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WE SERVE THE WORLD



KARA KUND,

Tack fér att du véljer att handla med Hoshizaki Sverige. Var uppmérksam pa att
priserna i denna prislista ej léngre &r giltiga. Fran 1 september 2021 sa ska 5%
liggas pé dessa priser. En uppdaterad prislista kommer fér 2022.



06 OM 0SS

06  HISTORIA
08 HALLBARHET
10 EFTERMARKNAD

12 KYL & FRYS
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18 GRAM SUPERIOR PLUS 72

19 GRAM ECO PLUS 70, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR

21 GRAM ECO PLUS 140, DUBBELDORR, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR
22  GRAM SUPERIOR TWIN 84

23  GRAM ECO TWIN 82, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR

25  GRAM ECO TWIN 82, KOMBISKAP

26  GRAM SUPERIOR EURO 62

27  GRAM ECO EURO 60, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR

28  GRAM ECO MIDI 60, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR

30 GRAM ECO MIDI 82, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR

32  GRAM STANDARD PLUS

34  GRAM STANDARD PLUS 69

35  GRAM STANDARD PLUS 139

36 GRAM COMPACT KYL- OCH FRYSSKAP

40  GRAM COMPACT 220, INKL. SKAP MED GLASDORR

42  GRAM COMPACT 420, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR

44  GRAM COMPACT 610, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR

46  GRAM ROLL-IN KYL- OCH FRYSSKAP

48  GRAM ROLL-IN 1500

50  GRAM KYL- OCH FRYSBANKAR 07/08

52  GRAM GASTRO 07, 1/1 GN, INKL. PREP-TOP & SALLADSBANKAR
60  GRAM GASTRO 08, 2/1 GN DJUP

68  GRAM SNABBKYLAR/-FRYSAR

72  GRAMKPS

76  GRAM NEDKYLNINGSSKAP/UNIVERSAL

78  GRAM KP 60, KP 82 OCH U/KP 82

80  GRAM BAGERISKAP OCH BANKAR

86  GRAM BAKER 70, PLATAR 45 x 60 CM

87  GRAM BAKER 140, PLATAR 45 x 60 CM

88  GRAM BAKER 950, PLATAR 60 x 40/80 CM, INKL. SF OCH GA SNABBNEDKYLNING/FRYSNING OCH FRYS-JASSKAP
89  GRAM BAKER STANDARD 69, PLATAR 45 x 60 CM

90  GRAM BAKER 610, PLATAR 45 x 60 CM

91 GRAM BAKER 1808,/2408 KYL- OCH FRYSBANKAR , PLATAR 45 x 60 CM
92  GRAM MARIN KYL- OCH FRYSSKAP, KYL- OCH FRYSBANKAR
96  GRAM MARIN PLUS 70, 2/1 GN DJUP

96  GRAM MARIN TWIN 82, 2/1 GN BREDD

98  GRAM MARIN MIDI 60/82, INKL. SKAP MED GLASDORR

100  GRAM MARIN COMPACT 210, 410, INKL. KYLSKAP MED GLASDORR
102  GRAM MARIN GASTRO 07 KYL- OCH FRYSBANKAR, 1/1 GN
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KYL & FRYS SPECIALITET

SKAP, BANKAR ISMASKINER, DISPENSER SUSHI MONTRAR, RISKOKARE
& OVRIGT & OVRIGT & OVRIGT

104 IS

104 ISKUBEMASKINER

108  IM SERIEN

114  FLAKE OG NUGGETISMASKINER

M8  FM SERIEN

122 HALVMANEISMASKINER

126 KM SERIEN

128  SPECIALISMASKINER

130  ISKULOR, HJART-FORM, STJARN-FORM, XXL OCH XXXL ISTARNINGAR, CYLINDER-TARNING
132  ISMAGASIN / TOP KITS / TRANSPORTSYSTEMER
134 IS/VATTENDISPENSER / ISKROSSAR

136  DISPENSER

137  ISKROSSAR

138  VATTENFILTER

140 SPECIALITET

142 SUSHI MONTRAR
143 RISKOKARE OCH VARMHALLNINGSKARL

144 GOOD TO KNOW

144  MODELLBETECKNING, EKSEMPEL — KYL & FRYS
148  MODELLBETECKNING, EKSEMPEL - ISMASKINER OCH SUSHI MONTRAR
150  LEVERANSBESTAMMELSER



NATURLIG

LEDNING

Med etableringen av kontor, servicehubbar och produktionsanléggningar
i ngstan alla europeiska regioner, har Hoshizaki tagit ett viktigt steg mot
att kunna serva den europeiska restaurangbranschen med passande
produkter — ndrmare europeiska kunder och nérmare de europeiska

kraven.

Med pdlitlighet, héllbarhet och energieffektivitet i centrum fér var design-
process, har generationer av Hoshizaki-ingenjérer hjélpt oss att bygga

vért internationella rykte f&r hégkvalitativa och véldesignade produkter.

Och genom vér sammanslagning med kylspecialisten Gram Commercial,
har vi samlat den japanska ingenjérskonsten och den intelligenta danska
designen. Vart samarbete har skapat vérldens mest uppkopplade,
innovativa och ansvarsfulla tillverkare av kyllésningar. Tillsammans

fortsatter vi att utforska méjlighetens grénser.

Aichi, JAPAN
forsaljning
2,1md €

Amsterdam,
NEDERLANDERNA

over
hela varlden
over hela varlden

5 |

HISTORISK TIDSLINJE - INHEMSK DRIFT

Utvecklandet
av den forsta
oldispensern

Utvecklandet

av den forsta
juiceférsaljnings-
maskinen

Utvecklandet
av hamburger-
forsdljningsmaskinen

Utvecklandet av den
forsta automatiska
ismaskinen

Utvecklandet av
varuautomaten
for glassar

Utvecklandet av
den kommersiella
kylen

Utvecklandet av
diskmaskinen

OM OSsSs



HISTORIA

s SefiEet AR

FORETAGET HOSHIZAKI
CORPORATION GRUNDADES

AV MR.SHIGETOSHI SAKAMOTO,
SOM VISADE PA FANTASTISK
FRAMSYNTHET NAR HAN
STARTADE VART FORETAG

I NAGOYA, JAPAN 1947.

Tidigt insag Mr Sakamoto behovet av att investera i forskning och
utveckling av egna teknologier. 1959 gick hans son Seishi med i
fsretaget. Tillsammans arbetade de med ingenjérer som delade deras
vision och genombrottet kom med deras uppfinning av den férsta
ismaskinen i Japan 1965.

| DE6E (RAN40FERR)
RN — STl

SAMMANFORANDE AV JAPANSK OCH DANSK
INGENJORSEXPERTIS

i)

Hans q§_&@f’s§iq&bﬁk.

e Vajer. paurt A
T ey U

T A o i Bl

Det som férenar b&dde Hoshizaki och Gram &r den outtrétiliga viljan
att flytta ingenjérskonstens gréinser — och alltid med ett 6ga pé de som
anvénder enheterna och ett annat pd den kompromisslésa kvaliteten pé

farskproduktionen.

HISTORISK TIDSLINJE - GLOBAL EXPANSION

1981 1994

Hoshizaki Hoshizaki I.P.O.Pa Férvdrv av Forvdrv av
America Europe Lid Tokyo & Nagoya Western Acos Macom
USA UK borsen Refrig. Ltd Brasilien

Indien )/ \FN\ _

MR

1992 Forvérv av FRAMTIDEN
Hoshizaki Forvérv av Gram Forvdrv av Fortsdtter
Europe BV Lancer Corp. Commercial Jackson resan
Nederlénderna USA Danmark USA Over hela vérlden

HISTORIA -7 -



SAKERT.SMART.

GRON RESTAURANG-
UTRUSTNING FOR EN MER
HALLBAR SERVICEBRANSCH

Genom att alltid ligga i framkant férstod vi tidigt betydelsen
av héllbara kyl- och ismaskiner fr vér milje, vara resurser
och véar budget. Genom att lagga till hallbarhet till vara
kérnvarden redan for flera artionden sedan, &r viidag en
av f& premiumtillverkare med ett helt utbud av energieffektiv

kylutrustning och ismaskiner.

Med den pégéende utarmningen av naturresurser, vilket

resulterar i 6kade energi- och vattenkostnader, och nya

Farskproduktion kréver kylning som normalt har en hég

energisparkray, star livsmedelsindustrin idag infér enorma b rok q b driftstid. frok
. e .. . . energitérbrukning pa grund av oavbruten driftstid, frekventa
utmaningar, jémfért med fér 50, 30 eller till och med 20 &r sedan. 9 gpag

dppningar av dérrar och ofta hégre omgivande temperaturer.

[ itt utgor kylenhet till far 20 % av d
Den stérsta delen av elektriciteten som férbrukas i koket genomsnit wigor kylenheter upp il ungetar e avaen
. . . . totala energiférbrukningen i ett kommersiellt kék.
anvénds fér matlagning, kylférvaring och

diskmaskiner.Dessutom kréver
. - Med hénsyn till den hér statistiken och medvetenheten
belysning och ventilation stora
. . om att vi har global réackvidd, &r vi 8vertygade om att
mdngder energi. : ) ]
véra anstréngningar mot en renare framtid kan och
kommer att ha en positiv p&verkan, nér det handlar
om den totala ansvarsfulla energiférbrukningen i

kommersiella kék vérlden dver.

DISKNING
BELYSNING

VENTILATION
OVRIGT

*Kalla: ProKlima - Der enercity-Fonds. Publikation: Din energi — Utnyttja den effektivt
(Ihre Energie - Effizient eingesetzt). Information fér gastronomen

.8- OM 0SS



VI HAR VALT ATT BADDA IN VARA
EN BATTRE OCH GRONARE FRAMTID.

Forskning och utveckling vid Hoshizaki-Gram héjer
ribban och sétter nya standarder fér effektiv energi- och
vattenférbrukning. Féltstudier har visat att kommande
serier av Grams bénkar kan ge en energibesparing

p& mer &n 50 %. Strategiska inkdp gdr ocksa sitt till.
Omkring tvé tredjedelar av leveranserna till var danska
anléggning kommer fran underleverantérer som ér ISO
14001 -certifierade.

Mellan 2017 och 2019 férbéttrade vi energieffektiviteten
med ytterligare 16 % pé alla Grams produkter. Detta &r
imponerande med tanke pé& att vi utgick ifréin produkter
som redan var mycket energisndla. Aven Hoshizakis
iskubsmaskiner visar betydligt lagre siffror fér energi- och

vattenférbrukning och en potentiell besparing p& 40 %

I EN HOLISTISK APPROACH FOR ATT SKAPA

Hoshizaki Europe arbetar med att bygga upp ett nytt
distributionsnétverk dver Europa.

Genom att optimera logistiken och 6ka andelen
direkta och koordinerade séindningar kommer vi att
minska utsl@ppen. Dessutom kommer vi att arbeta med
speditérer som anvdnder elektriska fordon eller fordon

med laga utslépp.

De flesta komponenterna i véra maskiner (95 %)

ar tillverkade av atervinningsbart material. Tack

vare det leder avfallshanteringsprocessen till en

ny produktionscykel. Tack vare riktade strukturella
anstrdngningar fér att minska vart avfall lyckades vi
minska avfallet per producerad enhet med 25 % mellan

2017 och 2019.% (Tillverkningsanléggningen i Vojens,

j@mfért med motsvarande produkter frén konkurrerande Danmark)
tillverkare.!
" Marknadsunderskning 2018 - tillverkares webbplatser
2 Intern 1ISO 14001-rapport
HALLBARHET -9.



TANK GLOBAL]

NA LOKA LG

Véra lokala team och deras djupa férstéelse for de hogt
stéllda kraven fran marknaden har gjort att vi alltid kunna
fslja de landsspecifika lagkraven, certifieringarna och
foreskrifterna — alltid redo att férséria varje marknad

och varje restaurangsegment med en lémplig och héallbar

premiumprodukt.

Hoshizakis ismaskiner och kylenheter anses vara ndgra av de personalsdkerhet och din energiférbrukning. Vi uppmuntrar
mest héllbara, pélitiga och energieffektiva enheterna som finns  véra kunder att utnyttja assistansen vi erbjuder nér det géller
tillgéingliga fér den kommersiella kdksbranschen, alltid med korrekt installation, underhdll och reparation f&r att utéka den
basta méjliga kommersiella kylutrustning och i branschen anses  férvéntade livsléngden pa din enhet.

de som en god investering fér att férbéattra kvalitet, hygien,

DJUP
RESPONSIV OCH FOR REPARATION, GALLANDE LOKALA
REGIONAL SUPPORT- OCH INSTALLATION OCH FORESKRIFTER,
INFRASTRUKTUR TEKNISKA SERVICETEAM UNDERHALL RIKTLINJER OCH LAGAR

et =l o

-10- OM 0SS




MED VARJE FORFRAGAN, KONSULTATION ELLER KOP VILL HOSHIZAKI BYGGA ETT LANGVARIGT PARTNER-
SKAP: DET INNEFATTAR EN SERIE STEG FOR ATT TILLHANDAHALLA HELTACKANDE SUPPORT FOR ALLA
TYPER AV KUNDER FRAN A TILL &, OAVSETT OM DU AR EN DIREKT ELLER INDIREKT KUND HOS HOSHIZAKI.

Fran dag 1 tilldelas varje kund en
kontaktperson, antingen hos oss eller
hos n&gon av véra partners. Vi tror p&
direkt kommunikation, och en snabb
och obyrékratisk kontakt med alla véra

anvéndare och partners.

HELTACKANDE OCH AKTUELLT
TEKNISKT SUPPORTMATERIAL

Efter ditt kép supportar vi dig i underhéllet  Aven de mest hallbara maskinerna nér

och rengéringen av din maskin pa ratt sitt slutdatum en dag. Nér den dagen
satt. Det handlar om att dela kunskapen kommer behdver du inte bekymra
som hjdlper dig att underhdlla och dig om kassering, atervinning och
rengéra din maskin vid en viss tidpunkt. utbytesprocessen. Hoshizaki tar hand
Ju battre du tar hand om din maskin, om allt nér din maskin é&r redo att
desto langre hdller den. &tervinnas.
MED SUPPORTSTATIONER, FORETAGS
SERVICEPARTNERS OCH GARAN°T|V|L|.KOR OCH
KYLTEKNIKER ANSPRAKSHANTERING

EFTERMARKNAD

-1 -



SAKRA, FUNKTIONELLA
OCH MYCKET EFEEKE VA

! Cold

WINNER 2017

férvaringsskép

Fér kommersiella kék/ heta professionella kék

Kék och sjalvbetjaning i Horeca-branschen

Lampliga for arbete i omgivande temperaturer pd upp till +40 °C
Tunga skép: Klimatklass 5

Hég prestanda: stabila temperaturer trots frekventa dérréppningar

Uppfyller Gastronorm och hyllstorleksstandarder

BEN, HJUL ELLER SOCKELMONTERING

8 L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
C1: hjul 110 mm - C2: hjul 125 mm

Férberedd for sockelmontering utan extra kostnad.

I Gram Superior Fus K 726
Kategori: vertikala kylda

-

TEMPERATUROMRADEN

M F

5/+12 °C  -25/-5°C

Kylskap Utvidgad kyl Frys

FORVARINGSSKAP



O

NATURAL

REFRIGERANTS

MAXIMALA HYGIEN- OCH
ERGONOMISTANDARDER

1. | Kontrollerna &r dolda bakom den &vre panelen,
skyddade mot vattensténk

2. | L&ga ljud- och vérmeutslépp: lag ljudniva p&
hégst ca. 45 dB(A)

3. | Langa aluminiumprofiler ger extra styrka och

hallbarhet
4. | Vaggskenor som passar i diskmaskiner

Wl

5. | Avtagbar dérrpackning fér enkel rengéring

6. | Sjalvstdngande dérr med fullhdjdshandtag
for enkelt atkomst fér rengéring

7. | Skélformad botten fér att fénga upp vétskor

8. | Patenterad pedaldérréppnare. Samma éppnare

kan placeras pa héger eller vénster sida

OMRADEN
Catering Vérd” Utbildning  Hotell, Fritid Marin
restaurang
och catering
SAKER KOSTNADER

Det effektiva luftcirkulations- Livslangdskostnader p&

systemet hjalper till att
upprétthdlla perfekta
fsrvaringstemperaturer.
Temperaturer fér optimal
livsmedelssakerhet

upprétthdlls for klimatklass 5.

utrustning &r nyckeln till varje
professionellt kék. Gram
SUPERIOR PLUS 72 kyl har
de lagsta driftskostnaderna i

sin klass i Europa (topten eu).

GRAM SUPERIOR & ECO

Bageri

Profilen ovanifrén

Invéndigt
dérrhandtag: 2 mm

aluminiumprofil

w

*Anvédnds endast for lagring av livsmedel, ej fér bio-medicin

LJUDNIVA
)
-

SUPERIOR-serien bidrar till
en halsosammare arbetsmilis
med laga ljudnivéer pé ca.
45 dB(A) nér kompressorn &r
igang.

HYGIENSTANDARDER

Tack vare de rundade hérnen
och j@mna ytorna, blir
frekventa rengéringsrutiner
en snabb och enkel uppgift.
Specifika egenskaper visas

ovan.

GRAM SUPERIOR & ECO

-13 -



PRODUKTGRUPP

FOR DINA HOGSTA
STANDARDER

GRAM SUPERIOR é&r en serie hégpresterande kabinett,
som uppfyller de sofistikerade férvéntningarna hos véra

kuner som arbetar i bédde vardags- och finkék. Stabila och
jdmna temperaturer i hela kabinettet tillhandahdlls, medan
energiférbrukningen hélls pd en revolutionerande l&g nivé i det

kommersiella kékets varme.

SUPERIOR-kabinetten karaktériseras av en transparent

toppanel av arbetstaliga material.

SUPERIOR K 72 G - vinnare av 6 héllbarhets- och
produktpriser, inkluderat ProCold Award ‘Mest energieffektiv
WINNER 2017  rodukt i Europa’ och Green Good Design-priset.

Grwm Supmrine Pus K71 6

Rostfritt stal Vario silver
Rostfritt stal Rostfritt stal (c ¥
Aluminium

*Kombinationen tillgénglig fér kylar med temperaturomréde -5/+12 °C

-14- FORVARINGSSKAP




(‘ GRAM SUPERIOR

Besdk webbplatsen fér alla modeller: D
www.hoshizaki-europe.com

NATURAL

REFRIGERANTS

ENERGIKLASS ENERGIKLASS ENERGIKLASS

3¢ Kylskap @@ 38 Kylskap @9 3¢ Kylskép
° 8 sk Frys B & sk Frys &% & sk Frys
T N 0 HYLLA EURONORM
720J B 2/1 GN DJUP 84OJ ED 2/1 GN BRED 620J 40 x 60 cm

J
EXEMPEL SUPERIORPLUSK 72 G
Med den har A-klassade

Energiférbrukning 1 348 kWh/ér 285 kWh/ar modellen spar du 79 % pé
e e e G A energikostnaderna jémfért med en
G-klassad modell.
Total kostnad, efter 8 dr* 4 853 SEK 1026 SEK

*0,45 SEK/ kWh.

GRAM SUPERIOR -15-



PRODUKTGRUPP

UPPFYLLER BEROVEN

| OLIKA KOK

ECO-serien fick enorm popularitet bland véra kunder i = ECO PLUS 70, halvdérrskabinett.

alla segment i restaurang- och servicebranschen. En av L] Smidigt f&r t.ex. snabbmatsrestauranger.
anledningarna é&r det breda utbudet av modeller fér olika
anvandningsomraden och syften. Serien uppfyller olika behov, = ECO TWIN 82, kombikabinett.

sérskilt nar det géller kapacitet och funktionalitet. Samtidigt ] Kombinerar 2 temperaturomraden i et kabinett.
kompromissar den inte med energieffektivitet och léga
driftskostnader. =] GLASDORRKABINETT, genom alla serier
Frysar med glasdérr i MIDI-serien.

Beroende pé dina specifika behov kan du vélja din individuella
installation:

¢ Enkla, dubbla eller halvdérrar

* Isolerad dérr eller glasdérr MIDI alternativi medbelyst
alternativt medbelys

e Etteller tva temperaturomraden i ett kabinett

reklamsdisplaypanel

* Topp- eller bottenmonterad kompressor

* Som tillval utrustad fér bagerier eller marin

Rostfritt stal Vario silver Vit finish (Isolerad dérr: Bara MIDI)
(Glasdérr: Bara TWIN / MIDI)

Rostfritt stdl Rostfritt stal *(ej fr MIDI) Aluminium
Aluminium
Rostfritt stdl Aluminium (ej for glasdarr-MIDI) Aluminium (ej for glasdarr-MIDI)

Vit finish (endast fér glasdérr-MIDI)

*Kombinationen tillgénglig fér kylar med temperaturomréde -5/+12 °C

216 - FORVARINGSSKAP



GRAM ECO

e

NATURAL

REFRIGERANTS

Bestk webbplatsen fér alla modeller:

www.hoshizaki-europe.com

L®

Toppmonterad
Kompressor

ENERGIKLASS
3¢ Kylskép
% Frys

o) H 2/1enDiUp

2125

GRAM ECO

| Toppmonterad
Kompressor

ENERGIKLASS
3¢ Kylskap
% Frys

ool H 2/1onDiup

2125

217 -

Toppmonterad
Kompressor

ENERGIKLASS
3¢ Kylskép @D
# Frys

o) (1] 2/1 oNeReD

2125

co. G
Toppmonterad Bottenmonterad Bottenmonterad
Kompressor Kompressor Kompressor

ECO MIDIM 60
| finns som fiskskap
utrustat med fisk
lador
ENERGIKLASS S ENERGIKLASS S ENERGIKLASS
3¢ Kylskép @B 3¢ Kylskap 3¢ Kylskap
o o
e Frys > § # Frys > § % Frys
HYLLA Euronorm 40 x 60 cm J HYLLA 43 x 53 cm J
Lamplig fér 1/1 GN-system 600 Lamplig fér 1/1 GN-system 820 [D 2/1 GN BRED



GRAM SUPERIOR PLUS 72

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Sjélvstdngande dérr

* Fotpedal med sdkerhetsutldsning

* 4 rostfria trédhyllor (530x650 mm)

e LED ljus

* Dérrlas

e Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

* Modul véggskenor

e L-profil b&rskenor

SUPERIOR PLUS 72 CC SUPERIOR PLUS 72 RC

SUPERIOR PLUS |K72¢C | M72¢C |F72¢CC

Varunummer 960720011 | 960720111 = 960720211 960720041 | 960720131 | 960720241
Temperaturomréde +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C
EEESEEEEEE o5 9080 41860 33.825 38255  39.285
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt Vario Silver | Vario Silver | Vario Silver
Invéndig Rostfritt stél = Rostfritt stal = Rostfritt stal RostFri.ﬂ .5f0|, Rostfritt stdl Rostfri'ﬁ‘stcl,
aluminium aluminium
o 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP ‘ SEK NUMMER ‘ EXTRAUTRUSTNING ‘ SEK
Extra rostfri trddhylla inklusive bé&rskenor 837 818899928  Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Gra trédhyllor istéllet for rostfria tradhyllor -1.045 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2) 1.032
Extra gré tradhylla inklusive bérskenor 502 818899933 | Hijulset (4 stk.), H= 110 mm (C1) 1.340
Bérskenor, U-profil istéllet for L-profil 0 818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set . 5 st.) 401
Hela véiggskenor istéllet for modular 0 818880008 = Grd tradhylla (530x650 mm) utan b srskenor 529
Hijulset istallat for ben, H=110 mm, (C1) 390 818880007 | Rostfri trédhylla (530x650 mm) utan bésrskenor 896
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 818885000 | Barskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, L-profil 305
Andring av dérrhangning fran héger till vénsterhéngd 818885001 | Bdarskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, U-profil 305
Skap férberedd fér sockel 818875000 = Modul véggskenor 1.437
818875001 | Hela véggskenor 1.437

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym ()

Matt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

GrAN

| SUPERIOR PLUS K 72

610
462
720 x 905 x 2125
136
377
230V, 50 Hz / 181
A
285
39.4
3
R600a / 0.07 kg / CO2e 0.22 kg

| SUPERIOR PLUS M 72

610
462
720 x 905 x 2125
136
377
230V, 50 Hz / 181
A
285
39.4
3
R600a / 0.07 kg / CO2e 0.22 kg

-18-

SUPERIOR PLUS F 72

610
451
720 x 905 x 2125
136
490
230V, 50 Hz / 379
C
1515
469
3
R290 / 0.08 kg / CO2e 0.27 kg



2/1GN

* Hégerhangd vandbar dérr

* Sjélvstdngande dérr

* Fotpedal med sékerhetsutldsning
* 4 gré trédhyllor (530x650 mm)
« LED ljus

* Dorrlés

e Ben H=135/200 mm (L2)

* Torrkylning och upptining

¢ (endast M-versioner)

* Modul véggskenor

e L-profil b&rskenor

ECO PLUS 70 CC

READY
T0-INSTALL

CO,

SOLUT)

GRAM ECO PLUS 70

L

ECO PLUS 70 RA

ECO PLUS k70cc |M70cc |F7occ W K70RA | M70RC | F70RA

Varunummer 960700011 = 960700111 | 960700211 960700041 = 960700131 | 960700241

Temperaturomrdde +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C
ENTEEEEEEE o0 490 37740 20600 34035 35065

Modeller férberedda fér extern kompressor -1200 SEK

Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt Vario Silver | Vario Silver | Vario Silver

Invéndig Rostfritt stél = Rostfritt stal = Rostfritt stdl Rostfri.ﬁ .stc|, Rostfritt st&l Rostfri'nvstal,

aluminium aluminium
o ° PRIS - VARU-
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP ‘ SEK NUMMER ‘ EXTRAUTRUSTNING
Extra gré trédhylla inklusive bérskenor 502 818899928 ' Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
Rostfri tradhylla istéllet fér gra trédhyllor 1.227 818899926 | Ben, rostfria (4 stk.), H=135,/200 mm (L2)
Extra rostfri trédhylla inklusive bé&rskenor 837 818899933 | Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1)
Hela vaggskenor istéllet fér modular 0 818779800 = Kondensor ljud- och fettfilter (set & 5 st.)
Barskenor, U-profil istdllet for L-profil 0 818880008 = Grd tradhylla (530x650 mm) utan bérskenor
Hijulset istallat for ben, H=110 mm, (C1) 390 818880007 | Rostfri trédhylla (530x650 mm) utan bérskenor
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 818885000 | Barskenor (611) (2 stk.), for GN, L-profil
Andring av dérrhéngning fran héger fill vansterhéngd 818885001 | Bdarskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, U-profil
Skap férberedd fér sockel 0 818875000 = Modul véggskenor
818875001 | Hela véggskenor

TEKNISK DATA |

ECO PLUS K 70

| ECO PLUS M 70 |

‘ PRIS -
SEK
1.032
1.032
1.340
401
529
896
305
305
1.437
1.437

ECO PLUS F 70

Bruttovolym

Netto nyttovolym (1)

Maétt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

Alla priser i SEK exkl. moms

610 610 610
451 451 451
700 x 905 x 2125 700 x 905 x 2125 700 x 905 x 2125

136 136 136

333 333 -
- - 490

230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 368

A A C

318 318 1508

42.9 42.9 47.3
3 3 3

R600a / 0.07 kg / CO2e 0.20 kg

R600a / 0.07 kg / CO2e 0.20 kg

R290 / 0.08 kg / CO2e 0.27 kg

GrAaN?



GRAM ECO PLUS 70

READY
~T0-INSTALL

CO,

SOLUTIONS

* Hégerhdngd glasdérr

* 2 hégerhéngd véndbara dérrar
* Sjélvstdngande dérr

* Fotpedal med sékerhetsutldsning
e 4 gré tr&dhyllor (530x650 mm)
* LED ljus

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

* Modul véggskenor,

e L-profil barskenor

ECO PLUS 70 CC ECO PLUS 70 CC HD

ECO PLUS | KG70CC | KG70RA ECO PLUS | K70CCHD | F70CCHD
Varunummer 960730311 960730341 Varunummer 960710011 960710211
Temperaturomréde +2/+12°C +2/+12°C Temperaturomréde +2/+12°C -25/-5°C
Modeller férberedda fér extern kompressor -1200 SEK Modeller férberedda fér extern kompressor -1200 SEK
Utvéndig Rostfritt Vario Silver Utvéindig Rostfritt Rostfritt
Invéindig Rostfritt stdl ROS'F”.” Astol, Invéndig Rostfritt st&l Rostfritt stdl
aluminium
- 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEK NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK
Extra gré trédhylla inklusive bérskenor 502 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Rostfri tradhylla istéllet fr gré trédhyllor 1.227 818899926 | Ben, rostfria (4 stk.), H=135/200 mm (L2) 1.032
Extra rostfri trédhylla inklusive bérskenor 837 818899933 | Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340
Hela véggskenor istéllet fsr modular 0 818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set & 5 st.) 401
Bérskenor, U-profil istéllet for L-profil 0 818880008 = Grd trédhylla (530x650 mm) utan bérskenor 529
Hijulset istallat fér ben, H=110 mm, (C1) 390 818880007 | Rostfri trédhylla (530x650 mm) utan bérskenor 896
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 0 818885000 | Béarskenor (611) (2 stk.), for GN, L-profil 305
Andring av dérrhéngning frén héger fill vénsterhéngd 818885001 | Bérskenor (611 mm) (2 st.), for GN, U-profil 305
Skép férberedd fér sockel 0 818875000 = Modul véggskenor 1.437
818875001 | Hela véggskenor 1.437

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym ()

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudniva - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

GrAN

ECO PLUS KG 70

610
45]
700 x 905 x 2125
157
333
230V, 50 Hz / 248
C
596
46.1
3
R600a / 0.07 kg / CO2e 0.20 kg

ECO PLUS K70 HD

610
406
700 x 905 x 2125
136
333
230V, 50 Hz / 248
B
328
3
R600a / 0.07 kg / CO2e 0.20 kg

ECO PLUS F70 HD

610
406
700 x 905 x 2125
136
490
230V, 50 Hz / 368
C
1508
47.3
3
R290 / 0.07 kg / CO2e 0.22 kg



2/1GN

e 1 d&rr vénster och 1 dérr héger

* Sjélvstdngande darr och stopp-
funktion

* Dorrlas x 2

* Fotpedal med sdkerhetsutldsning x 2

¢ Automatisk avfrostning

e Utrustad med 8 gré hyllor
(530x650 mm) )

* 4 rostfria mitthyllor (559x190mm)

¢ LED Ljus

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

* Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

* Modul véggskenor
e L-profil barskenor

GRAM ECO PLUS 140

ECO PLUS 140 CC

ECO PLUS 140 RA

ECO PLUS KG 140 CC

ECO PLUS | K140CC | M140CC | F140CC | K140 RA | M 140RC | F 140 RA Jl KG 140 CC | KG 140 RA

Varunummer 961400011 = 961400111 | 961400211 | 961400041 | 961400131 | 961400241 961430311 961430341

Temperaturomréde +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C | +2/+12°C @ -5/+12°C @ -25/-5°C +2/+12°C +2/+12°C

IS o0 405 63160 53575 58210 59.960 64190 60.990

Modeller férberedda fér extern kompressor -900 SEK

Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt | Vario Silver | Vario Silver | Vario Silver Rostfritt Vario Silver

Invéndi Rostfritt stél | Rostfritt stal = Rostfritt stél | Rostfritt stél, = Rostfritt stél | Rostfritt stél, Rostfritt stél | Rostfritt stal,

nvandig aluminium aluminium aluminium

P 2 PRIS - VARU- PRIS -

TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP ‘ SEK NUMMER ‘ EXTRAUTRUSTNING ‘ SEK

Extra gré tradhylla inklusive bérskenor 502 818899928  Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032

Rostfri tradhylla istéllet for gré trédhyllor 2.453 818899926 = Ben, rostfria (4 st.), H=135,/200 mm (L2) 1.032

Extra rostfri trddhylla inklusive bérskenor 837 818899933 | Hijulset (4 stk.), H= 110 mm (C1) 1.340

Hela véggskenor istéllet for modular 818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set . 5 st.) 401

Bérskenor, U-profil istéllet for L-profil 818880008 = Grd trédhylla (530x650 mm) utan bérskenor 529

Hijulset istallat fér ben, H=110 mm, (C1) 390 818880007 | Rostfri tr.dhylla (530x650 mm) utan bérskenor 896

Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 818885000 | Bdarskenor (611) (2 stk.), for GN, L-profil 305

Skap forberedd for sockel 818885001 | Bdrskenor (611 mm) (2 st.), for GN, U-profil 305
818875000 = Modul véggskenor 1.437
818875001 = Hela véggskenor 1.437
818880006 | Mitthylla (559x190 mm) 469

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym (1)

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffekfivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudniva - (dB(A)

GWP

Ksldmedie

Alla priser i SEK exkl. moms

el JHVEY @ F:1o)

1359
1050
1400 x 905 x 2125
220
560
230V, 50 Hz / 248
A
563
42.8
3

R290 / 0.15 kg / CO2e
0.45kg

ECO PLUS M 140

1359 1359
1050 1050
1400 x 905 x 2125 1400 x 905 x 2125
220 220
560 -
- 877
230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 607
A c
563 2795
42.8 45.6
3 3
R290 / 0.15kg / CO2e = R290/0.15kg / CO
0.45 kg 0.45 kg
-2 -

| ECOPLUSF 140

| ECO PLUS KG 140

1359
1050
1400 x 905 x 2125
235
560
230V, 50 Hz / 248
C
965
45.4
3

2 | R290/0.15kg/ CO2e
0.45kg

GrAaN?



GRAM SUPERIOR TWIN 84

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Sjélvstdngande dérr

* Fotpedal med sdkerhetsutldsning

* 4 rostfria trédhyllor (650x530 mm)

e LED ljus

* Dérrlas

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

e Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

* Modul véggskenor,

e L-profil b&rskenor

'J:ii.i

SUPERIOR TWIN 84 CC

=—

SUPERIOR TWIN 84 RA

SUPERIOR TWIN

TEKNISK DATA

‘ SUPERIOR TWIN K 84

M84cc |K84CC |F84CC | MB4RC | K84RA |F84RA

SUPERIOR TWIN M 84 ‘

SUPERIOR TWIN F 84

Bruttovolym 614 614 614

Netto nyttovolym (I) 462 462 451
Métt B x D x H (mm) 840 x 785 x 2125 840 x 785 x 2125 840 x 785 x 2125
Vikt, brutto (kg) 136 136 136
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 377 377 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - - 490
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 181 230V, 50 Hz / 181 230V, 50 Hz / 379
Energieeffektivitetsklass A A C
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 308 308 1502
Ljudniva — (dB(A) 46.2 46.2 49.4

GWpP 3 3 3
Ksldmedie R600a / 0.07 kg / CO26 0.22 kg R600a / 0.07 kg / CO2e 0.22 kg = R290 / 0.08 kg / CO2e 0.27 kg

GrAN

.22.

Varunummer 960840111 | 960840011 = 960840211 | 960840131 | 960840041 960840241
Temperaturomréde S5/+12°C | +2/+12°C | -25/-5°C | -5/+12°C | +2/+12°C = -25/-5°C
TS o0 36405 41860 38255 33825  39.285
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt | Vario Silver | Vario Silver | Vario Silver
Invéndig Rostfritt stéil | Rostfritt stél | Rostfritt stal | Rostfritt stél Rostfri'ﬂ.stcll, Rosrfri.ﬂ 'stol,
aluminium | aluminium

o 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEK NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK
Grad trédhyllor istéllet for rostfria tradhyllor -1.045 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Extra gré hylla inklusive bérskenor 502 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2) 1.032
Extra rostfri hylla inklusive bérskenor 837 818899933 | Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340
Hela véggskenor istéllet f6r modular 0 818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set . 5 st.) 401
Bérskenor, U-profil istéllet for L-profil 0 818875000 = Modul véggskenor 1.437
Andring av dérrhéngning fran hoger till vansterhéngd 0 818875001 = Hela véggskenor 1.437
Skép forberedd fér sockel 0 818799968 | Grd trédhylla (650x530 mm) utan bérskenor 542
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 0 818799967 | Rostfri trédhylla (650x530 mm) utan bérskenor 896
Hijulset istallat for ben, H=110 mm, (C1) 390 818885003 | Bdrskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, L-profil 305

818885004 = Barskenor (491 mm) (2 st.), for GN, U-profil 305



READY
T0-INSTALL

2/1GN

CO,

SOLUT)

GRAM ECO TWIN 82

¢ Hégerhdngd véndbar dérr

* Sjélvstdngande dérr

* Fotpedal med sdkerhetsutldsning
* 4 grd tr&dhyllor (650x530 mm)
e LED ljus

* Dorrlés

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

* Torrkylning och upptining

¢ (endast M-versioner)

* Modul véggskenor,

e L-profil b&rskenor

L]

ECO TWIN 82 CC ECO TWIN 82 RA

ECO TWIN |M82cc |K82cC |F82CC | M82RC |K82RA |F82RA

Varunummer 960820111 | 960820011 = 960820211 | 960820131 | 960820041 = 960820241

Temperaturomrdde S5/+12°C | +2/+12°C | -25/-5°C | -5/+12°C | +2/+12°C @ -25/-5°C
IS o0 2220 37680 33970 29540  35.000

Modeller férberedda fér extern kompressor -1200 SEK

Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt | Vario Silver | Vario Silver | Vario Silver

Invéindig Rostfritt stél | Rostfritt stal | Rostfritt stal | Rostfritt stal Rostritt st | Rostrit stal,

aluminium | aluminium

o o - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP P:EI; NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK
Rostfri tradhylla istéllet for gra trédhylla 1.227 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Extra grd hylla inklusive barskenor 502 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2) 1.032
Extra rostfri hylla inklusive bé&rskenor 837 818899933 | Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340
Hela vaggskenor istéllet fér modular 0 818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set . 5 st.) 401
Bérskenor, U-profil istéllet fér L-profil 0 818875000 = Modul vaggskenor 1.437
Andring av dérrhéngning fréin héger till vénsterhéngd 0 818875001 | Hela vaggskenor 1.437
Skap forberedd for sockel 0 818799968 | Grd tradhylla (650x530 mm) utan b.rskenor 542
Hijulset istallat for ben, H=110 mm, (C1) 0 818799967 | Rostfri tr.dhylla (650x530 mm) utan b.rskenor 896
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 0 818885003 | Barskenor (491 mm) (2 st.), f.r GN, L-profil 305

818885004 = Barskenor (491 mm) (2 st.), f.r GN, U-profil 305

TEKNISK DATA ‘ ECO TWIN K 82 ‘ ECO TWIN M 82 ‘ ECO TWIN F 82
Bruttovolym 614 614 614
Netto nyttovolym (I) 451 451 451
Métt B x D x H (mm) 820 x 785 x 2125 820 x 785 x 2125 820 x 785 x 2125
Vikt, brutto (kg) 136 136 136
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 333 333 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - - 490
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 379
Energieeffektivitetsklass B B C
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 344 344 1578
Ljudnivé - (dB(A) 47.3 47.3 49.2
GWP 3 3 3
Kosldmedie R600a / 0.07 kg / CO2e 0.20 kg | R600a / 0.07 kg / CO2e 0.20kg = R290 / 0.08 kg / CO2e 0.27 kg

Alla priser i SEK exkl. moms

-23-

GrAaN?



GRAM ECO TWIN 82

* Hégerhdngd vandbar dérr

e Sjglvstdngande dérr

* Fotpedal med sdkerhetsutldsning
* 4 grd trédhyllor (650x530 mm)
e LED ljus

* Dérrlas

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

¢ Torrkylning och upptining

¢ (endast M-versioner)

* Modul véggskenor,

e L-profil barskenor

ECO TWIN |

Varunummer

Temperaturomrade

ECO TWIN 82 CC

Modeller férberedda fér extern kompressor -1200 SEK

Utvéndig

Invéindig

TILLVAL — BARA VID BESTALLNING AV SKAP

Rostfri trédhylla istéllet for gré trédhylla
Extra gré hylla inklusive bérskenor
Extra rostfri hylla inklusive bérskenor
Hela véggskenor istéllet for modular

Bérskenor, U-profil istéllet fér L-profil

Andring av dérrhéngning frain héger till vénsterhéngd

Skap forberedd for sockel
Hijulset istallat for ben, H=110 mm, (C1)
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1)

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym (I)

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

GrAN

ECO TWIN 82 RA

KG 82 €C | KG 82 RA |
960830311 960830341
+2/+12°C +2/+12°C

35.415 32.735

Rostfritt Vario Silver

Rostfritt stél

PRIS -
SEK

1.227
502
837

O O O O O o

ECO TWIN KG 82

614
451
820 x 789 x 2125
157
333
230V, 50 Hz / 248

Ann inte klassificerad

3

R600a / 0.07 kg / CO2e 0.20
kgCO2e0.20kg

Rostfritt stél, aluminium

VARU-
NUMMER

818899928
818899926
818899933
818779800
818875000
818875001

818799968
818799967
818885003
818885004

-24 .

ECO TWIN 82 LA

KG 82 LA

960830361
+2/+12°C

32.735

Vitlackerat

Rostfritt stél, aluminium

‘ EXTRAUTRUSTNING

Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2)
Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1)

Kondensor ljud- och fettfilter (set . 5 st.)
Modul véggskenor

Hela véiggskenor

Grd trédhylla (650x530 mm) utan b.rskenor
Rostfri tr.dhylla (650x530 mm) utan b.rskenor
Bérskenor (491 mm) (2 st.), f.r GN, L-profil
Bérskenor (491 mm) (2 st.), f.r GN, U-profil

PRIS -

SEK

1.032
1.032
1.340
401
1.437
1.437
542
896
305
305



2/1GN

* Kombiskap med dubbla temp.
* omréden, med 2 kompressorer
* Hégerhdngd véndbar dérr

e Sjglvstdngande dorr

* Dérrlés

¢ Automatisk avfrostning

e 4 tradhyllor

e LED ljus

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

ECO TWIN 82 CC

READY
T0-INSTALL

o

GRAM ECO TWIN 82

0L

ECO TWIN FF 82 CC ECO TWIN 82 CC

ECO TWIN | KK82CC | KM82CC | KF82€C | MK82CC | MMB82CC | MF82CC | FF82CC
Varunummer 960850011 960850021 960850031 960850041 960850051 960850061 960850071
) Kylskap +2/:r12 C Kylskap +2/,,+]2 C Kylskéip +2,/+12°C Kylskap -5/‘3+12 C Kylskcp-5/j'12 C Kylskap -5/+12°C | Frys -25/-5°C |
Temperaturomréde | Kylskép | Kylskép | Frys -25/-5°C | Kylskép | Kylskép | Frys-25/-5°C | Frys-25/5°C
+2/+12°C -5/+12°C DA +2/+12°C -5/+12°C DA e
EXxSE oo 60.165 62.945 60.165 60.680 63.460 66.345
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt Rostfritt Rostritt Rostfritt Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél Rostfritt stél Rostfritt stél Rostfritt st&l Rostfritt stél Rostfritt stél Rostfritt stél
. A PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEK NUMMER ‘ EXTRAUTRUSTNING ‘ SEK
Rostfri tradhylla istéllet for gra trédhylla 1.227 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Extra gra hy||a inklusive barskenor 502 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=]35/200 mm (L2) 1.032
Extra rostfri hylla inklusive bérskenor 837 818899933 | Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340
Hela véggskenor istéllet fér modular 0 818779800 ' Kondensor ljud- och fetffilter (set . 5 st.) 401
Bérskenor, U-profil istéllet for L-profil 0 818875000 = Modul véggskenor 1.437
Andring av dérrhéngning fran héger till vénsterhéngd 0 818875001 | Hela vaggskenor 1.437
Skap forberedd for sockel 0 818799968 | Grd tradhylla (650x530 mm) utan b.rskenor 542
Hijulset istallat for ben, H=110 mm, (C1) 0 818799967 | Rostfri tr.dhylla (650x530 mm) utan b.rskenor 896
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 0 818885003 | Barskenor (491 mm) (2 st.), f.r GN, L-profil 305
818885004 | Bdrskenor (491 mm) (2 st.), f.r GN, U-profil 305
TEKNISK DATA ECO TWIN ECO TWIN ECO TWIN ECO TWIN ECO TWIN ECO TWIN ECO TWIN
KK 82 KM 82 KF 82 MK 82 MM 82 MF 82 FF 82
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 778 778 389 778 778 389 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - - 206 - - 206 412
R290 / 0.21 R290 / 0.21 R290 / 0.21 R290 / 0.21 R290 / 0.21 R290 / 0.21 R290 / 0.20
Ksldmedie kg / CO2e kg / CO2e kg / CO2e kg / CO2e kg / CO2e kg / CO2e kg / CO2e
0.69 kg 0.69 kg 0.68 kg 0.69 kg 0.69 kg 0.68 kg 0.66 kg
Bruttovolym 572

Netto nyttovolym (I)

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)

Energieeffektivitetsklass

Energiférbrukning Ecodesign (kWh)

Alla priser i SEK exkl. moms

KK/KF/MM/MK/MF/KM: 365 - FF: 364
820 x 785 x 2125
136
230V, 50 Hz / 515
KK=C
MM =C
FF=E
KK =559
MM =559
FF = 2575

-25.




GRAM SUPERIOR EURO 62

‘;ﬁij

.

SUPERIOR EURO 62 CC

SUPERIOR EURO 62 RC

SUPERIOR EURO

Varunummer

Temperaturomréde +2/+12°C

-5/+12°C

33.930 35.890

960620011 | 960620111 | 960620211
.25/-5°C

960620041
+2/+12°C

31.460

| K62CC | M62CC |F62CC | K62RA | M62RC | F62RA

960620131 | 960620241
5/+12°C

-25/-5°C

34.960 35.475

Utvéndig Rostfritt Rostfritt Vario Silver | Vario Silver | Vario Silver
Invéindig Rostfritt stél | Rostfritt stal | Rostfritt stal R(;Ztr[:i:iiil, Rostfritt stal R(?lirfr:ii'r: isljamll
o " PRIS - VARU-
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP NUMMER EXTRAUTRUSTNING
Grd trédhyllor istéllet for rostfria tradhyllor -1.045 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
Extra gré tradhylla inklusive bérskenor 818899926 | Ben, rostfria (4 stk.), H=135/200 mm (L2)
Extra rostfri trédhylla inklusive bérskenor 818899933 | Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1)
Hela véggskenor istdllet f5r modular 818779800 ' Kondensor ljud- och fetfilter (set & 5 st.)
Barskenor, U-profil istéllet fér L-profil 818979908 = Gré tradhylla (400x600 mm) utan bérskenor
Andring av dérrhéngning fran hoger till vansterhangd 818979907 | Rostfri tradhylla (400x600 mm) utan bérskenor
Skap forberedd fér sockel 818885005 | Barskenor (561 mm) (2 st.), L-profil
Hijulset istallat fér ben, H=110 mm, (C1) 818885006 | Bérskenor (561 mm) (2 st.), U-profil
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 818875005 | Bérskenor (561 mm) (2 st.), U-profil
818875006 | Hela véggskenor
TEKNISK DATA ‘ SUPERIOR EURO K 62 ‘ SUPERIOR EURO M 62 ‘ SUPERIOR EURO F 62
Bruttovolym 465 465 465
Netto nyttovolym (I) 322 322 314
Métt B x D x H (mm) 620 x 855 x 2125 620 x 855 x 2125 620 x 855 x 2125
Vikt, brutto (kg) 128 128 128
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 377 377 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - - 490
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 181 230V, 50 Hz / 181 230V, 50 Hz / 381
Energieeffektivitetsklass A A D
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 264 264 1532
Ljudniva - (dB(A) 42.7 45.2 -
GWP 3 3 3
Kéldmedie R600a / 0.08 kg / R600a / 0.08 kg / CO2e R290 / 0.07 kg /
CO2e 0.24 kg 0.24 kg CO2e 0.21 kg

GrAN

-26-

PRIS -

SEK

1.032
1.032
1.340
401
379
649
305
305
1.437
1.437



'L!

/|

ECO EURO 60 CC

* Hégerhangd véndbar glasdérr

* Sjélvstdngande dérr

* Fotpedal med sékerhetsutldsning
* 4 gré trédhyllor (400x600 mm)
« LED ljus

e Ben, H=135/200 mm (L2)

* Modul véggskenor,

e L-profil b&rskenor

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

I

ECO EURO 60 RA

ECO EURO 60 CC

ECO EURO | K60CC | M60CC |F60CC | K6ORA | M60ORC | F6ORA | KG 60 CC
Varunummer 960600011 = 960600111 | 960600211 | 960600041 = 960600131 ' 960600241 | 960630311
Temperaturomrdde +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C | +2/+12°C | -5/+12°C @ -25/-5°C | +2/+12°C
BT 000 32080 34140 27545 31465 31665  33.210
Modeller férberedda f&r extern kompressor -1200 SEK
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt | Vario Silver | Vario Silver | Vario Silver | Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél | Rostfritt stél | Rostfritt stal Rosffri'ﬁ .st0|, Rostfritt stdl Rosffri'ﬁ 'sfo|, Rostfritt stal
aluminium aluminium

- 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEK NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK
Rostfri tradhylla istéllet for gré trédhylla 949 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Extra gré tradhylla inklusive bérskenor 447 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2) 1.032
Extra rostfri trédhylla inklusive bérskenor 558 818899933 | Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340
Hela vaggskenor istéllet fér modular 0 818779800 ' Kondensor ljud- och fetfilter (set . 5 st.) 401
Bérskenor, U-profil istéllet for L-profil 0 818979908 = Gra tradhylla (400x600 mm) utan bérskenor 379
Andring av dérrhéngning fran hoger till vansterhangd 0 818979907 | Rostfri tradhylla (400x600 mm) utan bérskenor 649
Skap forberedd fér sockel 0 818885005 | Bdarskenor (561 mm) (2 st.), L-profil 305
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 0 818885006 | Bérskenor (561 mm) (2 st.), U-profil 305
Hijulset istallat for ben, H=110 mm, (C1) 390 818875005 = Modul véggskenor 1.437

818875006 = Hela véggskenor 1.437
TEKNISK DATA | ECOEUROKG60 | ECOEUROK60 | ECOEUROMG60 |  ECOEUROF 60
Bruttovolym 465 465 465 465
Netto nyttovolym (l) 319 322 322 314
Métt B x D x H (mm) 600 x 859 x 2125 600 x 855 x 2125 600 x 855 x 2125 600 x 855 x 2125
Vikt, brutto (kg) 161 122 122 122
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 333 333 333 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - - - 490
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 367
Energieeffektivitetsklass Ann inte klassificerad B B D
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) - 302 302 1622
Ljudnivé - (dB(A) 45.8 - - -
GWP 3 3 3 3
Csldmedic R600a / 0.07 kg / R600a / 0.07 kg / R600a / 0.07 kg / R290 / 0.07 kg /
CO2e 0.20 kg CO2e 0.20 kg CO2e 0.20 kg CO2e 0.21 kg

Alla priser i SEK exkl. moms

-27.-
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GRAM ECO MIDI 60

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Sjélvstdngande dérr

e Integrerat hjulset

e 4 tradhyllor (430x530 mm)

e LED ljus

* M-versioner med torrkylning och
upptining

* Modul véggskenor, L-profil
bérskenor (solid dorr)

@

ECO MIDI 60 CC

ECO MIDI K 60 CC M 60 CC M 60 CCFB
Fiskkylskap
Varunummer 962600011 = 962600111 962601003
Temperaturomréde +2/+12°C | -5/+12°C -5/+12°C
Modeller férberedda f&r extern kompressor -1200 SEK
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél | Rostfritt stél | Rostfritt stal

F 60 CC

962600211
-25/-5°C

34.165

Rostfritt

Rostfritt st

FRE A | | 1

i

ECO MIDI 60 RA

d

ECO MIDI 60 LA

K60RA | F60RA K 60 LA F 60 LA

962600041 | 962600241 | 962600061 | 962600261
+2/+12°C -25/-5°C +2/+12°C -25/-5°C
27.575 31.695 27.575 31.695
Vario Silver | Vario Silver | Vitlackerat = Vitlackerat

Rostfritt stdl,
aluminium

Rostfritt stal,
aluminium

Rostfritt stdl,

aluminium aluminium

Rostfritt stdl,

TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP P:Eli-
Rostfri tradhylla istéllet fér gré/vitlackerad tradhyllor 949
Grd trédhyllor istéllet for rostfria tradhyllor (CC) -807
Extra vit tradhylla inklusive bérskenor 447
Extra gré tradhylla inklusive bérskenor 447
Extra rostfri rédhylla inklusive bérskenor 558
Bérskenor, U-profil istéllet fér L-profil 0
Hela véggskenor istéllet for modular 0
Andring av dérrhéngning fran hoger till vansterhéngd 0
Fisklédor set 10 st. Inkl. b&rskenor 3.677
TEKNISK DATA | ECO MIDI K 60 |
Bruttovolym 407

Netto nyttovolym (I) 304
Métt B x D x H (mm) 600 x 771 x 2000
Vikt, brutto (kg) 14
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 275

Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudniva — (dB(A)

GWP

K&ldmedie

GrAN

230V, 50 Hz / 129
A
271
4.9
3
R600a / 0.09 kg / CO2e 0.27 kg

VARU- PRIS -
NUA;JMER EXTRAUTRUSTNING SEi
818885003 | Barskenor (491 mm) (2 st.), L-profil 305
818885004 | Barskenor (491 mm) (2 st.), U-profil 305
818775003 | Vittradhylla (430x530 mm), utan bérskenor 379
818775002 | Gra trédhylla (430x530 mm), utan bérskenor 379
818775001 | Rostfri trédhylla (430x530 mm), utan bérskenor 649
818775025 | Téckplatta till gallerhylla 558
818885008 = Modul véiggskenor (standard) 1.437
818885009 = Hela véggskenor 1.437
818885010 = Véggskenor for fisklador 1.437
818719908 | Fiskl.da ABS 542
818719909 | Rostfri bottenplatta fér fisklada 413
ECO MIDI M 60 ‘ ECO MIDI F 60
407 407
304 304
600 x 775 x 2000 600 x 771 x 2000
114 114
275 -
- 499
230V, 50 Hz / 129 230V, 50 Hz / 386
A C
271 1473
41.9 46.7
3 3

R600a / 0.09 kg / CO2e 0.27 kg

-28-

R290 / 0.08 kg / CO2e 0.26 kg



GRAM ECO MIDI 60

1 a |

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Sjélvstdngande dérr

e Integrerat hjulset

e 4 tradhyllor (430x530 mm)

e LED ljus

* M-versioner med torrkylning och
upptining

* Hela véggskenor, U-profil
barskenor (glasdérr)

=

ECO MIDI 60 LL
med topp display

tfié

ECO MIDI 60 CC ECO MIDI 60 LL

ECO MIDI | KG60CCK | FG60CCK | KG6OLLK |FG60LLK |KG6OLL | FG6OLL
Varunummer 962620011 962620211 962620061 962620261 962610061 962620261
Temperaturomréde +2/+12°C -20/-5°C +2/+12°C -20/-5°C +2/+12°C -20/-5°C
B o 37.745 31.150 35.270 31.150 35.270
Modeller férberedda f&r extern kompressor -1200 SEK
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Vitlackerat Vitlackerat Vitlackerat Vitlackerat
Invéindig Rostfritt stél Rostfritt stél Vitlackerad Vitlackerad Vitlackerad Vitlackerad
- 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEK NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK
Rostfri tradhylla istéllet for gra/vitlackerad tradhyllor 949 818885004 | Barskenor (491 mm) (2 st.), U-profil 305
Extra vit tradhylla inklusive bérskenor 447 818775001 | Rostfri tradhylla (430x530 mm), utan bérskenor 649
Extra gré tradhylla inklusive bérskenor 447 818775025 | Tackplatta il gallerhylla 558
Extra rostfri trédhylla inklusive bérskenor 558 818885008 ' Modul véiggskenor (standard) 1.437
Hela véggskenor istéllet for modular 0 818885009 = Hela véggskenor 1.437
Andring av dérrhéngning fran hoger till vansterhéngd 0 818885010 | Vaggskenor fér fisklador 1.437
Fisklédor set 10 st. Inkl. bé&rskenor 3.677 818719908 | Fiskl.da ABS 542
818719909 | Rostfri bottenplatta for fisklada 413

ECO MIDI FG 60 CCK
ECO MIDI FG 60 LLK

ECO MIDI KG 60 CCK

ECO MIDI KG 60 LLK ECO MIDI FG 60 LL

TEKNISK DATA ECO MIDI KG 60 LL

Bruttovolym 407 407 407 407

Netto nyttovolym () 297 297 297 297

Métt B x D x H (mm) 600 x 780 x 2000 600 x 780 x 2000 600 x 780 x 2000 600 x 780 x 2000
Vikt, brutto (kg) 131 131 131 131
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 410 - 410 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 573 - 573
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 606 230V, 50 Hz / 255 230V, 50 Hz / 613
Energieeffektivitetsklass B D B E
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 719 3141 685 4166
Ljudnivé - (dB(A) 49.2 48.3 49.0 -

GWP 3 3 3 3
Kéldmedie R290 / 0.11 kg / CO2e R290 / 0.10kg / R290 / 0.11 kg / CO2e R290 / 0.10kg /

0.35 kg CO2e 0.33 kg 0.35 kg CO2e 0.33 kg

-29.
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GRAM ECO MIDI 82

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Sjélvstdngande dérr

e Integrerat hjulset

* Dérrlas

e 4 tradhyllor (650x530 mm)

 LED lys

* M-versioner med torrkylning och
upptining

* Hela véggskenor, U-profil bér-
skenor

|
|

ECO MIDI 82 LA

il

¢

ECO MIDI 82 CC ECO MIDI 82 RA

ECO MIDI

M82cc |K82cC |F82CC |K82RA |F82RA |K82LA |F82LA

962820111 | 962820011 | 962820211 | 962820041 | 962820241 | 962820061 | 962820261
5/+12°C | 42/412°C | 25/-5°C | 42/+12°C | -25/-5°C | +2/+12°C | -25/-5°C

Varunummer

Temperaturomrade

EXTSEEEEEEE -0 3430 38885 30750 36210 30750 36210

Modeller férberedda fér extern kompressor -1200 SEK

Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt | Vario Silver | Vario Silver | Vitlackerat | Vitlackerat

Rostfritt stél, | Rostfritt stél, | Rostfritt stdl, | Rostfritt stdl,

Invéndig Rostfritt stéll | Rostfritt stél | Rostfritt stél L . L .
aluminium | aluminium = aluminium | aluminium

- 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEi NUhk’MER EXTRAUTRUSTNING SEi
Rostfri trédhylla istéllet fér gré /vitlackerad trédhyllor (RA/LA/ 1227 818799968  Gré tradhylla (650x530 mm) utan bérskenor 542
1 818799967 | Rostfri tradhylla (650x530 mm) utan bérskenor 896
Grd trédhyllor istéllet for rostfria tradhyllor (CC) -1.045 818885003 | Bérskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, L-profi 305
Extra vit radhylla inklusive bérskenor 502 818885004 | Bérskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, U-profil 305
Extra grd tradhylla inklusive bérskenor 502 818885008  Modul viiggskenor (standard) 1.437
Extra rostfri rédhylla inklusive bérskenor 837 818885009 | Hela véiggskenor 1.437
Barskenor, U-profil istéllet for L-profil (KG/FG endast U-profil) 0 818799969 | Vit trédhylla (650x530 mm), utan bérskenor 542
l:ielc véiggskenor istéillet f6r modular 0 818259926 | Tackplatta fér gallerhylla 694
Andring av dérrhéngning fran héger fill véinsterhéngd 0 818790032 | no 305
Ben, H=135/200 mm, (L2) 0
TEKNISK DATA | ECO MIDI K 82 \ ECO MIDI M 82 | ECO MIDI F 82
Bruttovolym 603 603 603
Netto nyttovolym (I) 459 459 459
Matt B x D x H (mm) 820 x 771 x 2000 820 x 771 x 2000 820 x 775 x 2000
Vikt, brutto (kg) 139 139 139
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 333 333 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - - 499
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 224 230V, 50 Hz / 224 230V, 50 Hz / 398
Energieeffekfivitetsklass A A C
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 327 327 1807
Ljudnivéa — (dB(A) 45.6 45.6 48.5
GWP 3 3 3
P R290 / 0.1 kg / R290 / 0.1 kg / R290 / 0.10 kg /

CO2e 0.37 kg CO2e 0.37 kg CO2¢ 0.33 kg



2/1GN

Hégerhdngd vandbar dérr
Sjalvsténgande dérr

Integrerat hjulset

Dérrlés

4 tradhyllor (650x530 mm)

LED lys

M-versioner med torrkylning och
upptining

Hela vaggskenor, U-profil bér-
skenor

ECO MIDI

Varunummer

Temperaturomréde

ECO MIDI 82 CC

Modeller férberedda f&r extern kompressor -1200 SEK

Utvéndig

Invéindig

962840011 962840211
+2/+12°C -20/-5°C
38.885 44.350
Rostfritt Rostfritt

Rostfritt stdl Rostfritt stél

TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP

Extra rostfri trédhylla inklusive bérskenor
Bérskenor, U-profil istéllet fér L-profil (KG/FG endast U-profil)

Hela véiggskenor istéllet for modular

Andring av dérrhéngning frén héger fill vénsterhéngd

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym (I)

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffekfivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudniva - (dB(A)

GWP

Ksldmedie

ECO MIDI KG 82 CCK
ECO MIDI KG 82 LL K

603
450
820 x 780 x 2000
161
410
230V, 50 Hz / 260
B
750
48.2
3

R600a / 0.12 kg / CO2e
0.41 kg

Rostfritt stal,

GRAM ECO MIDI 82

ECO MIDI 82 LL

| KG82CCK | FG82CCK | KG82LLK |FG82LLK |KG82LL

962840061 962840261
+2/+12°C -20/-5°C
36.210 41.670
Vitlackerat Vitlackerat

Rostfritt st

aluminium aluminium

PRIS - VARU-
SEK NUMMER
837 818799967

0 818885004
818885008
0 818885009
818259926
818790032

ECO MIDI FG 82 CCK
ECO MIDI FG 82 LLK

603
450
820 x 780 x 2000
161
724
230V, 50 Hz / 751
D
3957
49.7
3

R290 / 0.11 kg /
C0O2e 0.35 kg

-31-

ECO MIDI 82 LL
med topp display

E=Em
9628300061 962830261
+2/412°C -20/-5°C
36.210 41.670
Vitlackerat Vitlackerat
! Vitlackerad Vitlackerad

PRIS -
EXTRAUTRUSTNING SE;
Rostfri trédhylla (650x530 mm) utan bérskenor 896
Bérskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, U-profil 305
Modul véggskenor (standard) 1.437
Hela véggskenor 1.437
Tackplatta fér gallerhylla 694
no 305
ECO MIDI KG 82 LL ECO MIDI FG 82 LL
603 603
450 450
820 x 780 x 2000 820 x 780 x 2000
161 161
310 -
- 724
230V, 50 Hz / 270 230V, 50 Hz / 761
B D
785 4305
49.5 -
3 3
R600a / 0.12 kg / CO2e R290 / 0.11 kg /
0.41 kg CO2¢0.35 kg

GrAaN?



PRODUKTGRUPP

DET RATTA VALET

FOR JOBBET

Livsmedelssékerhet &r avgérande fér vara kunder. GRAM STANDARD PLUS erkénner detta och erbjuder ytterligare tva olika
|8sningar i rostfritt stal som matchar dina krav. Yiterliagare en dimension p& den hér serien ér de utékade HACCP-funktionerna
som férenklar dina egna kontrollprocedurer. Hitta den perfekta kylen fér dina individuella krav. Serien omfattar sex modeller - tre

temperaturzoner kombinerat med méjligheten att vélja anting borstad stal eller rostfri finish.

1. | Enkel vervakning och enkel egen-kontroll”

2. | Lag ljudnivé fran 44,4 ill 54,3 db(A). Korta
kompressorkértider ger laga vérmeutslépp

3. | Temperaturstabilitet med luftcirkulationssystem

4. | Avtagbar dérrpackning fér enkel rengéring

5. | Sjélvstangade dérr med integrerad fullhsjd.
Enkelt grepp och l&tt &atkomst f&r smidig rengéring

6. | Val mellan 2 ytor i borstat rostfritt stél: SS och FF
modeler (Dubbeldérrmodeller ér endast méjliga som
FF modell)

7. | SS-modeller med 3 rostfria hyllor. FF med 3
grébelagda hyllor

8. | Egenskaper fér hygien, sésom skalformad insidesbas
fér att fénga upp vétskor
9. | Pedaldérréppnare fér hands free-funktion

(tillval extra)

* Utskade HACCP-funktioner fér enkel évervakning och egen kontroll. HACCP-data kan latt kommas &t fran |
kontrollen och laddas ner via ett RS485-grdnssnitt (extra tillval) fér granskning pé din PC. -

.32. FORVARINGSSKAP



Catering

Hotell,
restaurang

NATURAL

REFRIGERANTS

OMRADEN

Vard"

Utbildning

Fritid Bageri

catering

*Anvédnds endast for lagring av livsmedel,
ej for bio-medicin

SNABBGUIDE

Idealiskt fér kommersiella

kok (Framfér och bakom

disken))

Lampliga fér anvéndning i
omgivande temperaturer upp
till +40 °C (tropiskt).

Tunga kabinett: Klimatklass 5
Hég prestanda, garanterar

temperaturstabilitet trots

frekventa dérréppningar

Uppfyller 2/1 djup
Gastronorm-standard

GRAM STANDARD PLUS

Rostfritt st

ENERGIKLASS
3¢ Kylskap
# Frys

o) H 2/16nDi0p

2125

Kyl

AlSI 304

(ej tillgéinglig for STANDARD PLUS 139)

Rostfritt stal

AlSI 304
(ej tillgénglig for STANDARD PLUS 139)
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Interior @& eller @D
Exterior @& eller @D

GRAM STANDARD PLUS

Bessk webbplatsen fér alla modeller:

www.hoshizaki-europe.com

TEMPERATUROMRADEN

M F

L)

Interior @D
Exterior @@

ENERGIKLASS
& Kylskap

& # Frys

oo J H 271 6N D00

5/+12°C -22/-10 °C

Kabinett for
farskt kott

skap Frys

Rostfritt stal
AlS| 430*

Rostfritt st
AISI 430*

*Rostfritt stél ar nickelfritt



GRAM STANDARD PLUS 69

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Dérrlas

* Sjélvstdngande dérr

* 3 hyllor (FF: gr& / SS: rostfri),
530 x 650 mm LED ljus

¢ Ben, H=135,/200 mm (L2)

¢ Hela vaggskenor

e L-profil béarskenor

STANDARD PLUS

Varunummer

Temperaturomrade

Utvéndig

Invéindig

| K69FF | M69FF | F69FF

Rostfritt stél

Standard PLUS 69 FF

960690021 | 960690121 | 960690221
+2/+12°C | -5/+12°C | -22/-10°C
22.325 24.285 26.135
Rostfritt Rostfritt Rostfritt

Rostfritt st&l | Rostfritt stél

| K69SS | M69SS |F69ss

Rostfritt stdl

Standard PLUS 69 SS

960690011 | 960690111 | 960690211
+2/+12°C | -5/+12°C | -22/-10°C
25.205 27.475 29.640
Rostfritt Rostfritt Rostfritt

Rostfritt st&l | Rostfritt stél

. . PRIS - VARU- PRIS -

TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEi NUA;JMER EXTRAUTRUSTNING SEi
Extra gré trédhylla inklusive bérskenor 502 818779800  Kondensor ljud- och fetffilter (set . 5 st.) 401
Extra rostfri trddhylla inklusive bérskenor 837 818880008 = Gra trédhylla (530x650 mm) utan bérskenor 529
Andring av dérrhéngning frén héger fill vénsterhéngd 0 818880007 | Rostfri tradhylla (530x650 mm) utan bérskenor 896
Skép férberedd fér sockel 0 818885000 = Barskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, L-profil 305
Hijulset istdllat fér ben, H=110 mm, (C1) 390 818885001 = Béarskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, U-profil 305

RS485 Interface 2.661 818875001 | Hela véggskenor 1.437
818890051 = Fotpedal med sékerhetsutldsning (vénster) 1.745

818890050 | Fotpedal med sékerhetsutldsning (hdger) 1.745

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym (I)

Matt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivéa - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

STANDARD PLUS K 69

610
454
700 x 895 x 2125

136

336

230V, 50 Hz / 300

C

672

44.4
3

R290 / 0.08 kg / CO2e 0.25 kg

STANDARD PLUS M 69

STANDARD PLUS F 69

610 610
454 454
700 x 895 x 2125 700 x 895 x 2125

136 136

336 -
- 339

230V, 50 Hz / 300 230V, 50 Hz / 346

D D

722 1937

44.4 44.5
3 3

R290 / 0.08 kg / CO2e 0.25 kg

-34-
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2/1GN

STANDARD PLUS 139

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Dérrlas

* Sjélvstdngande dérr

* 3 grd trédhyllor (530x650 mm)
e LED ljus

¢ Ben, H=135,/200 mm (L2)

¢ Hela vaggskenor

e L-profil béarskenor

STANDARD PLUS 139 FF

STANDARD PLUS | K139 FF | M 139 FF | F 139 FF

Varunummer 961390011 | 961390111 | 961390211
Temperaturomréde +2/+12°C | -5/+12°C | -22/-10°C
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél = Rostfritt stal = Rostfritt stal

. : PRIS- J VARU- PRIS -

TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEi NUA:(JMER EXTRAUTRUSTNING SEi
Extra gré tradhylla inklusive b&rskenor 502 818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set . 5 st.) 401
Extra rostfri trddhylla inklusive bérskenor 837 818880008 = Gra trédhylla (530x650 mm) utan bérskenor 529
Andring av dérrhéngning frén héger fill vénsterhéngd 0 818880007 | Rostfri tradhylla (530x650 mm) utan bérskenor 896
Skép férberedd fér sockel 0 818885000 = Barskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, L-profil 305
Hijulset istdllat fér ben, H=110 mm, (C1) 390 818885001 | Barskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, U-profil 305

RS485 Interface 2.661 818875001 ' Hela vaggskenor 1.437
818890051 | Fotpedal med sékerhetsutldsning (vénster) 1.745

818890050 | Fotpedal med sékerhetsutldsning (héger) 1.745

TEKNISK DATA ‘ STANDARD PLUS K 139 ‘ STANDARD PLUS M 139 ‘ STANDARD PLUS F 139

Bruttovolym 1359 1359 1359

Netto nyttovolym (I) 923 923 923
Matt B x D x H (mm) 1400 x 895 x 2125 1400 x 895 x 2125 1400 x 895 x 2125
Vikt, brutto (kg) 205 205 205
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 560 560 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - - 877
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 376 230V, 50 Hz / 376 230V, 50 Hz / 695
Energieeffektivitetsklass D D D
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 1202 1244 3267
Ljudnivé - (dB(A) 52.6 52.6 54.3

GWP 3 3 3
Ksldmedie R290 / 0.15 kg / CO2e 0.44 kg R290 / 0.15 kg / CO2e 0.44 kg R290 / 0.14 kg / CO2e 0.43 kg

Alla priser i SEK exkl. moms

.35.



PROFESSIONELL
KYLNING-- DET. _
y (P ARTA SATRET

GRAM COMPACT-serien erbjuder en séllsynt kombination:

De &r livsmedelssdkra kabinett med en kompakt storlek och

COMPACT 420

med utmérkta energivérden for sin klass. Med ett fotavtryck

pd endast 59,5 x 64,2 cm (skap med glasdérr &r 66,7 cm)

&ar de har smd utrymmessparande skdpen enkla att passa

in i sméskalig verksamhet med mikrokék. Det gér GRAM ]
COMPACT-serien till ett populart val fér smaksk som i de flesta

fall inte kraver tung Gastronorm-kyklutrustning.
BEN, HJUL ELLER SOCKELMONTERING

Idealiska f&r kommersiella kék som &r noga med J L1 (standard): 100 - 130 mm - L2: 135 - 200 mm

skapandet av rétter (snarare &n matproduktion) @ C2: hjul 125 mm

Dessa smd skdp som tar liten plats ér det perfekta valet

for sjalvservering och satellitkék i

TEMPERATUROMRADEN

Lampliga fér alla latta kak dér komplett rostfritt stél inte

krévs F F
-22/-5°C | -25/-5°C

Lampliga fér anvéindning i omgivande temperaturer pa Kylskap Frys Frys

upp till +30 °C. Klimatklass 4: normaltunga skép. COMPACT ~ COMPACT 610

(FG skap: Klimatklass 3) 220/420

-36- FORVARINGSSKAP
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NATURAL

REFRIGERANTS

GRAM COMPACT

LIVSMEDELSSAKER, HYGIENISK, &

—_

ERGONOMISK OCH BRA ARBETSMILJIO

1. | L&ga ljudnivévérden
2. | Luftcirkulationssystem garanterar

temperaturstabilitet

3. | Avtagbar dérrpackning fér enkel rengéring
4. | Fullhsjds integrerat handtag.
Latt grepp och enkel &tkomst fér rengéring

5. | Nickelfritt rostfritt stal (rostfria modeller) — ingen

risk for allergiska reaktioner
6. | Anti-spill och avfallskontroll: hyllor utrustade med

véltstopp
7. | Automatisk avfrostning
8. | PS innerkabinet i ett stycke: inga glapp, ingen
ackumulering av kontaminering
9. |Pedaldérréppnare fér handsfree-6ppning door
(Frivilligt tillbehor, ingar ej for COMPACT 220)

OMRADEN
ﬁ SKAP MED GLASDORR
Dérren &r utrustad med LED-belysning fér
Catering Vérd Utbildning  Hotell, Fritid Marin .
restaurang att ge perfekt upplyst férvarat gods.
*Anvénds endast fér lagring av livsmedel, och catering
ej for bio-medicin
SAKER KOSTNADER LJUDNIVA INOM HYGIEN

S

VR

Tack vare Grams Med energimérkning fran A Bidrar till en hélsosammare Designade fér enkel

till C (HC-modeller) erbjuder
COMPACT 220 och 420

de mest energieffektiva,

arbetsmiljé med laga rengéring med sléta ytor

ljudnivé&er frén 30,1 till 38,5

dB(A) nér kompressorn &r

luftdistributionssystem
ar temperaturerna raktigenom. Specifika

rétt och jimna genom egenskaper visas ovan.

hela kylrummet, vilket
garanterar perfekt sdkra
livsmedelstemperaturer
hela tiden - inte bara fér

flaskkylning.

kompakta modellerna p&

marknaden.

igéng. Ldga varmeutslapp
tack vare korta

kompressorkértider.

GRAM COMPACT

-37 -



PRODUKTGRUPP

MANGSIDIGT, ELEXIBELT

OCH ROBUST

Tack vare sina nétta yttermétt ér dessa skép enkla att placera dér det inte fungerar med stérre premium skap. Aven COMPACT

220 ér enkel att placera d& den passar under en bankskiva eller som fristéende da toppskivan kan anvéndas som arbetsyta.

Effektiv temperaturstyrning &r avgérande for hallbar, livsmedelsséker
och effektiv kaksmiljs. Det hjélper ocksé till att bevara smak, struktur och
néringsinnehdll. COMPACT 220 och 420 serien levereras med en ny

touchpanel med en intuitiv drift och temperaturkontroll. Det erbjuder férbéttrade installationsalternativ med férenklade funktioner

fér daglig anvéndning. Via kontrollpanelen till exempel finns direkt &tkomst fér att stéilla in HACCP-larm, och det finns en integrerad
knapp fér att aktivera interiérbelysning i skép med glasdérrar. Den visade temperaturen kan enkelt Iésas dven p& avsténd. Med enkla

felsdkningskombinationer férenklar den nya styrenheten servicealternativen avsevéirt.

Alla enheter &r utrustade med ett effektivt kylsystem som hdller stabil och enhetlig temperatur i hela skapet. Kyl- och frysmodeller

med isolerade dérrar klassificeras i klimatklass 4 f&r anvéindning i omgivningstemperaturer upp till 30°C. COMPACT 220 frysar med
glasdérrar klassificeras i klimatklass 3. I'armoire. Les modéles de réfrigérateurs et de congélateurs & porte pleine sont classés classe
climatique 4 et peuvent supporter des températures ambiantes allant jusqu’a 30°C. Les congélateurs a porte vitrée COMPACT

220 sont classées classe climatique 3. ergonomique idéale.

Rostfritt stal o Vit finish ' W
Polystyrene (PS) vit (COMPACT 220, 420) Polystyrene (PS) vit (COMPACT 220, 420)
Polystyrene (PS) gré (ps ) (COMPACT 610) Polystyrene (PS) gré @ (compacT610)

Rostfritt stal &r nickelfritt

-38- FORVARINGSSKAP



GRAM COMPACT

NATURAL

REFRIGERANTS

~ ENERGIKLASS ~ ENERGIKLASS ~ ENERGIKLASS
3¢ Kylskap (K) 3¢ Kylskap (K) @B 3¢ Kylskap (K)
%, 8 % Frys (F) o %, § % Frys (F) % % % Frys (F)
J HYLLA 48,6 x 43 cm J HYLLA 48,6 x 43 cm J El
595 BOTTEN 48,6 x 30 cm 595 BOTTEN 48,6 x 30 cm 695 2/1 GNDJUP

™ ENERGIKLASS B ENERGIKLASS ENERGIKLASS
3¢ Kylskép (KG) @D 3¢ Kylskap (KG) 3 Kylskap (KG):
as 8 % Frys (FG) os 2 % Frys (FG) ( B ) To be confirmed
4 Cef 4 =
HYLLA 48,6 x 43 cm J HYLLA 48,6 x 43 cm B
595 BOTTEN 48 .6 x 30 cm 595 BOTTEN 48,6 x 30 cm 2/1 GN DJUP

GRAM COMPACT -39 -



GRAM COMPACT 220

o Effektiv luftcirkulationsystem

* Hégerhdngd dorr

¢ Vandbar dérr (endast isolerad dérr)
e 2 tradhyllor

* Dérrlas

* Automatisk avfrostning

COMPACT

Varunummer

Temperaturomrade

Utvéndig

Invéindig

VARU-

NUMMER EXTRAUTRUSTNING

818721001 | Vittr&dhylla (486x433 mm)
818721002 | Vit skréhylla (486x395 mm)
818721019 Vit bottenhylla (486x300 mm)
818899933 | Hiulset (4 st.), H=110 mm, (C1)

COMPACT 220 LG

K 220 LG

962200461
+2/+12°C

11.075

Vitlackerat
Vit

819581011 Ben (4 st.) H=100/130 mm (L1)

819581051 | Tippskydd
819581001 ' Hopbyggnadssats

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym (I)

Matt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

COMPACT K 220

128
77
595 x 642 x 830
44
102
230V, 50 Hz / 62
A+
227
30.1
3

R600a / 0.03 kg /
CO2e 0.10 kg

COMPACT 220 RG

F2201G | K 220 RG | F 220 RG
962220461 962200441 962220441
-22/-5°C +2/+12°C -22/-5°C
11.835 13.120 13.765
Vitlackerat Rostfritt Rostfritt
Vit Vit Vit
PRIS - . :
SEK TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP
368 Andring av dérrhangning fran hoger till vansterhangd
368
320
1.340
980
206
1.768

COMPACT F 220

128
77

595 x 642 x 830

44

166

230V, 50 Hz / 144

R6

B
889
38.5
3

00a / 0.03 kg /
CO2e 0.09 kg

- 40 -

PRIS -
SEK



GRAM COMPACT 220 - Hylla 486 x 433 mm

o Effektiv luftcirkulationsystem

* Hégerhdngd dorr

¢ Vandbar dérr (endast isolerad dérr)
e 2 tradhyllor

* Dérrlas

* Automatisk avfrostning

COMPACT 220 LG COMPACT 220 RG COMPACT 220 RG COMPACT 220 LG

COMPACT | KG220LG | KG220RG |  FG220RG | FG 220 LG
Varunummer 962210461 962210441 962260441 962260461
Temperaturomréde +2/+12°C +2/+12°C -22/-5°C -22/-5°C
Utvéndig Vitlackerat Rostfritt Rostfritt Vitlackerat
Invéindig Vit Vit Vit Vit
VARU- PRIS - I 2 PRIS -
NUMMER | EXTRAUTRUSTNING SEX TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEX
818721001 | Vittr&dhylla (486x433 mm) 368 Andring av dérrhéngning fréin héger till vansterhéangd 0
818721002 | Vit skréhylla (486x395 mm) 368
818721019 Vit bottenhylla (486x300 mm) 320
818899933 | Hiulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340
819581011 Ben (4 st.) H=100/130 mm (L1) 980
819581051 | Tippskydd 206
819581001 ' Hopbyggnadssats 1.768
TEKNISK DATA | COMPACT KG 220 COMPACT FG 220
Bruttovolym 128 128
Netto nyttovolym (I) 77 78
Méit B x D x H (mm) 595 x 674 x 830 595 x 674 x 830
Vikt, brutto (kg) 49 49
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 159 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 166
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50Hz / 77 230V, 50 Hz / 149
Energieeffektivitetsklass B C
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 543 980
Ljudnivé - (dB(A) 33.7 37.7
GWP 3 3
R600a / 0.03 kg /
Ksldmedie CO20.09 kg R600a /0.03 kg /

Alla priser i SEK exkl. moms

CO2e 0.09 kg

_4] -



GRAM COMPACT 420

o Effektiv luftcirkulationsystem
* Hégerhdngd dérr

¢ Vandbar dérr (isolerad dérr)
e LED ljus (endast glassdérr)

e 5 tradhyllor

¢ Dérrlés

¢ Ben H=100/130 mm (L1)

¢ Automatisk avfrostning

e
COMPACT 420 RG

by 1.-‘
COMPACT 420 LG

COMPACT | K 420 RG | F 420 RG | K 420 LG | Fa2ol6 |
Varunummer 964200441 964220441 964200461 964220461
Temperaturomréde +2/+12°C -22/-5°C +2/+12°C -22/-5°C
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Vitlackerat Vitlackerat
Invéindig Vit Vit Vit Vit
VARU- PRIS - . °
NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP
818721001 | Vittr&dhylla (486x433 mm) 368 Andring av dérrhéngning fréin héger till vénsterhéngd
818721019 Vit bottenhylla (486x300 mm) 320

818721002 | Vit skréhylla (486x395 mm) 368

818899933 | Hjulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340

819581004 = Hiulset (4 st.) H=125 mm (C2) 980

819581011 | Ben (4 st) H=100/130 mm (L1) 980

819581051 | Tippskydd 206

819581052 = Fotpedal 1.571

TEKNISK DATA ‘ COMPACT K 420 ‘ COMPACT F 420

Bruttovolym 359 359

Netto nyttovolym (I) 266 266

Métt B x D x H (mm) 595 x 642 x 1875 595 x 642 x 1875

Vikt, brutto (kg) 76 84

Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 199 -

Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 188

Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 88

230V, 50 Hz / 151

Energieeffektivitetsklass B C
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 325 1100
Ljudniva - (dB(A) 34.5 36.6
GWP 3 3

e R600a / 0.05 kg / R600a / 0.06 kg /
Keldmedie CO2e0.14 kg CO260.18 kg

PRIS -
SEK



GRAM COMPACT 420 - Hylla 486 x 433 mm

o Effektiv luftcirkulationsystem
* Hégerhdngd dérr

e Vandbar doérr (isolerad dérr)
* LED ljus (endast glassdérr)

* 5 tradhyllor

* Dérrlas

* Ben H=100/130 mm (L1)

* Automatisk avfrostning

COMPACT 420 RG COMPACT 420 LG COMPACT 420 RG COMPACT 420 LG

COMPAC KG420RG | KG420LG |  FG420RG | FG 420 LG

Varunummer 964210441 964210461 964230441 964230461
Temperaturomréde +2/+12°C +2/+12°C -22/-5°C -22/-5°C

Utvéndig Rostfritt Vitlackerat Rostfritt Vitlackerat

Invéindig Vit Vit Vit Vit

VARU- PRIS - . 2 PRIS -
NU’:MER EXTRAUTRUSTNING SEi TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEi
818721001 | Vittr&dhylla (486x433 mm) 368 Andring av dérrhéngning fréin héger till vénsterhéngd 0
818721019 Vit bottenhylla (486x300 mm) 320

818721002 | Vit skréhylla (486x395 mm) 368

818899933 | Hjulset (4 st.), H=110 mm, (C1) 1.340

819581004 = Hiulset (4 st.) H=125 mm (C2) 980

819581011 | Ben (4 st.) H=100,/130 mm (L1) 980

819581051 | Tippskydd 206

819581052 = Fotpedal 1.571

TEKNISK DATA ‘ COMPACT KG 420 ‘ COMPACT FG 420
Bruttovolym 359 359

Netto nyttovolym (I) 266 266
Métt B x D x H (mm) 595 x 674 x 1875 595 x 674 x 1875
Vikt, brutto (kg) 84 91
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 199 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 200
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 103 230V, 50 Hz / 166
Energieeffekfivitetsklass D B
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 676 1231
Ljudniva - (dB(A) 34.2 36.0

GWP 3 3
A Y

Alla priser i SEK exkl. moms
-43- @wn



GRAM COMPACT 610

o Effektiv luftcirkulationsystem
e Hégerhdngd dérr

¢ Vandbar dérr (solid dérr)

* 4 gréa tradhyllor

* Dérrlas

¢ Automatisk avfrostning

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

COMPACT

Varunummer

Temperaturomrade

Utvéndig

Invéindig

VARU-

NUMMER EXTRAUTRUSTNING

COMPACT 610 RG

K 610 RG

866100041
+2/+12°C

26.810

Rostfritt
ABS gra

818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
818880008 ' Gra tradhylla (530x650 mm) utan bérskenor
818880007 | Rostfri tradhylla (530x650 mm) utan bérskenor

818899905 ' Hiulset (4 stk.) H=125 mm (C2)
818880003 | Bérskenor(611 mm ) 12 mm

819581053 | Fotpedal

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym (I)

Matt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivéa - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

COMPACT K 610

583
436
695 x 875 x 2017
10
354
230V, 50 Hz / 291
C
489
442
3

R600a / 0.10 kg /
CO2e 0.31 kg

F 610 RG |
866100241
-25/-5°C
29.725
Rostfritt
ABS gra
PRIS -
SEK
1.032
529
896
1380
274
1.571
| COMPACTF 610
583
436
695 x 875 x 2017
13
512
230V, 50 Hz / 485
D
2566
493
3
R290 / 0.09 kg /
CO26 0.28 kg
_44-

K 610 LG

866100061
+2/+12°C

26.530

Vit
ABS gra

b
U [ |

COMPACT 610 LG

F 610 LG

866100261
.25/-5°C

28.385

Vitlackerat
ABS gra



2/1GN

o Effektiv luftcirkulationsystem
e Hégerhdngd dérr

¢ Vandbar dérr (solid dérr)

* 4 gréa tradhyllor

* Dérrlas

¢ Automatisk avfrostning

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

COMPACT

Varunummer

Temperaturomrade

Utvéndig

Invéindig

VARU-

NUMMER EXTRAUTRUSTNING

GRAM COMPACT 610

COMPACT 610 RG

KG 610 RG

866140041
+2/+12°C

30.290

Rostfritt
ABS gra

818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
818880008 ' Gra tradhylla (530x650 mm) utan bérskenor
818880007 | Rostfri tradhylla (530x650 mm) utan bérskenor
818899905 ' Hiulset (4 stk.) H=125 mm (C2)

818880003 | Bérskenor(611 mm ) 12 mm

819581053 | Fotpedal

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym (I)

Matt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

Alla priser i SEK exkl. moms

COMPACT KG 610

583
418
695 x 868 x 2010
122
422

230V, 50 Hz / 300

44.7
3

R600a / 0.10 kg /
CO2e 0.31 kg

COMPACT 610 LG

KG 610 LG

866140061
+2/+12°C

29.750

ABS gra

PRIS -

SEK

1.032
529
896

1.380
274

1.571

- 45 -




PRODUKTGRUPP

HALL KYL

KEDJAN

Roll-in-skapen &r utformade for tillfdllig kylférvaring i en produktionslinje, placerat till exempel mellan flaktkylar och kylda kylrum.
Genom att anvénda roll-in-kabinett blir kylprocessen obruten, och ddrmed minskar den manuella arbetsbelastningen fér hantering

och omlastning. Normalt anvénds roll-in-enheter fér kommersiella kék med fokus pa produktion, férberedelse och kallréttsarbeten.

EFFEKTIV TEMPERATURKONTROLL:
HYGIENISKT, SAKERT OCH STABILT

1. | Sékerheten férst — kontroll med inbyggt larm,
dérrévervakning och nédprogram

2. | Tvé halogenlampor ger ljus nér dérren ér ppen (modeller

med isolerad dérr)

Temperaturstabilitet med luftcirkulationssystem

Avtagbar dérrpackning fér enkel rengéring

Nickelfritt rostfritt stal: ingen risk fér allergiska reaktioner.

SRV

Véndbar dérr med kylbevaringslist. Stabilt handtag med

ett ‘positivt’ sténgningssystem
ﬁ Skap med glasdérrar &r utrustade med integralljus
Krockkuddar skyddar de rostfria ytorna fran krockar

N

och stétar

9. | Ett kompakt rostfritt stalgolv med uppkérningsramp ér
tillval fér K- & M-modellerna. Roll-in-frysen levereras med

golvvérme som standard

- 46 - FORVARINGSSKAP



GRAM ROLL-IN 1500-SERIEN

Bestk webbplatsen fér alla modeller: CI
www.hoshizaki-europe.com

NATURAL

REFRIGERANTS

-

ENERGIKLASS

Annu inte faststalld

ENERGIKLASS

Annu inte faststalld

ENERGIKLASS

Annu inte faststélld

330

7,
D
2

Med tillval: Férberedd for

<
Ue)
& Medfillval: Férberedd for o
BBOJ figrrkylsystem

880 J figrrkylsystem

Interna matt: B 720 x D 895 xH 1 900 Interna matt: B 720 x D 895 x H 1900 Interna matt: B 720 x D 895 x H 1 900

3
& Tillval: Férberedd for
88OJ figirrkylsystem

OMRADEN
TEMPERATUROMRADEN

M F

-5/+12 °C | -25/-5 °C

Catering Hotell, Bageri
restaurang

och catering Kylskap Utvidgad kyl Frys

Med en intern frihgjd p&
1 900 mm &r skdpet idealiska
fér de flesta vagnar som idag

anvdnds i kommersiella kok

Tunga skép: Klimatklass 5.

Lampliga fér anvéndning i Rostfritt stal
omgivande temperaturer pa

upp till +40 °C (tropiskt)

Hoég prestanda: e
gp Rostfritt stal

Temperaturstabilitet trots

frekventa dérréppningar
Rostfritt stal &r nickelfritt

GRAM ROLL-IN 1500-SERIEN -47 -



GRAM PROCESS - Roll-in

Hégerhdngda véndbara dérrar
Snéppléshandtag

Dérrlas

Effektiv luftcirkulationsystem
Golv med integrerad vérme &r
standard fér frysar

v - =

PROCESS K/M 1500 PROCESS F 1500 PROCESS KG 1500

Varunummer
(med inbyggd kompressor)

Temperaturomrade

Med inbyggd kompressor

Modeller férberedda for extern

kompressor (R134a/R404A)

MATERIAL

861500021 861500121 861500221 861510321
+2/+12°C -5/+12° C -25/-5°C +2/+12°C
65.930 67.300 75.075 72.975
61.835 63.305 70.975 69.085

Centralkylda modeller finns med kylmedia: R407A, R407F, R448A, R449A, R452A, R455A., R513A (K/M modeller)

Utvéndigt Rostfri Rostfri Rostfri Rostfri
Invéndigt Rostfri Rostfri Rostfri Rostfri
Rostfritt golv med uppkérningsramp Extra Extra - Extra
ROSHr_‘_” QOW med véime och Extra Extra Inklusive Extra
uppk&rningsramp

VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING | sEK

818649901 | Rostfritt golv med véirme och uppkérningsramp, 100 mm 5.703

818649902 | Rostfritt golv med uppkérningsramp, 100 mm 4.098

Alla priser i SEK exkl. moms

- 48 -



GRAM PROCESS - Roll-in

TEKNISK DATA PROCESS K 1500 PROCESS M 1500 PROCESS F 1500 PROCESS KG 1500

Kylkapacitet vid -10°C 719 Watt 719 Watt - 719 Watt
Kylkapacitet vid -25°C - - 633 Watt -
Anslutningseffekt 444 Watt 529 Watt 658 Watt 444 Watt
Bruttovolym 1422 ltr. 1422 ltr. 1422 ltr. 1422 ltr.
Nettovolym 1273 ltr. 1273 ltr. 1273 ltr. 1273 lir.
Vikt 185 kg 185 kg 185 kg 195 kg
Matt:
Invéindigt (B x D x H) mm 720 x 895 x 1900 720 x 895 x 1900 720 x 895 x 1900 720 x 902 x 1900
Utvéndigt (B x D x H) mm 880 x 1088 x 2338 880 x 1088 x 2338 880 x 1088 x 2354 880 x 1088 x 2338
Ljudniva - (dB(A) 49.6 - - B
Isolering 60 mm (cyclopentane) 60 mm (cyclopentane) 60 mm (cyclopentane) 60 mm (cyclopentane)
El-anslutning 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Ksldmedie R 290/ 0.10 kg / R 290/ 0.10kg / R 290/ 0.1 kg / R290/0.11 kg /
CO2e 0.31 kg CO2e 0.31 kg CO2e 0.32 kg CO2e 0.32 kg



KOCKENS 2R A R A
ARBETSSTATION

'
U

En kylbénk &r kockens priméra arbetsstation. Dérfér utgér den
ofta en central position i kéket. Férutom sin férvaringsfunktion
har bénken en central roll i allt fran férberedelse till tillagning

och servering av maten.

GRAM GASTRO 07 och 08 erbjuder mycket moduléra
kylb&nkar i en méngd olika konfigurationer. De &r populéra
hos véra kunder eftersom de levererar, dag in och dag ut, med

sdker kylkapacitet.

TEMPERATUROMRADEN
M F
-5/+12 °C | -25/-5 °C
Kylsk&p Snackbar  Utvidgad kyl Frys

-50-
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07 SALADETTE
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Tillampningsomréden: fr&n heta kommersiella kék till den
elementdra lunchkén. Fér baksidan eller som arbetsstation
pa framsidan, kalla bufféer eller som serveringsstation,
anvéndning i produktionslinjer fran rématerial till férdiga

rétter och matférberedelse och férvaring vid prepareringen

Prep-bdankar f&r catering och matbearbetning,
restauranger, barer eller caféer. Snack-bénkar

ar kylda léga bankar kombinerade med modulér
matlagningsutrustning. Idealiskt &ven fér passage for

dubbla arbetsstationer

Tunga ské&p: Klimatklass 5-kylar fér heta professionella
kok. Frysar: Klimatklass 4

Hégpresterande bénkar: stabila temperaturer oavsett

frekventa dérréppningar

Uppfyller Gastronorm-standarderna

FORVARING KYLBANKAR



GRAM GASTRO 07 & 08

NATURAL

REFRIGERANTS

BRA HYGIEN, ERGONOMI OCH ARBETSMILJO

1. | ‘Drop né&sa’-kanter pé arbetsytorna férhindrar intrang 8.| Extra l&nga teleskopskenor pd lédor — GN-brickor
av vatten kan lyftas ut och in utan lutning

2. | Arbetsytor med sténkskydd som férhindrar spill frén din bénk 9. | Maximal hygien: rundade hérn, minimala skruvar

3. | Luftcirulationssystem fér temperaturstabilitet och fasten f&r enkel avtorkning

4. | Borttagbara l&d- och dérrpackningar fér enkel rengéring 10. | Allergisdikert: bankarna ér tillverkade av nickelfritt

5. | Skalformad insidesbas med rundade hérn fé&ngar rostfritt stal

upp vétskor

6. | Ergonomisk och hajdjusterbar arbetsstation
med elekirisk styrning’

7. | Alla hyllor &r tippsékra och lédor har
utdragsstopp

*ULTIMAT ERGONOMI

Helt flexibel arbetshjd mellan
850 - 1 050 mm med elektrisk
justering, tillval.

OMRADEN

Catering Vérd” Utbildning  Hotell, Fritid Marin Bageri
restaurang *Anvédnds endast for lagring av livsmedel, ej fér bio-medicin
och catering

SAKERT OCH SKALBARHET OCH SMIDIG SERVICE INOM HYGIEN
= 92 O
Tack vare Grams Med GRAM GASTRO 07 En kompakt utdragbar Designad f&r enkel rengéring
luftdistributionssystem, & 08 kan du bygga kylenhet fér enkelt underhall med jémna ytor rakt igenom.
upprétthdller temperaturerna  din egen arbetsplats. och &tkomst fér service. Specifika vriga egenskaper
inuti sképen en j@mn och Vélj din kombination av Avtagbara och léttrengjorda visas ovan.
korrekt temperatur hela arbetsyta, dérrar och kondensfilter och packningar.
tiden. Detta innefattar snabb lador, ben eller hjul eller
temperaturdterstéllning efter elektrisk h&jdjustering,
varje dérréppning. temperaturomraden och
tillbehor.

GRAM GASTRO 07 & 08 -51-



PRODUKTGRUPP

70 CM DJUP.1/1

GASTRONORM.FLERA
TILLAMPNINGSOMRADEN,

GASTRO 07 ANPASSAR SIG TILL DIN ARBETSDAG

Borja konfigurera din GASTRO 07-bénk:

¢ Tillgénglig med 3 temperaturomréden

* Tillgénglig med tvg, tre eller fyra sektioner

 Alternativ arbetsytor enligt bild

e Déorrar, 2/2 ladset eller 3/3 l&dset (inga lador fér
frysbankar eller Prep Top-arbetsytor)

* Med eller utan las

* Ben, hjul, sockelmontering eller elekirisk hdjdjustering

* Inbyggt eller ficrrstyrt kylsystem

* Rack med 2 hyllor som kan passas in p& arbetsytan

BEN, HJUL ELLER SOCKELMONTERING

B L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
' L3: 185 - 250 mm - C1: hjul 127 mm
W C2: hjul 155 mm

Férberedd fér sockelmontering utan extra kostnad.

ARBETSYTEALTERNATIV

Isoleringsskiva (dvs. utan toppskiva)

Plan toppskiva utan sténkskydd

Plan toppskiva med 50 mm sténkskydd

Plan toppskiva med 100 mm stéinkskydd

Toppskiva med salladsbénk med 50 mm sténkskydd

Rostlritt stal Toppskiva med salladsbénk utan sténkskydd

SO OEEE ORI

Isolerat lock eller akryllock fér toppskiva
med salladsbéank

Rostfritt stal 8. | Prep Top toppskiva med nattlock

Rostfritt stal &r nickelfritt

-52. FORVARING KYLBANKAR



NATURAL

REFRIGERANTS

ENERGIKLASS f&r konfiguration nedan
3¢ Kyl (K) (M)

[ 289
9

o[ | ‘lgD]/]GNDJUP

GRAM GASTRO 07

Bessk webbplatsen fér alla modeller: D
www.hoshizaki-europe.com

ENERGIKLASS f&r konfiguration nedan ENERGIKLASS fér nedanst&ende konfiguration
3 Kyl (K) (M) & Kyl (K) (M: ej med lador)
172 ——2163

% ‘ ‘ ‘lgD]/]GNDJUP % ‘ ‘ ‘ \l

Ladkombinationer finns inte fér kylb&nksmodell GASTRO M 2207 CS och inte fér négon frysbank

ENERGIKLASS
(K) Annu ej faststalld

172

o, ‘ ‘ ‘lng/]GNDJUP

2 sektioner: W 1 289 - 4 sektioner: W 2 163

GRAM GASTRO 07

% ‘ ‘ ‘lED]/]GNDJUP )ool‘ ‘ ‘ 2
0

ENERGIKLASS ENERGIKLASS
(K) Annu ej faststalld & Kyl (K)
[\—1 726 |\—] 850

2 sektioner: W 1 289 - 4 sektioner: W 2 163 2 sektioner: W 1 400

-53.
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GRAM GASTRO 07 - Kyl/Frysbéankar

1/1 GN Kyl/Frysbénk serie

6 st. olika 18sningar fér toppskiva

Rostfri invéindig och utvéndig

Alla toppskivor é&r utrustade med droppkant
Rostfria tradhyllor (325 x 530 mm)

Ben =H=135/200 mm (L2)

Valfri dérrhéngning

Dérrar, lédor eller kombinerade

(Frys och M 2207 bara med dérrar)

GASTRO 1407 GASTRO 1807 GASTRO 2407
GASTRO 07 1407 DL/DR 1807 DL/DL/DR 2207 DL/DL/DL/DR
L e T w vk e w ] v e w ]

Varunummer

. 861400021 861401593 861400221 861800021 | 861801853 861800221 862200021 862202038 862200221
(med inbyggd kompressor)
Temperaturomréade +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C | | +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C || +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C
Modeller med inbyggd kompressor 37.705 38.995 41.915 44.765 46.055 48.975 51.940 53.230 56.150

Centralkylda modeller finns med kylmedia: R407A, R407F, R448A, R449A, R452A, R455A., R513A (K/M modeller)

MATERIAL

Utvéndigt Rostfri Rostfri Rostfri
Invéndigt Rostfri Rostfri Rostfri

Modeller férberedda fér extern kompressor

TILLVAL - Endast vid bestéllning av kyl/frysbéank m 1407 CS 1807 CS | 2207 CS

Slét toppskiva med bakkant p& 50 mm A5 570 681 797
Sl&t toppskiva med bakkant p& 100 mm Al 797 908 1.027
Med isolerskiva f&r befintlig/special toppskiva B -2.267 -2.582 2.918
Utan toppskiva och utan isolerskiva U -3.503 -3.990 -4.510
Toppskiva till salladsbank utan nattlock S 1.139 1.366 1.477
Plexiglaslock (anvénds tillsammans med éverhylla) PL 921 1.216 1.563
Overdel med 2 rostfria hyllor (o) 5.342 5.793 6.018
Toppskiva till salladsbénk med nattlock SL 2.842 3.182 3.452
Toppskiva med bakkant pé 50 mm fill salladsbé&nk S5L 3.182 3.521 3.452
Las (pris pr. stk. skuffe/der) LC 308 308 308
Ladset med 2x1/2 lador per fack, kylskép* 2D 4.090 4.090 4.090
Ladset med 3x1/3 lador per fack, kylskép* 3D 7.275 7.275 7.275
Hjul, H=127 mm Cl1 0 0 0
Hijul, H=155 mm C2 0 0 0
Férberedd fér sockel P 0 0 0
Ben, H=100/135 mm L1 0 0 0
Ben, H=185/250 mm L3 0 0 0
Elektrisk hsj/séink — inbyggd kompressor \" 19.544 19.544 19.544

*): Ladsektionerna &r inte tillgéingliga for frysbénk och kylbénksmodell GASTRO M 2207 CS



GRAM GASTRO 07 - Kyl/Frysbéankar

VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING | sEK

818319913 | Kantinset fér K 1407 Salladsbéank 2.837

818319910 | Kantinset fér K 1807 Salladsbank 5.008

818319911 | Kantinset fér K 2207 Salladsbank 7.190

818319901 | Rostfria tradhyllor (325%x530 mm) 666

818310006 = Bérskenor (557 mm) 305

818319915 | GN-tvarribba, =325 mm 153

818319953 Skarbrada i plast (676x240 mm) 1.295

818319954 Skarbréda i plast (890x240 mm) 1.425

818319955 Skarbrada i plast (1215%240 mm) 1.571

K1407 | M1407 | Fiao7 | k1807 | m1so7 | Fi1so7 | k2207 | m2207 | F2207

Bruttovolym 345 lir. 506 lir. 668 lir.

Netto nyttovolym 192 lir. 288 lir. 384 lir.

Dérrset 2 3 4

o530 mal . 6 8

El-anslutning 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Matt (B x D x H) 1289 x 700 x 885/950 mm 1726 x 700 x 885/950 mm 2163 x 700 x 885/950 mm

Vikt, brutto 124 kg 158 kg 189 kg

GWP 3 3 3

Koldmedie K/M: R 290,/0.07 kg/CO2e 0,21 kg R 290,/0.07 kg/CO2e 0.23 kg R 290,/0.07 kg/CO2e 0.23 kg
F- R 290,/ 0.08 kg/CO2e 0,25 kg R 290,/0.08 kg,/CO2e 0.25 kg R 290,/0.08 kg,/CO2¢ 0.25 kg

K1407 | M1407 | Fiao7 |l k1807 | m1so7 | Fiso7 | k2207 | m2207 | F2207

Kylkapacitet vid -10°C 386 Watt | 386 Watt - 386 Watt | 386 Watt - 386 Watt | 345 Watt -

Kylkapacitet vid -25°C - - 614 Watt - - 614 Watt - - 714 Watt

Anslutningseffekt 235 Watt | 275 Watt | 485 Watt 235 Watt | 282 Watt = 492 Watt 235 Watt | 412 Watt = 576 Watt

Energieffektivitesindex 40,1 64,7 58,3 49,2 73,9 67,2 57,7 79,6 75,5

Energieffekfivitetsklass C D D C D D D E E

Energiférbrukning / ar 914 kWh 1474 kWh | 2042 kWh 1244 kWh | 1866 kWh | 2730 kWh 1597 kWh | 2205 kWh | 3493 kWh

Alla priser i SEK exkl. moms



GRAM GASTRO 07 - Kyl/Frysbéankar

1289 GASTRO 07 - 1407
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GRAM GASTRO 07 - Kyl/Frysbéankar

Kyl/Frysbénkar

=
-

MODELL 1 861400021 37.705

K 1807 CSG A DL/3D/3D L2

MODELL 12 861800655 59.315

=

K 1407 CSG ADL/2D L2

MODELL 2 861400523 41.795

K 1807 CSG A 2D/2D /2D L2

MODELL 13 861800514 57.035

K 1407 CSG ADL/3D L2

MODELL3 | 861400534 44.980

K 1807 CSG A 2D/2D /3D L2

MODELL 14 861800647 60.220

K 1407 CSG A 2D/2D L2

MODELL 4 861400510 45.885

K 1807 CSG A 2D/3D/3D L2

MODELL 15 861800656 63.405

K 1407 CSG A 2D /3D L2

MODELL 5 861400546 49.070

K 1807 CSG A 3D/3D/3D L2

MODELL 16 861800657 66.590

K 1407 CSG A 3D/3D L2

MODELL 6 861400616 52.255

K 2207 CSG A DL/DL/DL/DR/L2

MODELL 17 862200021 51.940

K 1807 CSG A DL/D L/DR L2

MODELL 7 861800021 44.765

K 2207 CSG A DL/DL/DL/2D /12

MODELL 18 862200553 56.030

K 1807 CSG A DL/DL/2D L2

MODELL 8 861800599 48.855

K 2207 CSG A DL/DL/DL/3D/L2

MODELL 19 862200564 59.215

K 1807 CSG A DL/DL/3D L2

MODELL 9 861800549 52.040

K 2207 CSG A DL/DL/2D/2D /L2

MODELL 20 862200522 60.120

2 K 1807 CSG A DL/2D/2D L2

MODELL 10 | 861800511 52.945

K 2207 CSG A DL/DL/2D /3D /L2

MODELL 21 862200511 63.305

K 1807 CSG A DL/2D/3D L2

MODELL 1T = 861800620 56.130

Alla priser i SEK exkl. moms

K 2207 CSG A DL/2D/2D/2D /12

MODELL 22 862200533 64.210




GRAM GASTRO 07 - Kyl /Frysbédnkar

Kyl/Frysbénkar

K 2207 CSG A DL/2D/2D/3D/12

MODELL 23 862200607 67.395

K 2207 CSG A 2D/2D/2D/3D L2

MODELL 27 862200610 71.485

K 2207 CSG A 2D/3D/3D/3D L2

MODELL 28 862200612 77.855

K 2207 CSG A DL/2D/3D/3D /L2

MODELL 24 862200608 70.580

K 2207 CSG A DL/3D/3D/3D/L2

MODELL 25 862200609 73.765

K 2207 CSG A 2D/2D/3D/3D L2

MODELL 29 862201735 74.670

K 2207 CSG A 2D/2D/2D/2D /12

MODELL 26 862200544 68.300

K 2207 CSG A 3D/3D/3D/3D L2

MODELL 30 862200542 81.040

K 1407 CSG SL DL/DR L2

MODELL 31 861400071 40.547

K 1807 CSG SL DL/DL/DR L2

MODELL 32 861800071 47.947

K 2207 CSG SLDL/DL/DL/DR L2

MODELL 33 862200071 55.392

SALLADETTE

1289 1726 2163
1575

90
Fg
]

4 ” 13

305

700
700

p 9
e 2
E 3




GRAM Prep topp & Snack Counter

Prep topp kylbank

K 2207 CSG PT DL/DL/DL/DR L2

MODELL 36 862200988 70.118

K 1407 CSG PTDL/DR L2

MODELL 34 861400951 52.070

K 1807 CSG PT DL/DL/DR L2

MODELL 35 861801173 60.523
800 K 2207 2163
408 o K1807 1776 Max. ljup GN - Bricka: 150mm
3 @ K 1407 1289
) |
CJC JC JC JC JC e e e e e e S ——
3 o = . -
~ 7}
~
5
> ot i

135-200 mm ‘

897000525 44.060 897000550 56.055

1397 1850

530
530

680

338 | 950 | 338 | 1400 |

Alla priser i SEK exkl. moms
-59. @wn



PRODUKTGRUPP

80 CM DJUP.2/1 GASTRONORM.

PASSAGE ELLER REACH=IN,

EFTERSOM ALLA KOK AR OLIKA
Bérja konfigurera din GASTRO 08-bénk:

* Reach-in eller passage dubbel arbetsstation

¢ Tillgénglig med 3 temperaturomréden (passage endast som

kylbankar, K-modeller)
¢ Tillganglig med tva eller tre sektioner
* Toppskivealternativ enligt bild
* Dérrar med eller utan lés
* Ben, hjul, sockelmontering eller elektrisk hajdjustering
¢ Inbyggt eller ficrrstyrt kylsystem

¢ Stéllning med 2 hyllor som kan passas in pa toppskivan

BEN, HJUL ELLER SOCKELMONTERING

B L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
L3: 185 - 250 mm - C1: hjul 127 mm
W C2: hjul 155 mm

Férberedd fér sockelmontering utan extra kostnad.

Rostfritt stal

Rostfritt st

Rostfritt stal &r nickelfritt

-60 -

TOPPSKIVEALTERNATIV

1. | Isoleringsskiva (dvs. utan toppskiva)

Plan toppskiva utan sténkskydd

Plan toppskiva med 50 mm sténkskydd
Toppskiva fér salladsbénk utan sténkskydd

U

Isolerat lock eller akryllock f&r toppskiva

for salladsbank

FORVARING KYLBANKAR



NATURAL

REFRIGERANTS

ENERGIKLASS
3¢ Kyl (K) (M) (F)

ENERGIKLASS
(K) Annu ej faststalld

S 1700
—

% ‘ ‘lgEZ/]GNDJUP

GRAM GASTRO 08

ENERGIKLASS
3 Kyl (K) (M)

ENERGIKLASS
(K) Annu ej faststalld

= 2340
~—

-6l -

GRAM GASTRO 08

Bestk webbplatsen fér alla modeller: D
www.hoshizaki-europe.com

ENERGIKLASS
(K) Annu ej faststalld

&[\—2340 d)[\—2340
00\ ‘ ‘ ‘lgEQ/]GNDJUP Oo\ ‘ ‘ ‘lg BQ/]GNDJUP

2 sektioner: B 1 700

ENERGIKLASS
(K) Annu ej faststalld

= 2340
F—

% ‘ ‘ ‘lgEQ/]GNDJUP % ‘ ‘ ‘lg H 2/1 enpivp

2 sektioner: B 1 700



GRAM GASTRO 08 - Kyl /Frysbénkar

2/1 GN Kyl/Béank serie
Genomgdngsbénkar med dérrar

3 olika toppskivs [&sningar

Rostfri invéindig och utvéndig

Alla toppskivor &r utrustade med droppkant

2 Rostfria tradhyllor (530x650 mm) per fack
Ben, H=135/200 mm (L2) - i
Valfri dérrhéngning s ! i

i I

v i

GASTRO 1808 GASTRO 2408

GASTRO 08 1808 DL/DR 2408 DL/DL/DR

Varunummer (med inbyggd kompressor) 861810021 861810121 861810221 | 862410021 862410121
Temperaturomréde +2/+12°C | -5/+12°C | -25/-5°C | +2/+12°C | -5/+12°C

Modeller med inbyggd kompressor 48.807 49.967 54.382 57.377 58.537
MATERIAL

Utvandigt Rostfri Rostfri
Invéndigt Rostfri Rostfri

Modeller férberedda fér extern kompressor

TILLVAL - Endast vid bestallning av kyl/
frysbank 1808 €5

2408 CS
TILLVAL fér kyl och frysbénkar*
Slét toppskiva med bakkant pé 50 mm A5 782 1.225
Med isolerskiva f&r befintlig/special toppskiva B -3.608 -4.650
Utan toppskiva och utan isolerskiva U -6.140 -7.690
Lés set (pr. l&da/dérr) LC 301 301
Overdel med 2 rostfria hyllor o 5.680 6.018
Forberedd fér sockel P 0 0
Hijulset, H= 127 mm C1 0 0
Hijulset, H=155 mm Cc2 0 0
Ben, H=100/135 mm L1 0 0
Ben, H=185/250 mm L3 0 0
Elekirisk hsj/sénk — inbyggd kompressor v 20.604 20.604

Alla priser i SEK exkl. moms



GRAM GASTRO 08 - Kyl /Frysbénkar

TEKNISK DATA K 1808 ‘ M 1808 F 1808 K 2408 ‘ M 2408

Bruttovolym 586 lir.

Netto nyttovolym 382 lir.

Dérrset 2

Métt (B x D x H) 1698 x 800 x 885/950
Vikt, brutto 184 kg
Kylkapacitet vid -10°C 389 Watt
Kylkapacitet vid -25°C -
El-anslutning 230V, 50 Hz
Anslutningseffekt 310 Waitt
Ljudniveau 45,8 dB(A)
Energieffekfivitetsindex 47,7 71,9
Energieffekfivitetsklass C D
Energiférbrukning / ér 1319 kWh 1990 kWh
GWP 3

Kéldmedie Rgggﬁ%og] I;(z/
VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING | sEK
818880007 | Rostfri trédhylla (530x650 mm) 896
818310048 | Barskenor (660 mm) 305

818310049 = Barskenor for D-version (697 mm) 305

586 lir.
382 lir.
2

1698 x 800 x 885/950

184 kg

614 Watt
230V, 50 Hz
600 Watt
66,5
D
3072 kWh
3

R 290,/0.08 kg/
CO2e0.23 kg

-63 -

865 lir.
574 Iir.
3
2340 x 800 x 885/950
212 kg
389 Watt

230V, 50 Hz
310 Watt
56,8 82,6
D E
1849 kWh 2690 kWh
3

R 290,/0.07 kg/
CO26 0.23 kg



GRAM GASTRO 08 - Kyl /Frysbénkar

\ o

Fr

v
GASTRO 2408 SL

GASTRO 08

Varunummer (med inbyggd kompressor)

Temperaturomrade

Modeller med inbyggd kompressor

MATERIAL
Utvéndigt
Invéndigt

Modeller férberedda fér extern kompressor

| f

GASTRO 1808 SL

\
ﬁé%!!: —
iy =T .
e . .
ﬁ--—F o mﬁ
- 'L- GASTRO 2408 D ' .

18082408 SL 1808,2408 D 1808,/2408 D S OPL
K 1808 sL| k24085sL | k1808 D | k2408D [ K1808D S OPL | K 2408 D S OPL

GASTRO 2408 D S OPL

GASTRO 1808 D

GASTRO 1808 D S OPL

861810071 862410071 | 861820021 862420021 861820071 862420071
+2/+12°C | +2/+12°C | | +2/+12°C  +2/+12°C +2/+12°C +2/+12°C
52.378 62.106 54.277 65.582 64.567 77.579
Rostfri Rostfri Rostfri
Rostfri Rostfri Rostfri

e e R=stdlining 1808SL | 2408SL 1808 D 2408 D 1808 D S OPL | 2408 D S OP
av kyl/frysbénk

TILLVAL fér kyl och frysbénkar

Med isolerskiva fér befintlig/special
toppskiva

Las (pris per st. |[&da / dérr)

TILLVAL for saladette arbetsbank
Toppskiva till salladsbénk utan nattlock
Isolerat géngjérnslak fér saladette

Plexiglaslock (anvénds tillsammans
med Sverhylla)

Overdel med 2 rostfria hyllor
Férberedd for sockel

Hijulset, H =127 mm

Hijulset, H=155 mm

Ben, H=100/135 mm

Ben, H=185/250 mm
Elekirisk hsj/sénk — inbyggd

kompressor

LC

PL

o

C1
Cc2
L1

L3

-3.608 -4..650

301 301 301 301 301 301

Inklusiv Inklusiv P& forfragan  Pa forfrégan Inklusiv Inklusiv
Inklusiv Inklusiv
P& forfrégan P& forfrégan | P& forfrégan  Pé férfrégan Inklusiv Inklusiv
Pa forfrégan  Pé férfragan P& forfrégan  Pé forfragan Inklusiv Inklusiv
0 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0
20.604 20.604 20.604 20.604 20.604 20.604
Alla priser i SEK exkl. moms
- 64 -



GRAM GASTRO 08 - Kyl /Frysbénkar

TEKNISK DATA K 1808 SL K 2408 SL K 1808 D K 2408 D

Bruttovolym 586 lir. 865 586 ltr. 865 lir.

Dérrset 2 3 2 3

Maétt (B x D x H) 1700 x 800 x 885/950 mm = 2340 x 800 x 885/950 mm 1700 x 870 x 885/950 mm | | 2340 x 870 x 885/950 mm

Vikt, brutto 184 kg 212 kg 204 kg 242 kg

Kylkapacitet vid -10°C 386 Watt 386 Watt 345 Watt 345 Watt

El-anslutning 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Anslutningseffekt 310 Watt 310 Watt 310 Watt 310 Watt

Energieffekfivitetsklass Annu inte klassificerad Annu inte klassificerad Annu infe klassificerad Annu infe klassificerad

Energiférbrukning / ar Annu inte klassificerad Annu inte klassificerad Annu infe klassificerad Annu inte klassificerad

GWP 3 3 3 3

i R 290,/0.07 kg/ R 290,/0.07 kg/ R 290,/0.07 kg/ R 290,/0.07 kg/
CO26¢0.23 kg CO26¢0.23 kg CO2¢0.23 kg CO2¢0.23 kg

Bruttovolym 586 lir. 865 ltr.

Déorrset 2 3

Métt (B x D x H) 1700 x 800 x 885/950 mm | | 2340 x 800 x 885/950 mm

Vikt, brutto 204 kg 242 kg

Kylkapacitet vid -10°C 386 Watt 345 Watt

El-anslutning 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Anslutningseffekt 310 Watt 310 Watt

Energieffektivitetsklass Annu inte klassificerad Annu inte klassificerad

Energiférbrukning / éar Annu inte klassificerad Annu inte klassificerad

GWP 3

Ksldmedie R 290/0.07 kg/CO2e 0.23 kg

VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING | sEK

818880007 | Rostfri trédhylla (530x650 mm) 896

818310048 | Barskenor (660 mm) 305

818310049 = Barskenor for D-version (697 mm) 305

818319915 = GN-tvérribba, L=325 mm 153

818319914 | Kantinset fér K 1808 Salladsbénk 4.837

818319911 = Kantinset fér K 2408 Salladsbénk 7.190



GRAM GASTRO 08 - Kyl /Frysbénkar

GASTRO 1808
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H&j och sénkbar




GRAM GASTRO 08 - Kyl /Frysbénkar

GASTRO 1808 GASTRO 2408

SALADETTE

1700 2340
}72 1042 7. 1575
=
s
|
E 1/1 1/1 1/1 1/1 1
ol
=
E
1700 2340
72 1042 7. 1575
)
o 9|
o o
& g
of vl )
NE 1/1 1/1 E = 1/1 1/1 11




STYRA OCH KONTROLLERA KRITISKA
LIVSMEDELSTEMPERATURER

!*«\ N\
il

Fér mer information, se

multifunktionella Gram

l snabbkylar.

WL/

GRAM KPS 90 {

SNABBKYLNING LIVSMEDELSPRODUKTION

BE I & N

Tillagning > Nedkylning > Férvaring > Regenerering > Servering

Snabbkylning och -frysning &r integrerade delar av all cook SNABBFRYSNING AV LIVSMEDEL

& chill-verksamhet inom livsmedelsproduktion. Méjligheter

0
att omedelbart kyla eller frysa tillagade livsmedel for séiker (’ * & (') <
férvaring. ) >

Tining >Regenerering

Tillagning > Frysning > Férvaring >

GRAM KPS-serien &r konstruerade fér att leva upp till alla krav

\"

kring perfekt hygienisk évergéng fran tillagning till nedkylning

av vardefulla varor. Med kapaciteter fran 22 kg till 180 kg fér * © () (}
snabbkylar och 13 till 180 kg fér snabbfrysar, erbjuder denna K> @ _D_

serie ldmpliga alternativ fér olika kékslayouter och syften.

R&mat > Frysning > Férvaring>  Tining/ > Servering
Tillagning

COOK & CHILL



GRAM KPS SNABBKYLAR/-FRYSAR

Vart mal &r att alltid tillgodose de individuella processer och krav som finns inom olika segment, géstkapacitet eller

utrymmesbegrénsningar. Dérfér erbjuder denna serie ett antal enastdende alternativ.

Q REACH-IN modeller:
KPS 21, 42

[ﬁ ROLL-IN modeller:
KPS 60, 90, 120, 180

MODULARITET FOR INDIVIDUELLA BEHOV

il

ROLL-THROUGH modeller:
KPS 120, 180

De stérsta snabbkylarna/-frysarna KPS 120 och 180 finns som moduler fér att passa individuella behov:

MODUL 1: INGET KYLRUM

Inklusive elektronisk kontrollenhet och

frangare.

MODUL 2: UTOKAT

PAKET INKL. KYLRUM

Detta alternativ inkluderar ett
Gram-kylrum som garanterar full

kompatibilitet med fér&ngaren.

OMRADEN

Catering Vérd Utbildning

*Anvdnds endast for lagring av livsmedel,
ej fér bio-medicin

SAKER

Livsmedel hanteras helt

i enlighet med HACCP-
riktlinjerna. HACCP-larm
och en automatisk dvergdng
till “forvaringslage” &r
anvéndbara extrafunktioner
som bidrar till att alltid
séikerstdlla hégsta

livsmedelssakerhet.

GRAM KPS SNABBKYLAR/-FRYSAR

P

$PH

HHP

Hotell, Fritid
restaurang
och catering
LIVSMEDELSKVALITET
’

—

Smak, konsistens, utseende
samt vitaminer och

néaringsinnehdll bevaras.

Anvéndning av IFR-
funktion skyddar &dven mot

ytfrysningsskador.

MODUL 3: FULLSTANDIGT PAKET
Detta alternativ inkluderar &ven kylenheten och montering.

LI

-
DS
—

OBS! Modul 3 &rinte tillgénglig fér alla marknader. Vénligen kontakta vér kundtiénst.

Denna serie vdljs ofta av restauranger, industrikok eller

livsmedelsproduktionsanléggningar som kréver effektiva

metoder fér att kyla ner och frysa férdigrétter - alltid redo,

dar smak och konsistens alltid bevaras perfekt under hela

processen.

MANGSIDIGHET

Erbjuder olika driftsléigen:
IFR-funktion, tids- eller
temperaturstyrd kylcykel.

Upp till 20 anpassade cykler

kan lagras.

-69 -

OCH SKALBARHET

L 0]
D:J

Kapaciteter frén 13 till 180 kg
livsmedel. Reach-in, roll-in eller
roll-through modeller f&r

smd- eller storskalig
verksamhet. Delleverans eller

nyckelférdig leverans.



PRODUKTGRUPP

INTELLIGENT FOOD

RECOGNITION - IFR

Med IFR-kontrollsystemet har det aldrig varit enklare att kontrollera livsmedelstemperaturer och kylningstider nér en
snabbkylningscykel kérs - utan risk fér ytfrysningsskador. Tryck bara pa IFR-genvégsknappen sé& anpassas snabbkylningscykeln
automatiskt fill livsmedlets egenskaper. Detta betyder livsmedel férs sékert genom hégrisktemperaturomradet +65 °C och +10 °C

samtidigt som smak och utseende bibehdlls.

SAKER OCH ENKEL HANTERING AV LIVSMEDEL

Flerpunktssensor med 3 métpunkter:
temperatur vid enhetens kérna, under
ytan samt temperaturen pé livsmedlet.

KPS 21 och 42 med multivred fér enkel Fem genvégar: snabb och séker anvéndning med
och intuitiv navigering. genvdgar till de légen som anvénds mest:
1. Upptiningscykel 2. IFR-funktion 3. Snabbkylning

[ 4. Snabbfrysningscykel 5. Férkylningscykel.

! BEN

KPS 21: 80 mm - KPS 42: 150 mm
KPS 90-SF1: 295 mm - KPS 90-SF2: 225 mm

Rostfritt stal Vit finish CD*
*KPS 120 och 180 SNABBKYL-/FRYSKOMBINATIONER
@ Snabbkyl med @ Snabbkyl/-frys med
inbyggd kompressor inbyggd kompressor
Rostfritt stal Rostfritt stal Snabbkyl far Snabbkyl/-frys far
figrranslutning figrranslutning
Rostfritt stal &r nickelfritt

-70 - COOK & CHILL



GRAM KPS SNABBKYLAR/-FRYSAR

el | o]
©9 (<]

~ KAPACITET KAPACITET ~ KAPACITET
3¢ Nedkylning: 22 kg 3¢ Nedkylning: 45 kg 3¢ Nedkylning: 60 kg
> 8 % Frysning: 13 kg # Frysning: 27 kg % §
J Stéllning: 5 posiﬁone.r fc'?r 1/1 GN Stéllning: 10 positioner fér 1/1 GN J Sﬂtdllning: 16 positioner
7454 & 40 x 60 cm bageriplétar &40 x 60 cm bageriplatar 7s0d foér 1/1 GN
,COQ ‘,kCoz

“ PO { go

KAPACITET [~ KAPACITET KAPACITET
0o & Nedkylning: 90 kg 3¢ Nedkylning: 120 kg 3¢ Nedkylning: 180 kg
% g: # Frysning:  50kg /%’0 % ¥ Frysning: 120 kg %o, % ¥ Frysning: 180 kg
53 Vagnkapacitet ugn: J J
1100d 20 x 1/1 GN vagnar’ 1630 1830

* Vagnkompatibilitet ugn: Rational CPC 201 (SF-1) - Hound typ 1.16/1.20 (SF-1) - Rational SCC 201 (SF-2), iCombi Pro & Classic 20-1/1 (SF-4)
GRAM KPS SNABBKYLAR/-FRYSAR -71 -



GRAM PROCESS - Snabbkyl/Frysar

e Hoégerhéngd dérr

¢ Demonterbara véggskenor fér 1/1

* GNeller 60 x 40 cm

e |FR-system som férhindrar
ytfrysningsskador

e Bibehdller lagringstemperaturen

e Kérntemperaturspett med 3
métpunkter,

e HACCP alarm

e LCD kontrollpanel

*  Multifunktionsvred f&r enkelt

>
Q
=
Q.
>
Q
<
Q
=
Q.
o

PROCESS

Varunummer

Temperaturomrade

Modeller med inbyggd kompressor

Modeller férberedda fér extern
kompressor

MATERIAL

Utvéndigt
Invéndigt

VARUNR. ‘ EXTRAUTRUSTNING

KPS 21

Snabbkyl /

Snabbkyl
Frysar

CH: 865780550 = SH: 865780551

0/+10°C -25/+10°C
63.675 68.385
Rostfri Rostfri
Rostfri Rostfri

818640004 = Karntemperaturgivare for 1/1 GN och 2/1 GN trag

TEKNISK DATA

Kylkapacitet vid -10°C
Kylkapacitet vid -25°C
Vikt

Matt (B x D x H)

Nedkylningkapacitet (kg)
(fran +70°C till +3° i 90 min.)

Infrysningkapacitet (kg)
(fran +70°C till -18° i 4 timmar)

Anslutningseffekt
Energiférbrukning — Nedkylning
Energiférbrukning— Infrysning

Ljudnivé

El-anslutning
Isolering
Klimaklasse
GWP

Ksldmedie

GrAN

Snabbkyl /

Snabbkyl
Frysar

711 Watt -
- 1054 Watt
120 kg 120 kg
745 x 720 x 900 mm
18 kg 22 kg
- 13 kg
900 Watt 1350 Watt
0.09kWh/kg | 0.08 kWh,/kg
- 0.30 kWh/kg
65 dB(A) -
230V, 50 Hz
55 mm (cyclopentane)
4
2141
21 SH:

R452A/1.40 kg/CO2e 2997,4 kg
21 CH:
R452A/1.40 kg/CO2e 2997,4 kg

Snabbkyl /

Snabbkyl
Frysar

KPS 42 SH
KPS 42 SF

KPS 42 CF

KPS 42 CH

Snabbkyl

il

KPS 42

Snabbkyl /
Frysar

KPS 42 CHR

KPS 42 SHR
KPS 42 CF R

CH: 865780554 | SH: 865780559 CH R: 865780558 SH R: 865780560

CF: 865809954  SF: 865809959

0/+10°C -25/+10°C
92.505 99.790
68.385 83.740
Rostfri Rostfri
Rostfri Rostfri
| SEK
2.639
Snabbkyl Snabbkyl /
Frysar
KPS42CH | KPS42SH
2245 Watt -
- 2345 Watt
200 kg 200 kg

800 x 830 x 1850 mm

CF R: 865809968

0/+10°C -25/+10°C
97.005 104.290
79.425 -
Rostfri Rostfri
Rostfri Rostfri

Snabbkyl Snabbkyl /
Frysar
KPS42CHR | KPS42SHR
2245 Watt -
- 2345 Watt
200 kg 200 kg
800 x 830 x 1850 mm
45kg 45 kg
- 27 kg
2000 Watt 3500 Watt
0.09 kWh,/kg 0.13 kWh//kg
- 0.40 kWh/kg
72 dB(A) -

400V, 3N~/ 50 Hz

75 mm (cyclopentane)

45kg 45kg
- 27 kg
2000 Watt 3500 Watt
0.09kWh/kg | 0.13 kWh/kg
- 0.40 kWh/kg
72 dB(A) -
2141
42 CH:

R452A /2.00 kg/CO2e 4282 kg
42 CHR:
R452A /2.00 kg/CO2e 4282 kg

-72-

2141

42 SH:

R452A /2.00 kg/CO2e 4282 kg
42 SHR:

R452A/2.00 kg/CO2e 4282 kg



KPS 60:

Hégerhdngd dorr
Snéppléashandtag och lés

Ansluts till externt avlopp

Kan anpassas til Rational ugn med
externt stativ

KPS 90-SF:

Hégerhéngd dérr
Snéppléshandtag och lés

For externt kylsystem

Anpassade fér Rational ugnar
Ansluts till externt avlopp
Anpassad fér standard ugnsstativ

KPS 60

Snabbkyl
KPS 60 CH/CF

CH: 860600110

GRAM PROCESS - Snabbkyl /Frysar

KPS SF 90-1

Snabbkyl / Frysar

Varunummer CF: 860600120 860900040
Temperaturomréde -25/+10°C -25/+10°C

Med inbyggd kompressor 138.955 -

Modeller férberedda fér extern

kompressor (R134a/R404A) AL el
MATERIAL

Utvéndigt Rostfri Rostfri
Invéndigt Rostfri Rostfri
VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING - KPS 60 | sEK
818639943 = Gejdervagn med 16 vinklar fér 1/1 +1/3 GN, 65mm 10.603
818649961 | Plathylla till enportionsbackar (6st 227x178mm) 733
818630100 | Ugntativ fér Rational CPC 201 / SCC 201 & Houng type 1.16/1.20 15.300
818630102 | Ugntativ fér Rational iCombi Pro & Classic 20-1/1 15.300
VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING - KPS 60,/90 | sEK
818640004 = Kéarntemperaturgivare fér 1/1 GN och 2/1 GN trag 2.639

TEKNISK DATA

Kylkapacitet vid -10°C
Kylkapacitet vid -25°C

Vikt

Métt (B x D x H) (mm)
Nedkylningkapacitet (kg)
(fran +70°C till +3° i 90 min.)

Infrysningkapacitet (kg)
(fran +70°C til -18° i 4 timmar)

Energiférbrukning — Nedkylning
Energiférbrukning - Infrysning

Ljudnivé
Anslutningseffekt

El-anslutning

Isolering

Kéldmedie
Anpassade fér Rational ugnar

Alla priser i SEK exkl. moms

Snabbkyl
KPS 60 CH/CF

4588 Watt

205 kg

780 x 995 x 2215 mm (CH)
780 x 995 x 2025 mm (CF)

60 kg

0.08 kWh/kg
63 dB(A)

3011 Watt
(option: 230V, 50 Hz)
3x400V, 50 Hz
60 mm

R 452 A2.40 kg /
CO2e 5138,40 kg

Kan anpassas med stativ
818630100

Snabbkyl / Frysar

8000 Watt
200 kg

1100 x 850 x 2055 mm
90 kg

50 kg

0.11 kWh/kg
0.28 kWh/kg

440 Watt

230V, 50 Hz
60 mm
R 404 A

Rational CPC 201
Houng Type 1.16/1.20

.73.

KPS SF 90

860900041

-25/+10°C

136.340

Rostfri
Rostfri

8000 Watt
200 kg

1100 x 850 x 1985 mm
90 kg

50 kg

0.11 kWh/kg
0.28 kWh/kg

440 Watt

230V, 50 Hz
60 mm
R 404 A

Rational SCC 201

Snabbkyl / Frysar Snabbkyl / Frysar
|___Kkpsoosr2 KPS90SF-4

860900043

-25/+10°C

136.340

Snabbkyl / Frysar Snabbkyl / Frysar

8000 Watt
200 kg

1100 x 850 x 2015 mm
90 kg

50 kg

0.11 kWh/kg
0.28 kWh/kg

440 Watt

230V, 50 Hz
60 mm
R 404 A

Rational iCombi Pro &
Classic 20-1/1

GrAaN?



GRAM PROCESS - Snabbkyl/Frysar

| 4
- = F
Bilden r vagledande Bilden dir viigledande
KPS 120 - Rostfri KPS 120 - Vit

KPS 120 SF CS

KPS 120 CF CS
KPS 120 CF LS

Varunummer - -

KPS 120 SF LS

Modeller férberedda for extern

kompressor Efter forfrégan Efter forfragan
MATERIAL
Utvéndigt CS = Rostfri CS = Rosffri

LS = Vit LS = Vit
Invandigt Rostfri Rostfri
VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING - KPS 120,/180 | sEK |
818649939 | Gejdervagn med 18 vinklar fér 1/1+1/3 GN, 65mm 11.008
818649961 | Plathylla till enportionsbackar (ést 227x178mm) 733
818640004 = Karntemperaturgivare fér 1/1 GN och 2/1 GN trag 2.639
TILLVAL - KPS 180 ‘ SEK
Tillaggspris for “pass through” version 22.786
Golv med vérme (ingar i SF version) 34.015
TILLVAL - KPS 120 ‘ SEK
Tillaggspris for “pass through” version 20.049
Golv med vérme (ingar i SF version) 27.375

KPS 180 CF CS

[ = |
: ]
L X
Bilden dr véigledande Bilden &r véigledande
KPS 180 — Rostfri KPS 180 - Vit

Snabbkyl Snabbkyl / Frysar Snabbkyl Snabbkyl / Frysar

Efter forfrégan Efter forfragan
CS = Rostfri CS = Rostfri
LS = Vit LS = Vit
Rostfri Rostfri



GRAM PROCESS - Snabbkyl /Frysar

Snabbkyl Snabbkyl / Frysar Snabbkyl Snabbkyl / Frysar

KPS 120 CF CS KPS 120 SF CS KPS 180 CF CS KPS 180 SF CS
KPS 120 CF LS KPS 180 CF LS

KPS 120 SF LS

KPS 180 SF LS

Temperaturomréde 0/+10°C -25/+10°C 0/+10°C -25/+10°C
Kylkapacitet vid -10°C 8500 Watt - 10800 Watt -
Kylkapacitet vid -25°C - 9000 Watt - 11500 Watt
Vikt 260 kg 260 kg 285 kg 285 kg
Matt (B x D x H) 1630 x 1230 x 2130 mm| [1630 x 1230 x 2130 mm | 1830 x 1230 x 2130 mm 1830 x 1230 x 2130 mm
geresn o o
l(?gzs:;]gl(gﬁﬁlc_”]ego i 4 timmar) - 120 kg - 180 kg
Energiférbrukning — Nedkylning 0.06 kWh/kg 0.12 kWh/kg 0.05 kWh/kg 0.10 kWh/kg
Energiférbrukning — Infrysning - 0.30 kWh/kg - 0.24 kWh/kg
Anslutningseffekt 1497 Watt 1873 Watt 1497 Watt 1946 Watt
El-anslutning 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Isolering 100 mm 100 mm 100 mm 100 mm
Kéldmedie R449%a R449%a R449a R449%a

Alla priser i SEK exkl. moms



PRODUKTGRUPP

MULTIFUNKTIOMN ELLA

SKAP

Denna serie véljs vanligen av verksamheter som behéver

en mindre kraftfull enhet &n en klassisk snabbkyl, men som

Gram Snabbkylar &r verkligt multifunktionella skap. vill dra nytta av méngsidigheten de fér av en snabbkyl.
Sofistikerade elektroniska kontroller erbjuder sex olika i
o nktioner. TEMPERATUROMRADE
FORVARING
KYLNING SNABBFRYSNING -25/+10 °C
FRYSNING KONTROLLERAD
UPPTINING o
SNABBKYLNING OMRADEN
TORRKYLNING
Catering Vard’ Utbildning ~ Hotell, Fritid

restaurang
*Food storage only, not for bio-medical purposeach catering

L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
C1: hjul 110 mm - C2: hjul 125 mm

Férberedd for sockelmontering utan extra kostnad.

u BEN, HJUL ELLER SOCKELMONTERING

Rostfritt stal

Rostfritt stal

Rostfritt stal ar AISI 304

-76 - COOK & CHILL



GRAM SNABBKYLAR

Besok-webbplatsen for alla modeller: CI
www.hoshizaki-europe.com

NATURAL

REFRIGERANTS

Smart
dubbelfunktion:

Denna modell kan
anvéndas bade
som snabbkyl och
som férvaringsskép.
Férvaring med
"universellt”
temperaturomrade
arinbyggtiden
dvre sektionen.

KAPACITET KAPACITET KAPACITET
3¢ Nedkylning: 36 kg frén 3¢ Nedkylning: 50 kg frén 3¢ Nedkylning: Ej tillampligt
& & +65 °till +10 ° p& 180 min = & 465 °till +10 ° p& 180 min = & Foérvaring (brutto): 286 |

I HYLLA Euronorm 40 x 60 cm
600

Lamplig fér 1/1 GN-system 820J D] 2/1 GN BRED 820J ‘:I] 2/1 GN BRED

FUNKTIONELL SAKER ATT ANVANDA

o

_Oo_

_Oo_
Allt-i-ett. Multifunktionellt Uppratthaller sdkra Denna serie majliggér tids-
skap med SEX funktions- temperaturer med ett effektivt  eller temperaturkontrollerade
ladgen. Utdver nedkylning- luftcirkulationssystem, vilket nedkylnings-/frysnings-
eller frysskap kan det dven sékerstéller snabb processer. Férinstdllda program
dven anvéndas som ett temperaturdterhémining varje  kan anvéndas direkt via
fsrvaringsskép. géng dérren ppnas. displayen f&r att kéra antingen

"Soft Chill” fér en gradvis
nedkylning eller “"Hard Chill”
for snabbfrysning.

GRAM SNABBKYLAR -77 -



GRAM PROCESS

Sjalvsténgande dérr
Fotpedal med sékerhetsutldsning

Dérrlés

Multifunktionsskép kyl-frys-nedkylning |l
Hégerhdngda véndbara dérrar e

5 rostfria tradhyllor
Kombiskap, nedkylning och
kylskap (U/KP 82)
Ben, H=135/200 mm (L2)

PROCESS KP 60

Varunummer

(med inbyggd kompressor) 960650301
Temperaturomrade -30/+10°C
Med inbyggd kompressor 50.940
Modeller férberedda fér extern 46.590

kompressor (R404A)

PROCESS KP 82

960870301

-30/+10°C

61.115

56.715

PROCESS U/KP 82

Nedkylning Nedkylning Kombiskép Universal /Nedkylning

U/KP 82

960850411

-25/+10°C (Temperaturomrade U — lager)
-30/+10°C (Temperaturomréde KP — nedkylning)

72.755

68.130

Centralkylda modeller finns till kylmedia: R407A, R407F, R448A, R449A, R452A, RA55A.

MATERIAL

Utvéndigt
Invéndigt

Rostfri
Rostfri

Rostfri
Rostfri

VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING | sEK

818899928
818899926
818899933
818779800

818979907
818885005
818885006

818799967
818885003
818885004

KP 60,82

Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
Ben, rostfria (4 stk.), H=135,/200 mm (L2)
Hijulset (4 st.), H=110 mm, (C1)

Kondensor damm- och fetffilter (set & 5 st.)

KP 60

Rostfri tradhylla (400x600 mm) utan bérskenor
Bérskenor (561 mm) (2 st.), L-profil

Bérskenor (561 mm) (2 st.), U-profil

KP 82

Rostfri trédhylla (650x530 mm) utan bérskenor
Bérskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, L-profil
Bérskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, U-profil

1.032

1.032

1.340
401

649
305
305

896
305
305

.78.

Rostfri
Rostfri

Alla priser i SEK exkl. moms



TEKNISK DATA

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)

Nettovolym

Bruttovolym

Vikt

Matt (B x D x H)
Nedkylningkapacitet (kg)

(fra +65°C il +10°Ci 3 timer)
Energiférbrukning — Nedkylning
Anslutningseffekt

El-anslutning

Isolering

Ksldmedie

Nedkylning Nedkylning
KP 60 KP 82

1705 Watt

407 ltr.
465 ltr.
122 kg
600 x 855 x 2125 mm

36 kg

0.08 kWh/kg
1025 Watt
230V, 50 Hz

70 mm (cyclopentane)

R290/0.15kg /
CO2e 0.45 kg

GRAM PROCESS - Nedkylning

2326 Waitt

538 lir.
614 ltr.
136 kg
820 x 785 x 2125 mm

50 kg

0.07 kWh/kg
1523 Watt
230V, 50 Hz

70 mm (cyclopentane)

R 290/ 0.30 kg /
CO2e 0.89 kg

-79.-

Kombiskép Universal /Nedkylning
U/KP 82

719 Watt (Kylkapacitet U)
389 Watt (Kylkapacitet KP)

228/228 lir.
286/286 lir.
136 kg
820 x 785 x 2125 mm

803 Watt
230V, 50 Hz

70 mm (cyclopentane)

R 290/ 0.20 kg /
CO2e 0.60 kg



HANTERA DINA
BAGERIPRODUIKIFNER A1 )
MED TEKNISKA
INNOVATIONER

Specialfunktioner: perfekt fér bagerier, konditorier och

patisserier

Hég prestanda: perfekta férvaringsférhallanden trots att

dérren 8ppnas ofta

o
o)
o
<
O
o
i
4
<
=)

Perfekta métt: uppfyller standardkrav f&r

bageriplatsstorlek

BAKER 625, 550, 950, 1500, 1808/2408 Snabbkyl/-
frys (SF), Frys-Kyljasskap-Jasskap (GA): perfekt for stora
verksamheter, mérkt med klimatklass 5 och lémplig fér
anvéndning i omgivningstemperaturer p& upp till +40 °C
TEMPERATUROMRADEN
BAKER 610: perfekt f6r normalstora verksamheter,
mérkt med klimatklass 4 och lamplig f&r anvéndning i M F GA
omgivningstemperaturer p& upp till +30 °C N -25/-5 °C -25/+40 °C
Kylskép, Frys, Snabbkyl/-  Kylsk&p/frys/

fsrvaringsskép férvaringsskap frys jasskap
och bénkar  och bankar

BAKVERK/PATISSERIER




¢

NATURAL

REFRIGERANTS

Hallbar och haller kostnaderna nere

dppnare kan monteras p& héger eller

vdnster sida

OMRADE

Bageri, konditorier
och pétisserier

KVALITETEN

Bade férvarings- och
processkdp levereras med
inbyggda funktioner som
bevarar bageriprodukternas

kvalitet hela tiden.

Las mer pé& féljande sidor.

Standard med belagd férangare.

T

2. | Kontrollerna &r dolda bakom den 8vre
panelen, skyddade mot vattensténk

3. | Standardmodeller levereras med ett
integrerat dérrlés

4. | Langa aluminiumprofiler ger extra styrka
och hallbarhet

5. | Avtagbar dérrpackning fér enkel rengéring

6. | Sjdlvsténgande dérr som foérblir ppen vid
dppningsvinklar stérre &n 90 °

7. | Stédskenor fér bageriplatar. Dessa kan
positioneras individuellt

8. | Patenterad dérréppnarpedal. Samma

By Y VT

L

BEN, HJUL ELLER SOCKELMONTERING

GRAM BAKER

Profilen ovanifrén

Invéndigt dérrhandtag:
= 2mm aluminiumprofil

.-y

L1: 100 - 130 mm - L2 (standard): 135 - 200 mm
C1 (standard): hjul 110 mm - C2: hjul 125 mm

Férberedd fér sockelmontering utan extra kostnad.

KOSTNADER

o

Den energieffektiva
kyltekniken som
implementeras i detta breda
utbud av férvaringsské&p kan
bidra till att hélla driftskost-
nader nere varje dag.

SAKERHET

Kontrollenhet utrustad med
sakerhetsfunktioner: Dérrlarm,
larm fér hég temperatur eller
n&r kondensorfilterrengéring
kréivs for att undvika
dverhettning. Kontrollenheten
perfekt skyddad frén
vattensténk bakom den &vre

panelen.

FUNKTIONELL

SF kan anvéndas som
snabbkyl/-frys, férvaringsfrys,
farvaringskyl, upptiningsskdp.
Den har &ven en
torrkylningsfunktion. S&som
erfordras, kan GA dven
anvéndas kontinuerligt som

frys, kylskap eller jasskap.

GRAM BAKER

-81-



PRODUKTGRUPP

STR(")MLINJEFORMI-}.DE APPLEIKATIONER
MED ALLA GRAM-FORDELAR

BAKER 1500 ROLL-IN

BAKER 950

GRAM BAKER kylsk&p och frysar &r baserade pé& vara Véra kylskap férhindrar o8nskad uttorkning av bageri-
prisbeldnta designprinciper och innovativa l&sningar. produkterna tack vare luftdistributionssystemets indirekta

En grundférutsattning ér ett effektivt luftcirkulationssystem som luftfldde. Anvénd torrkylningsfunktionen fér légre luftfuktighet
ger indirekt kylning och temperaturstabilitet, vilket skyddar (M-skap). Eller anvéind upptiningsfunktionen f&r kontrollerad
bageriprodukterna. Dessutom har de elektroniska kontrollerna upptining.

scikerhetsfunktioner fér optimalt skydd. Vér kylteknik har utvecklats fér att férhindra oénskad

produktférlust, sésom uttorkning av deg.
REACH-IN ELLER ROLL-IN:
BAKER-sortimentet erbjuder ocksé roll-in skap. BAKER

1500-serien finns som kylskap eller frys f&r bagerivagnar.

Rostfritt stal Rostfritt stal «o Vit finish
Rostfritt stal Gra ABS [ABSY Rostfritt stal
Gréa ABS [ABSH

Rostfritt stal &r nickelfritt. *Endast BAKER 610

-82- BAKVERK/PATISSERIER



GRAM FORVARINGSSKAP & KYLBANKAR

NATURAL

REFRIGERANTS

ENERGIKLASS ENERGIKLASS B ENERGIKLASS
3 Kylskap @D 3 Kylskap & Kylskap @D
o & % Frys # Frys > § # Frys
2 ~ 2]
J Inkl. 25 set bageriskenor Inkl. 10 set bageriskenor I Inkl. 20 set bageriskenor
700d  Platstorlek: 46 x 61 cm Platstorlek: 46 x 61 cm 820 d Platstorlek: 61 x 46 cm

I

ENERGIKLASS = ENERGIKLASS ENERGIKLASS
3 Kylskap 1 Notyet regulated 1700/ 3¢ Kylskap
/06 § ES Frys /0% § 6!?2 340 4 Frys 1808
J Inkl. 25 set bageriskenor K J % ‘ ‘l 8 Inkl. 2/3x 9 set bageriskenor
820 Platstorlek: 60 x 80/40 cm L 880- F&r bagerivagnar \ Platstorlek: 46 x 61 cm

GRAM FORVARINGSSKAP & KYLBANKAR -83-



PRODUKTGRUPP

BEINA MY
ARBETSFLODE
OCH OPTIMALT
PROCESSTOD

Ei =
1
- |
:
! GRAM GA-sképet ar ett datorstyrt SF-serien bestdr av multifunktionella skép. SF kan anvéndas
I kyl-/frys-/jcsskép med individuell som snabbkyl/-frys, férvaringsfrys, férvaringskyl,

programinstéllning. upptiningsskép och har torrkylningsfunktion.

Stéll in GA for att jésa degen utanfér arbetstid. GA kommer,
med sin dnggenerator, automatiskt att ta degen genom ELII

processerna frén fryst eller kyld deg till jéist deg med hjélp av

dina temperatur-, luftfuktighets- och tidsinstallningar.

KONTROLLENHET SNABBKYL/-FRYS:

Luftcirkulationssystemet ger indirekt kylning och temperatur- Flera driftlégen — anvéind som snabbkyl/-frys eller vélj

stabilitet, vilket skyddar bageriprodukterna. Att produkter far 7 Al raesan. O seren her em sien ahelmy

en hinna eller torkar ut kan elimineras ndstan helt. Salafipagaendepiocearenkalat o

ROLL-IN FOR BAGERIVAGNAR:
Baker SF 1500 &r en snabbkyl/-frys for
bagerivagnar. Materialet som anvénds
&r rostfritt stél och det kommer med ett

uppvarmt golv och en ramp.

GA PEKSKARMSKONTROLLENHET:

Den 7 tum stora intuitiva pekské&rmen &r mycket enkel

att anvéinda och ger en tydlig éverblick ver den
pdagdende processens status hela tiden. Operatéren
kan vélja mellan 8 férinstéllda standardprogram
fér enkel uppstart. Dessutom méjliggér den intuitiva

kontrollenheten manuell programinstéllning fér . e
Rostfritt stdl Rostfritt stal

Nickelfri Nickelfri

individuella instéllningar.

-84 - BAKVERK/PATISSERIER



ENERGIKLASS
Annu inte faststélld

Inkl. 25 set bageriskenor
Platstorlek: 40 x 60 cm

—2125

600

™ ENERGIKLASS
Annu inte faststélld

v}

&

J Inkl. 25 set bageriskenor
6004 Platstorlek: 40 x 60 cm

B

O

820

820

—2242

v
o
™
~

ENERGIKLASS
Annu inte faststalld

Inkl. 25 set bageriskenor
Platstorlek: 60 x 80/40 cm

ENERGIKLASS
Annu inte faststalld

Inkl. 25 set bageriskenor
Platstorlek: 60 x 80/40 cm

GRAM PROCESSKAP

ENERGIKLASS

Annu inte faststalld

Fér bagerivagnar

GRAM PROCESSKAP

-85-



GRAM BAKER 70 PLATAR 45 x 60 CM

e Hégerhdngd vandbar dérr med l&s
* Sjalvstdngande dérr och stopfunk-
tion

* Fotpedal med sdkerhetsutldsning
e LED ljus

o Effektiv luftcirkulationsystem |
e Torrkylning och upptining (endast

M-versioner)
* Automatisk avfrostning v

¢ Ben H=135/200 mm (L2)
BAKER 70 CC BAKER 70 LC

M70cc [F70cc | M70LC |F70LC

Varunummer 960700196 | 960700296 @ 960700198 = 960700298
Temperaturomréde -5/+12°C | -25/-5°C | -5/+12°C | -25/-5°C

Utvéndig Rostfritt Rostfritt Vitlackerat | Vitlackerat
Invéndig Rostfritt stéil | Rostfritt stél | Rostfritt stél | Rostfritt stél

o 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEK NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK
Andring av dérrhéngning frén héger till vénsterhéngd 0 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Skép férberedd fér sockel 0 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2) 1.032
Hijulset istallet for ben, H=110 mm, (CT1) 0 818899929 | Ben, rostfria (4 st.), H=180/250 mm (L3) 1.032
Hijulset istdllet fér ben, H=125 mm, (C2) 0
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 0

TEKNISK DATA | BAKERM70 | BAKER F 70
Bruttovolym 610 610

Netto nyttovolym () 392 383
Méit B x D x H (mm) 700 x 905 x 2125 700 x 905 x 2125
Vikt, brutto (kg) 136 136
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 333 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 490
Elanslutning / Anslutningseffekt (Wartt) 230V, 50 Hz / 248 230V, 50 Hz / 379
Energieeffektivitetsklass B C
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 328 1508
Ljudnivé — (dB(A) - -

GWP 3 3
wow/oia | i/t



e 1 d&rr vénster och 1 dérr héger

* Sjalvstangande darr och stopp-
funktion

* Dérrlas x 2

* Fotpedal med sdkerhetsutldsning
x 2

¢ Automatisk avfrostning

e LED ljus

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

e Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

* Modul véggskenor

e L-profil béarskenor

BAKER |

Varunummer

Temperaturomrade

Utvéndig

Invéindig

TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP

Andring av dérrhéngning frén héger till vénsterhéngd

Skép férberedd fér sockel

Hijulset istallet for ben, H=110 mm, (CT1)
Hijulset istdllet fér ben, H=125 mm, (C2)
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1)

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym ()

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Wartt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé — (dB(A)

GWP

Ksldmedie

Alla priser i SEK exkl. moms

GRAM BAKER 140 PLATAR 45 x 60 CM

BAKER 140 CC
M 140 CC | F 140 CC
961401012 961401013
-5/+12°C -25/-5°C
69.025 71.870
Rostfritt Rostfritt
Rostfritt stél Rostfritt stél
PRIS - VARU-
SEK NUMMER EXTRAUTRUSTNING
0 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
0 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2)
0 818899929 | Ben, rostfria (4 st.), H=180/250 mm (L3)
0
0

BAKER M 140 CC

1359
801
1400 x 905 x 2125
220
560
230V, 50 Hz / 248
B
562
428
3
R290 / 0.149 kg / CO2e 0.45 kg

BAKER F 140 CC

1359
801
1400 x 905 x 2125
220
887
230V, 50 Hz / 607
D
2795
45.6
3
R290 / 0.149 kg / CO2e 0.45 kg

.87-

PRIS -

SEK

1.032
1.032
1.032




GRAM BAKER 950 PLATAR 60 x 40/80 CM

* Hégerhdngd dérr med l&s

* Sjélvstdngande dérr

* Fotpedal med sékerhetsutlésning

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

* LED ljus

o Effektiv luftcirkulationsystem

e Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

* Automatisk avfrostning

i

BAKER SF 950 CC

6L

BAKER 950 CC BAKER 950 LC BAKER 950 CC

BAKER | M950cC| F950CC | M950LC | F950LC BAKER | SF950 cC | GA 950 cC
Varunummer 969500104 1 969500204 | 969501105 969501106 Varunummer 969511027 969520411
Temperaturomréde -5/+12°C | -25/-5°C | -5/+12°C | -25/-10°C Temperaturomréde -30/+10°C | -25/+40°C
EETEE o o0 5000 saees NG s 18170
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Vitlackerat | Vitlackerat Utvéindig Rostfritt Rostfritt
Invéindig Rostfritt stél | Rostfritt stél | Rostfritt st&l = Rostfritt stél Invéindig Rostritt stal | Rostfritt stal
- 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEX NUMMER | EXTRAUTRUSTNING SEX
Andring av dérrhéngning fréin héger till vansterhéngd 0 818899928 ' Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Skap forberedd for sockel 0 818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2) 1.032
Hijulset istallat for ben, H=125 mm, (C2) 0 818899905 | Hiulset (4 st.), H=125 mm (C2) 1.380
Légre ben, H=100/130 mm, (L1) 0 818805016 | Vaggskenor fér bageriplatarl, 530x650 mm 1.437
818805019 = Vaggskenor fér bageriplatar, 500x800 mm 1.437
818805005 ' Barskenor (746 mm), 12 mm (2 st.) 305
818805006 | Bageriplatbarskenor (746 mm), 40 mm (2 st.) 305
818809914 | Rostfri tradhylla (602x785 mm) 1.082
TEKNISK DATA BAKER M 950 BAKER F 950 ‘ BAKER SF 950 ‘ BAKER GA 950
Bruttovolym 949 949 949 949
Netto nyttovolym (I) 495 550
Méit B x D x H (mm) 820 x 1065 x 2205 820 x 1065 x 2205 820 x 1065 x 2205-2270 820 x 1065 x 2315
Vikt, brutto (kg) 186 186 186 186
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 627 - - -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 882 1660 882
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 50 Hz / 408 230V, 50 Hz / 736 230V, 50 Hz / 1550 230V, 50 Hz / 1778
Energieeffekfivitetsklass C D
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 661 2720 - -
Ljudnivé — (dB(A) 48.9 - 48.9 -
GWP 3 3 3
Coldmed R290 / 0.15kg / R290 / 0.15kg / R290 / 0.46 kg / R290 /0.15 kg /
cldmedie CO2e 0.48 kg CO2e 0.49 kg CO2e 1.38 kg CO2e 0.49 kg
- 88 -



GRAM BAKER STANDARD 69 PLATAR 45 x 60 CM

* Hégerhdngd vandbar dérr
* Dérrlas
* Sjélvstdngande darr och
stoppfunktion
e LED ljus
¢ Ben H=135/200 mm (L2)
¢ Hela vaggskenor
* L-profil barskenor L |

BAKER STANDARD 69 LF BAKER STANDARD 69 FF

BAKER STANDARD | K69LF |F69LF | K69FF | F69FF
Varunummer 960690503 1 960690504 1 960690505 960690506
Temperaturomréde +2/+12°C | -25/-5°C | +2/+12°C | -25/-5°C
Utvéndig Vitlackerat | Vitlackerat Rostfritt Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél | Rostfritt stél | Rostfritt stél = Rostfritt stél
- 2 PRIS - VARU- PRIS -
TILLVAL - BARA VID BESTALLNING AV SKAP SEX NUMMER | EXTRAUTRUSTNING SEX
Andring av dérrhéngning fréin héger ill vénsterhéngd 0 818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set & 5 st.) 401
Skép férberedd fér sockel 0 818890050 | Fotpedal med sékerhetsutlésning (héger) 1.745
- 818890051 | Fotpedal med sékerhetsutlsning (vénster) 1.745
Hijulset istallat fér ben, H=110 mm, (C1) 0 818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
Lagre ben, H=100/130 mm, (L1) 0 818899926 | Ben, rustfri (4 stk.), H=135/200 mm (L2) 1.032
RS485 interface 2.661 818899905 | Hiulset (4 st.), H=125 mm (C2) 1.380
TEKNISK DATA ‘ BAKER STANDARD K 69 ‘ BAKER STANDARD F 69
Bruttovolym 610 610
Netto nyttovolym () 342 342
Métt B x D x H (mm) 700 x 895 x 2125 700 x 895 x 2125
Vikt, brutto (kg) 136 136
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 336 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 339
Elanslutning / Anslutningseffekt (Wartt) 230V, 50 Hz / 300 230V, 50 Hz / 346
Energieeffektivitetsklass D D
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) 672 1937
Ljudnivé — (dB(A) 44.4 445
GWP 3 3
Koldmedie R290 / 0.08 kg / CO2¢ 0.23 kg | R290 / 0.08 kg / CO2e 0.23 kg

Alla priser i SEK exkl. moms
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GRAM BAKER 610 PLATAR 45 x 60 CM

* Hégerhdngd dérr med lés

¢ Ben H=135/200 mm (L2)

o Effektiv luftcirkulationsystem

e Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

¢ Automatisk avfrostning

BAKER

Varunummer

Temperaturomrade
Utvéndig

Invéindig

VARU-
NUMMER

EXTRAUTRUSTNING

BAKER 610 RG

-5/+12°C

28.875 26.765

Rostfritt Rostfritt
ABS gra

ABS gra

818899928 | Ben, rostfria (4 st.), H=100/130 mm (L1)
818899926 | Ben, rostfria (4 st.), H=135/200 mm (L2)
818899905 | Hjulset (4 st.), H=125 mm (C2)

818640083 | no

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Netto nyttovolym ()

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Wartt)
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé — (dB(A)

GWP

Koldmedie

BAKER F 610

583
370

695 x 868 x 2010
13
512

230V, 50 Hz / 485

47.9
3

R290 / 0.09 kg /
CO2e 0.28 kg

.25/-5°C

28.350

T

BAKER 610 LG

| FG10RG | M6IORG | F610LG | M610LG

866100296 866100196 866100298 866100198
-25/-5°C

-5/+12°C

26.240

Vitlackerat | Vitlackerat
ABS gra

ABS gra
PRIS -
SEK
1.032
1.032
1.380
374
BAKER M 610
583
370

695 x 868 x 2010
m
354
230V, 50 Hz / 297
C
489
44.2
3

R600a / 0.10 kg /
CO2e 0.31 kg
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GRAM BAKER 1808 /2408 - Bageriplatskenor 45 x 60 cm

Sl&t rostfri toppskiva med 50 mm
bakkant

Dérrset med 9 set bageriskenor
(45x60 cm) i vardera dérrfack
Bageriplatbdrskenor 60 x 40 cm
Ben H=135,/200 mm (L2)

BAKER 1808 BAKER 2408
BAKER M 1808 F 1808 M 2408
Joronummer 861811537 861811502 862411615
(med inbyggd kompressor)
Temperaturomréde -5/+12°C -25/-5°C -5/+12°C
Modeller med inbyggd kompressor 49.690 55.445 58.510
MATERIAL
Utvandigt Rostfri Rostfri Rostfri
Invéndigt Rostfri Rostfri Rostfri
Bageriplatbdrskenor 45 x 60 cm 45 x 60 cm 45 x 60 cm
Dérrset 2 2 3
VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING | sEK
818899930 | Ben, rostfria (6 st.), H=100/130 mm (L1) 1.032
818899927  Ben, rostfria (6 st.), H=135/200 mm (L2) 1.032

TEKNISK DATA BAKER M 1808 BAKER F 1808 BAKER M 2408

Bruttovolym 588 lir. 588 lir. 865 ltr.

Netto nyttovolym 341 lir. 340 ltr. 510 lir.

Métt (B x D x H) 1700 x 800 x 885,/950 mm 1700 x 800 x 885/950 mm 2340 x 800 x 885/950 mm
Vikt, brutto 184 kg 184 kg 212 kg
Kylkapacitet vid -10°C 386 Wait - 386 Watt
Kylkapacitet vid -25°C - 600 Watt -

El-anslutning 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Anslutningseffekt 308 Watt 600 Watt 415 Watt
Energieffekfivitetsindex 78,1 70,3 70,3
Energieffekfivitetsklass D E C
Energiférbrukning / ar 1990 kWh 3102 kWh 1468 kWh

GWP 3 3 3

Ksldmedie R 290 / 0.07 kg / CO2e 0.23 kg R 290/ 0.08 kg / CO2e 0.25 kg R 290 / 0.07 kg / CO2e 0.23 kg

Alla priser i SEK exkl. moms
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UTMARKTA
K.YLLC')SNIN GAR
FOR MARINA KOK

Under artionden har Gram tillverkat och levererat
specialiserade kyllssningar f&ér offshoresektorn och den marina
sektorn. De flesta kunder kréver véra helt anpassade modeller i

ECO MARIN-serien.

Oavsett vilka krav du har, tillhandahéller Grams marina
utrustning, skap och bénkar, tillférlitliga, sékra och robusta

[8sningar.

Konstruerade fér de tuffa férhallandena och
arbetsstéllningarna i ett marint kék, dér fillférlitlighet,
prestanda och sékerhet &r de viktigaste faktorerna.

Isoleringsklass: P21

Med olika dimensioner och bruttovolymer fran 125 il
614 liter, finns det ett skép fér néstan alla professionella
kek. 230V/60Hz-kompressor som standard eller
230V/50Hz utan extra kostnad

-92.

MARINE PLUS 70

MARINBEN
130-200 mm. Kan monteras fast pé golvet.

For storskalig verksamhet, klimatklass 5:
PLUS, TWIN och MIDI med isolerad dérr

Fér normalstor verksamhet, klimatklass 4:
COMPACT 210, 410 med isolerad dérr,
MIDI-skéap

Klimatklass 3:
COMPACT 210 och 410 med glasdérr

MARIN & OFFSHORE



GRAM MARIN

1. | Saker och enkel att rengéra: kontroller déljs bakom den &vre
panelen, perfekt skyddade mot vattensténk

2. | 50Hz- eller 60Hz-kompressor: detta ger maximal flexibilitet
utan extra kostnad

3. | Livsmedelssaker: temperaturstabilitet hela tiden, tack vare

innovativt luftcirkulationssystem

Enkel rengéring: avtagbara dérrpackningar fér enkel rengéring

Specialelement: sérskilt marinhandtag som kan lasas

Hallbart: kraftiga rostfria marinhyllor med frédmre och bakre kant

Antiallergiska material: nickelfritt rostfritt stal

® N oA

Enkel avtorkning: insidan med rundade hérn och sléta ytor bidrar
till att hélla enheten hygieniskt ren
9. | Stabilitet: marinben, kan monteras fast pd maringolvet fér

maximal sckerhet

MAXIMAL SAKERHET VID SIOGANG
Alla marinhyllor sitter fast pé stéden fér att
sdkerstélla att ingenting kan réra sig vid
hart véder. Vid lugnt vader kan hyllorna

enkelt véindas s& att de kan dras ut.

OMRADE TEMPERATURE RANGES
PRAKTISK GLASDORR

M F F Glasdérrsalternativ fér god

.5/+12°C -22/-5°C | -25/-5°C

dverblick och bekvamlighet.

Marin Finns fér nagra skap.

Kylskap Utvidgad kyl Frys’ Frys”

*COMPACT 210, 410 ** PLUS, TWIN, EURO, MIDI, GASTRO

PLUS, TWIN, MIDI, GASTRO

ALLA SERIER Rostfritt stal Rostfritt stal
COMPACT
COMPACT 210, 410 Rostfritt stal Vit PS

Rostfritt stal &r nickelfritt

GRAM MARIN -93.



PRODUKTGRUPP

MARINA BANKAR

& SKAP

Refrigerators (K-models) have 2 drawer set options per section:

565 565

|| P—— -
{Mﬂ

ALTERNATIV TOPPSKIVA

255

1. | Isoleringsskiva (dvs. utan toppskiva)

Plan toppskiva utan stankskydd SROE AR

,—ﬂ_" _ﬂ_l
200 ‘
255

Plan toppskiva med 50 mm sténkskydd

Plan toppskiva med 100 mm stéinkskydd

Toppskivor &r utrustade med “marin

Toppskiva med salladsbénk med 50 mm sténkskydd kant” f&r att forhindra aft vétskor nér

S o

Toppskiva med salladsbénk med eller utan nattlock underliggande skap.

Dessutom kan ett stéll med 2 hyllplan monteras pa toppskivan.

COMPACT 210 och 410 - sma maétt, endast 595 x 642 mm’

Polystyrene invéndigt,

enkelt att rengéra.

* Fér mer information, se COMPACTdelen.
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GRAM MARIN KYLBANKAR & SKAP

Bessk webbplatsen féralla modeller: B
www.hoshizaki-europe.com

I—] 726
2 ‘ ‘ ‘l o []1/1 eNnDiup
\ © HYLLA 32,5 x 53 cm

2 sektioner: B 1 289 - 4 sektioner: B2 163

Kompressor
langst upp

Q.
5 =
7 ~

2/1 GN BRED
355J Dj HYLLA: 65 x 53 cm

Métt inklusive handtag

~
o
O‘Zj s
J HYLLA 48,6 x 43,3 cm
595 BOTTEN 48,6 x 30 cm
210:H 830

Kompressor
l&ngst ned

s
o

3
635J HYLLA: 43,5 x 53 cm

Maétt inklusive handtag

Kompressor
langst upp

2120

E 2/1 GN DJUP
735J HYLLA: 53 x 65 cm

Métt inklusive handtag

Kompressor
langst ned

o
=, [s2]
o~

o

2/1 GN BRED
855J ‘:D HYLLA: 65 x 53 cm

Métt inklusive handtag

GRAM MARIN KYLBANKAR & SKAP

-95.



GRAM MARINE PLUS 70 & TWIN 82

* Rustfri arbeidsbordplater med

drypnese
* Marineben

* Valgfri derhengsling (hajre/venstre)

MARINE PLUS

Varunummer

Temperaturomrade

Utvéindig

Invéndig

VARU-
NUMMER

EXTRAUTRUSTNING

[

MARINE PLUS 70 CC

PLUS PLUS
M 70 CC F70CC
960700113
-5/+12°C -25/-5°C
42.240
Rostfritt Rostfritt

Rostfritt st&l | Rostfritt stdl

818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set & 5 st.)
Bérskenor (611 mm) (2 st.), fér GN, U-profil

Rostfria trédhyllor (530650 mm) med 50 mm fram-
och bakkant, utan barskenor

818885001

818880012

VARU-
NUMMER

EXTRAUTRUSTNING

818779800 ' Bérskenor (491 mm) (2 st.), for GN, U-profil
818885004 = Barskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, U-profil
818799963 | Antal av rostfria tradhyllor

TEKNISK DATA

Bruttovolym

Matt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)

Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)

Energieeffekfivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh)
Ljudnivé - (dB(A)

GWP

Kéldmedie

| MARINEPLUSM70 |

610

735 x 971 x 2125 (inclu-
des handle)

138

371
230V, 60 Hz / 316
Ann inte klassificerad

1430

R134a / 0.17 kg / CO2e
235.95 kg

Rostfritt stél

(=

[

MARINE TWIN 82 CC

TWIN
M 82 CC

TWIN
F82CC

960700213 | 960820113 | 960820213

.5/+12°C | -25/-5°C
39.465 42.240
Rostfritt Rostfritt

Rostfritt sl

PRIS -
SEK

401
305

958

PRIS -
SEK

401
305
958

610

735 x 971 x 2125 (inclu-
des handle)

138

537
230V, 60 Hz / 516
Ann inte klassificerad

2141

R452A / 0.20 kg /
CO2e 428.20 kg

-96 -

614

855 x 851 x 2125 (inclu-
des handle)

138

371
230V, 60 Hz / 316
Ann inte klassificerad

1430

R134a /0.17 kg /
CO2e 235.95 kg

MARINE PLUS F 70 ‘ MARINE TWIN M 82 ‘ MARINE TWIN F 82

614

855 x 851 x 2125 (inclu-
des handle)

138
537
230V, 60 Hz / 516

Ann inte klassificerad

2141

R452A / 0.23 kg /
CO2e 492.43 kg



GRAM MARINE PLUS 70 & TWIN 82 .

Alla priser i SEK exkl. moms



GRAM MARINE MIDI 60 & 82

o Effektiv luftcirkulationsystem

e Alla modeller tillgénglig ocksé& som

¢ 230V/50Hz utan pristillagg

* Hégerhangd dérr

* Dorrlés

* Marina dérrhandtag

* Rostfria marinhyllor

« LED ljus

* Marina ben

* Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

MARINE MIDI 60 CC

MARINE MIDI | M60cCC | F60cCC
Varunummer 962600113 | 962600213
Temperaturomrdde -5/+12°C | -25/-5°C
Utvéndig Rostfritt Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél = Rostfritt stal
VARU-

NUMMER EXTRAUTRUSTNING

818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set & 5 st.)
818885004 = Bérskenor (491 mm) (2 st.), for GN, U-profil

818889913

och bakkant, utan bérskenor

Rostfria trédhyllor (435x530 mm) med 50 mm fram-

MARINE MIDI
TEKNISK DATA M 60
Bruttovolym 407

Méit B x D x H (mm)

635 x 770 x 2115
(includes handle)

Vikt, brutto (kg) 124
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 329
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) -
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230\/'22? Hz/
Energieeffektivitetsklass Ann infe Klassifi-
cerad
GWP 1430
R134a / 0.25 kg
Koldmedie / CO2e 357.50
kg

MARINE MIDI KG 60 CC

MARINE MIDI | KG 60 CC | FG 60 CC
Varunummer 962620013 | 962620213
Temperaturomrdde +2/+12°C | -25/-5°C
Utvéndig Rostfritt Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél | Rostfritt stal
PRIS -

SEK

401

305

694

MARINE MIDI MARINE MIDI

F 60 TEKNISK DATA KG 60
407 Bruttovolym 407

635 x 770 x 2115
(includes handle)

124
537

230V, 60 Hz /
486
Ann inte klassifi-

cerad

21412141

R452A/0.21 kg /
CO2e 449.61 kg

-98 -

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)
Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)

Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)

Energieeffektivitetsklass

GWP

Koldmedie

635 x 770 x 2115
(includes handle)
124
471

230V, 60 Hz /
362

Ann inte klassifi-
cerad
1430

R134a / 0.22 kg

/ CO2e 307.45

kg

MARINE MIDI
FG 60

407407

635 x 770 x 2115
(includes handle)
124

802

230V, 60 Hz /
786

Ann inte klassifi-
cerad

21412141
R452A / 0.21 kg
/ CO2e 784.40
kg



o Effektiv luftcirkulationsystem

e Alla modeller tillgénglig ocksé& som

¢ 230V/50Hz utan pristillagg

* Hégerhangd dérr

* Dorrlés

* Marina dérrhandtag

* Rostfria marinhyllor

« LED ljus

* Marina ben

* Torrkylning och upptining (endast
M-versioner)

MARINE MIDI

Varunummer

Temperaturomrade

Utvéndig

Invéindig

VARU-
NUMMER

EXTRAUTRUSTNING

Rostfritt st

MARINE MIDI 82 CC

|F82cc | M82ccC

962820213 = 962820113

-25/-5°C | -5/+12°C
40.950
Rostfritt Rostfritt

818779800 | Kondensor ljud- och fettfilter (set & 5 st.)
818885004 = Bérskenor (491 mm) (2 st.), fér GN, U-profil

818799963 | Antal av rostfria tradhyllor

TEKNISK DATA

Bruttovolym
Méit B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)
Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)

Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)

Energieeffektivitetsklass

GWP

Ksldmedie

Alla priser i SEK exkl. moms

MARINE MIDI
M 82

603

Rostfritt stél

GRAM MARINE MIDI 60 & 82

MARINE MIDI KG 82 CC

MARINE MIDI | KG 82 cC | FG 82 cC

Varunummer 962840013 = 962840213
Temperaturomréde +2/+12°C | -25/-5°C
Utvéndig Rostfritt Rostfritt
Invéndig Rostfritt stél | Rostfritt stal
PRIS -

SEK

401

305

958

MARINE MIDI MARINE MIDI

F 82 TEKNISK DATA KG 82
603 Bruttovolym 603

855 x770x 2115 855 x770 x 2115

(includes handle)
138
371

230V, 60 Hz /
244

Ann inte klassifi-
cerad

1430

R134a / 0.23 kg
/ CO2e 321.75

kg

(includes handle)
138
537

230V, 60 Hz /
486

Ann inte klassifi-
cerad
2141
R452A / 0.21 kg
/ CO2e 449.61
kg

-99.

Métt B x D x H (mm)

Vikt, brutto (kg)
Kylkapacitet vid -10°C (Watt)
Kylkapacitet vid -25°C (Watt)

Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt)

Energieeffektivitetsklass

GWP

Koldmedie

855 x 770 x 2115
(includes handle)
131
471

230V, 60 Hz
/ 374

Ann inte klassifi-
cerad

1430

R134a / 0.34 kg
/ CO2e 486.30

kg

MARINE MIDI
FG 82

603

855 x 780 x 2115
(includes handle)
138

802

230V, 60 Hz /
493

Ann inte klassifi-
cerad

2141

R452A / 0.33 kg
/ CO2e 706.20
kg




GRAM MARINE COMPACT 210 / 410

o Effektiv luftcirkulationsystem

¢ Alla modeller tillganglig ocks& som
* 230V/50 Hz utan pristillagg

* Hégerhdngd vandbar dérr

* Dérrlas

* Marina ben (ej fabriksmonterad)

MARINE COMPACT 210 RH MARINE COMPACT 410 RH

MARINE COMPACT ‘ K 210 RH ‘ F 210 RH K 410 RH F 410 RH
Varunummer 962100281 962120281 964100281 964120281
Temperaturomréde +2/+12°C -22/-5°C +2/+12°C -22/-5°C
Utvéndig Rostfritt Rostfritt Rostfritt Rostfritt
Invéindig PS Lining White PS Lining White PS Lining White PS Lining White
VARU- PRIS -

NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK

819581001  lhopbyggnadssats 1.768

819581003 | Véggupphdingning 1.120

818721007 | Rostfri bottenhylla (486x300 mm) 569

819589908 | lhopbyggnadssats, COMPACT 210 inkl. marina ben 3.263

819581012 | Marina ben, H=134-200 mm 1.549

818721005  Rostfria tradhyllor (486x433 mm) 699

TEKNISK DATA ‘ MARINE COMPACT ‘ MARINE COMPACT ‘ MARINE COMPACT ‘ MARINE COMPACT

K 210 F 210 K 410 F 410

Bruttovolym 125 125 346 346
Métt B x D x H (mm) 595 x 640 x 830 595 x 640 x 830 595 x 640 x 1905 595 x 640 x 1905
Vikt, brutto (kg) 46 46 75 78
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 155 - 205 -
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - 177 - 258
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 60 Hz / 125 230V, 60 Hz / 193 / 149 230V, 60 Hz / 251
Energieeffektivitetsklass
Energiférbrukning Ecodesign (kWh) - - - -
Ljudniva - (dB(A) - _ ; .
GWP 1300 1300 3260
e R134a /0.08kg/CO2  R134a/0.07 kg / R134a / 0.12 kg / R134a / 0.10 kg /

114.40 kg CO2e 100.10 kg CO2e 135.85 kg

-100 -



GRAM MARINE COMPACT KG 210 / 410

* Hégerhdngd dérr

* Dérrlés

* Invandigt lys

* Marina ben (ej fabriksmonterad)

MARINE COMPACT 210 RH MARINE COMPACT 410 RH

MARINE COMPACT KG 210 RH ‘ KG 410 RH

Varunummer 962110281 964110281
Temperaturomréde +2/+12°C +2/+12°C
Utvéndig Rostfritt Rostfritt
Invéindig PS Lining White PS Lining White

VARU- PRIS -
NUMMER EXTRAUTRUSTNING SEK
819581001 | lhopbyggnadssats 1.768
819581003 | Véggupphdngning 1.120
818721007 | Rostfri bottenhylla (486x300 mm) 569
819589908 |hop?byggnc1dssofs, COMPACT 210 inkl. 3263

marina ben
819581012 | Marina ben, H=134-200 mm 1.549
818721005 | Rostfria tradhyllor (486x433 mm) 699
TEKNISK DATA ‘ MARINE COMPACT KG 210 ‘ MARINE COMPACT KG 410
Bruttovolym 125 345
Métt B x D x H (mm) 595 x 640 x 830 595 x 640 x 1905
Vikt, brutto (kg) 52 84
Kylkapacitet vid -10°C (Watt) 256 329
Kylkapacitet vid -25°C (Watt) - -
Elanslutning / Anslutningseffekt (Watt) 230V, 60 Hz / 187 230V, 60 Hz / 226
Energieeffektivitetsklass Ann inte klassificerad Ann inte klassificerad

Energiférbrukning Ecodesign (kWh) - -

Ljudnivé — (dB(A) B, _

Gwp 1300 1300
R R134a / 0.08 kg / R134a / 0.12 kg /

Keldmedie CO2e 135.85 kg CO2e 171.6 kg

Alla priser i SEK exkl. moms G
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GRAM MARIN GASTRO 07 - Kyl /Frysbénkar

e Rostfri toppskiva &r utrustad med
droppkant

*  Marina ben

*  Valfri dérrhéingning

!

MARIN GASTRO 1407 MARIN GASTRO 1807 MARIN GASTRO 2207
GRAM MARIN GASTRO K 1407 CMH DL/DR K 1807 CMH DL/DL/DR K 2207 CMH DL/DL/DL/DR
Varunummer 861402104 861802206 862201845
Temperaturomréde +2/+12°C +2/+12°C +2/+12°C
MATERIAL
Utvéndig front / sidor Rostfri Rostfri Rostfri
VARUNR. | EXTRAUTRUSTNING | sEK

Rostfria trédhyllor (325x530 mm),

utan bérskenor

818319917 699

818310006 ' Barskenor (557 mm),(2 stk.) 305

TILLVAL - Endast vid bestéllning av kyl/frysbénk 1407 ‘ 1807 ‘ 2207
Slat toppskiva med bakkant p& 50 mm A5 570 681 797

Slét toppskiva med bakkant p& 100 mm Al 797 908 1.027
Med isolerskiva fér befintlig/special toppskiva B -2.267 -2.582 -2.918
Toppskiva till salladsbénk utan nattlock S 1.139 1.366 1.477
Plexiglaslock (anvénds tillsammans med éverhylla) PL 921 1.216 1.563
Toppskiva till salladsbénk med nattlock SL 2.842 3.182 3.452
Toppskiva med bakkant pa 50 mm fill salladsbé&nk S5L 3.182 3.521 3.452
Overdel med 2 rostfria hyllor (o] 5.342 5.793 6.018
L&dset med 2x1/2 lador per fack, kylskap 2D 4.090 4.090 4.090
L&dset med 3x1/3 lador per fack, kylskap 3D 7.275 7.275 7.275

Alla priser i SEK exkl. moms



GRAM MARIN GASTRO 07 - Bénkar

Dérrset

Antal rostfria trédhyllor 4 6
Bruttovolym 345 lir. 506 ltr.

Volym, netto 255ltr. 397 ltr.

Matt (B x D x H) 1289 x 700 x 905 mm 1726 x 700 x 205 mm
Vikt, brutto 124 kg 158 kg
Kylkapacitet vid -10°C 371 Watt (K) 471 Watt (K)
Isolering 50 mm (cyclopentane) 50 mm (cyclopentane)

Anslutningseffekt 256 Watt 341 Watt
230V, 60 Hz 230V, 60 Hz

El-anslutning

Ksldmedie/GWP Se schema nedanfoér Se schema nedanfér
Koldmedie -

LA ‘ (el GRAM MARIN GASTRO

K 1407 1300 R 134a/0.14 kg/CO2e 200.20 kg

K 1807 1300 R 134a/0.15 kg/CO2e 214.50 kg

K 2207 1300 R 134a/0.15 kg/CO2e 214.50 kg

-103 -

TEKNISK DATA K 1407 CMH DL/DR K 1807 CMH DL/DL/DR
2 3

K 2207 CMH DL/DL/DL/DR

4
8
668 lir.
539 ltr.
2163 x 700 x 905 mm
189 kg
471 Watt (K)
50 mm (cyclopentane)
341 Watt
230V, 60 Hz

Se schema nedanfér
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PEREENT KYLNING
| KLASSISK FO)

e

MARMORERING:
Hoshizaki-isbiten karakteriseras av rena

linjer och klar transparens med en latt

marmorering. Marmoreringen intréffar nér

Vilken bartender som helst kan intyga att iskvaliteten &r avgérande CELLVAGGARNA hindrar vattnet frén att
n&r man komponerar olika lager av smak och textur i ett cocktailglas. expandera, samtidigt som temperaturen kan
Forstklassiga drycker och ingredienser kréver helt enkelt perfekta sjunka énda ned till -30 °C under processen.
isbitar. Hoshizakis isbitar ér extremt kompakta, torra och smakfria, har Ndr temperaturen sjunker expanderar vattnet
identisk form och smélter [angsamt s& att spédningen blir perfekt. De &r och marmoreringar bildas som ett tecken p&

en kombination av allt en bartender kan énska i fréga om estetik, smak extremt tt och kompakt is.

och funktionalitet.

Vi &r stolta dver att kunna tillhandahélla och sténdigt férbéttra tekniken bakom dessa téta, torra och exceptionellt harda iskuber.

Eftersom kuberna formas var fér sig inne i ETT SYSTEM AV SLUTNA CELLER bildas inga obehagliga bryggor mellan de

enskilda térningarna.

< € £ £ €
£ & £ & S
S o~ o~
s RN O > o
21 . - - - = :
mm =<7 21 mm 25 mm = <. 25 mm 28 mm - 28 mm 28 mm - 28 mm 32 mm -7 32 mm
Kubstorlek: Kubstorlek: @3 Kubstorlek: @B Kubstorlek: Kubstorlek:
Vikt: 6 g Vikt: 13 g Vikt: 17 g Vikt: 23 g Vikt: 31 g
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(‘ OM ISBITARNA

NATURAL

REFRIGERANTS

NAR VI SKAPAR VARLDENS POPULARASTE ISKUBER AR DET
FRAMFOR ALLT TRE SAKER SOM AR VIKTIGA:

SMAK FORM UTSPADNING OMRADEN
EE @ Bar Catering
Véra isbitar &r helt fria frén Varije isbit tillverkas Cellvéggarna hejdar vattnets Vérd Fritid
orenheter och kyler dérfér individuellt. Rent vatten expansion i alla rikiningar
ner alla typer av livsmedel sprutas in i en sluten cell och under frysprocessen. Darfér
utan att férstéra smaken. bildar en térning med hégsta  blir Hoshizakis kuber
maijliga kompakthet och en exceptionellt harda och
Marin  Utbildning
perfekt kubform. kompakta och ger exakt

rétt spadning i cocktails och

longdrinks.

Livsmedelsproduktion

AT OSS JAMFORA'

KONKURRENT 1 KONKURRENT2 IM-30CNE-HC

Energiférbrukning 400 Wh 290 Wh 230 Wh
Vattenférbrukning 0,09 m®/24 h 0,13 m3/24 h 0,07 m/24 h
Total kostnad, efter 8 dr” 23 126 SEK 24 329 SEK 15 429 SEK Vihar jgmf6rt véra HC-

modeller med konkurrenternas

motsvarigheter, som har samma

KONKURRENT 1 KONKURRENT 2 1M-240DNE-HC . .
produktionskapacitet.

Energiférbrukning 1 850 W/h 1 400 W/h 930 W/h
Vattenférbrukning 0,37 m*/24 h 0,40 m®/24 h 0,32 m*/24 h
Total kostnad, efter 8 dr’ 101 558 SEK 90 870 SEK 66 704 SEK R s LS

OM ISBITARNA - 105 -



PRODUKTGRUPP

HALLBARA

OCH PALITLIGA
TORRBRES TRRA RE

Alla ismaskiner &r utrustade med ett elektroniskt kontrollsystem.
Det ger en optimerad tillverkningsprocess, &ven under skiftande
omstandigheter. Maskinerna producerar stora mangder isbitar
av en hég och j@mn kvalitet utan att du beh&ver skéta nagon
del av processen manuellt. Alla orenheter avldgsnas fran
vattnet redan i bérjan av processen, vilket betyder att problem
s&som kalkavlagringar, mineralansamlingar och andra
beléggningar &r nést intill okédnda bland égare fill

Hoshizakis ismaskiner. Tack vare det naturliga kylmedlet

R290 é&r samtliga kubmaskiner energieffektiva. Dessutom

har naturligt fsrekommande HC-kylmedel endast en minimal

OCH HALLBAR DESIGN FORBRUKNING

Maskinerna har utformats Det naturliga HC-kylmedlet

for att halla lange och har R290 ger en avsevart lagre
smarta designdetaler, fill energiférbrukning fér dina
exempel en magnetisk ismaskiner.
vattenpump utan direkt

koppling. Elementet

fsrhindrar lédckage fran

vattenledningen och farlénger

maskinens livsléngd.

miljémassig paverkan (i fréga om global uppvérmning) jamfért
med maskiner som anvénder traditionella HFC-kylmedel. Detta
&r positivt bade f&r miljdn och din budget. Liksom alla andra
ismaskiner frén Hoshizaki &r ismaskinerna HACCP-certifierade
och kénda fér att alltid na upp till hégsta standard i fréga om

halsa, séikerhet och hygien.

Hoshizakis ismaskiner finns i en rad varianter — fristdende,
moduléra och stapelbara — och &r dérmed verkligen en
allroundl&sning som passar alla behov, anvéndningsomréden,

lokaler och budgetar.

PRODUKTIONS-

Serien bestdr av ismaskiner
som kan producera
22-240 kg is per dag.

HYGIENSTANDARD OCH
ENKEL SKOTSEL

Maskinernas yttre &r i
rostfritt stél. Dessutom ger
den slutna vattenledningen
maximalt skydd mot all slags
kontaminering under hela
tillverkningsprocessen. Alla
Hoshizakis maskiner &r enkla
att anvénda, rengéra och

underhélla.

- 106 -
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NATURAL

REFRIGERANTS

Fristdende

~] Produktionskapacitet/24 h’:
25 kg
o Bingens kapacitet: 11,5 kg
Kubstorlek:

Fristdende

Produktionskapacitet/24 h™:
210 kg

Bingens kapacitet: 110 kg
Kubstorlek: (MY L]

Fristdende

— 840

— 880

560

]

Produktionskapacitet/24 h™:
62 kg

Bingens kapacitet: 26 kg
Kubstorlek: @D @D

Modular

Produktionskapacitet/24 h™:
210 kg

N}
Kubstorlek: «@

ISKUBMASKINER

Vattenkyldq
Versioner
ER ShApT
TLLGANGL (G

|
~] Produktionskapacitet/24 h’:
105 kg

& Bingens kapacitet: 38 kg
Kubstorlek: @

Fristdende

o
o
(=]

1004

Stapelbar

| Produktionskapacitet/24 h’:
210 kg. Flera maskiner kan

3 § staplas pa varandra.

s}

[ Kubstorlek: €5 @D @B €
1084

*Om inte annat anges syftar produktionskapaciteten pa méngden som produceras i en modell med standardstorlek L p& térningarna

ISKUBMASKINER
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IM Iskubmaskiner Hydrocarbon -
Med inbyggd magasin

Producerar ISKUBER

* Konstruerad med hygienen som den
viktigaste parametern.

*  Varje iscykel produseras med friskt vatten,
det gér att bara is med hégsta kvalitet
produseras.

e Automatisk spolning/rengdringsfunkfion.

*  Rostfritt stél utvéindigt

e Utbytbar luckpackning

e Slutet vattensystem

o Lattskdtt rengdringsbart lufffilter

IM-21CNE-HC IM-30CNE-HC IM-45CNE-HC

Iskuber L, 28x28x32 mm s [

IM-21CNE-HC 16045 |\1-30CWNE-HC 20.835

IM-45CNE-HC 26.275

IM-30CNE-HC-25 19.035
IM-30CWNE-HC-25 22.035

Iskuber S, 25x25x23 mm - IM-45CNE-HC-25 27.475

Produktionskapacitet (kg/24t) 25kg 30 kg 46 kg
Magasinskapacitet 1M.5kg 1M.5kg 15 kg

Métt (BxDxH) 398 x 451 x 695 mm 398 x 451 x 695 mm 633 x 511 x 690 mm
Ben ger plus - 92-127 mm 90-125 mm
El-anslutning 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz
El-férbrukning 0.230 kW 0.230 kW 0.280 kW
Kéldmedie R290 R290 R290

Vikt, brutto/netto 39/34 kg 39/34 kg 55/45 kg
Valfria ben 90-135 mm - -
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0 IM Iskubmaskiner Hydrocarbon -
NATURAL Med inbyggd magasin

IM-45NE-HC IM-65NE-HC IM-100CNE-HC

IM-45NE-HC 26.010  IM-65NE-HC 33.790

Iskuber L, 28x28x32 mm IMASWNE-HC 99010 | [IM6SWNELC 36790 | IM-T00CNE-HC 47.575
Iskuber M, 28x28x23 mm - - IM-100CNE-HC-23 49.080
IM-45NE-HC-25 27210 IM-65NE-HC-25 34.990

Htlezr s, 202 i IM-45WNE-HC-25 30.210  IM-65WNE-HC-25 37990
Iskuber XL, 32x32x32 mm - - IM-100CNE-HC-32 50.075
Iskuber XS, 21x21x14 mm - - IM-100CNE-HC-21 49.080

Produktionskapacitet (kg/24t) 46 kg 62 kg 105 kg
Magasinskapacitet 18 kg 26 kg 38kg

Matt (BxDxH) 503 x 456 x 840 mm 633 x 506 x 840 mm 1004 x 600 x 800 mm
Ben ger plus 90-125 mm 90-125 mm 100 mm
El-anslutning 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz
El-fsrbrukning 0.280 kW 0.320 kW 0.500 kW
Kéldmedie R290 R290 R290

Vikt, brutto/netto 50/44 kg 60/50 kg 88/77 kg

Alla priser i SEK exkl. moms
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IM Iskubmaskiner -
Med inbyggd magasin / Modular

Producerar ISKUBER

* Konstruerad med hygienen som den
viktigaste parametern.

*  Varje iscykel produseras med friskt vatten,
det gér att bara is med hégsta kvalitet
produseras.

e Automatisk spolning/rengdringsfunkfion.

*  Rostfritt stél utvéindigt

e Utbytbar luckpackning

e Slutet vattensystem

o Lattskdtt rengdringsbart lufffilter

*  Insidans ram &r av rostfritt st IM-100NE-HC IM-130NE-HC IM-130ANE-HC
(IM-130ANE, IM-240ANE, IM-240DNE)

IM-100NE-HC 45.125 | IM-130NE-HC 52.960

Iskuber L, 28x28x32 mm IM-100WNE-HC 47120 IM-130WNE-HC 55460 IM-130ANE-HC 46.580
IM-T00NE-HC-23 46.630 | IM-130NE-HC-23 54.465

Iskuber M, 28x28x23 mm IM-100WNE-HC-23 48.625 IM-130WNE-HC-23 56.965 IM-130ANE-HC-23 48.085
IM-100NE-HC-21 46.630

Iskuber XS, 21x21x14 mm IM-100WNE-HC-21 48.625 IM-130NE-HC-21 54.465 | -

Iskuber XL, 32x32x32 mm IM-T00NE-HC-32 47.625 IM-130NE-HC-32 55.460 -

Produktionskapacitet (kg/24t) 105 kg 125 kg 125 kg
Magasinskapacitet 50 kg 50 kg -

Métt (BxDxH) 704 x 506 x 1200 mm 704 x 506 x 1200 mm 560 x 700 x 880 mm
Ben ger plus 70-110 mm 70-110 mm -

El-anslutning 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz
El-férbrukning 0.560 kW 0.615 kW 0.640 kW
Kéldmedie R290 R290 R290

Vikt, brutto/netto 84/76 kg 85/76 kg 79/68 kg
Motsvarande magasin - - B-140SA, B-210SA, B-341SA
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(. IM Iskubmaskiner -
NATURAL Med inbyggd magasin /Modular

IM-240ANE-HC IM-240NE-HC IM-240DNE-HC

IM-240DNE-HC

IM-240XNE-HC
IM-240DNE-HC 58.225
I —— IM-240ANE-HC 62.395 | IM-240NE-HC 70.500 | IM-240DWNE-HC 60.755
S [ AT i IM-240AWNE-HC 64.895 | IM-240WNE-HC 73.000 | IM-240XNE-HC 58.225
IM-240XWNE-HC 60.755
IM-240DNE-HC-23 59.760
Iskuber M, 28x28x23 mm IM-240ANE-HC-23 63.900 | IM-240NE-HC-23 72.005 | IM-240DWNE-HC-23  62.260
IM-240AWNE-HC-23  66.400 | IM-240WNE-HC-23 74.505 | IM-240XNE-HC-23 59.760
IM-240XWNE-HC-23  62.260
IM-240DNE-HC-21 59.760
IM-240ANE-HC-21 63.900 IM-240XNE-HC-21 59.760
HlszrdE, AR IM-240AWNE-HC-21 ] R 72005 |\ DAODWNEHC-21 62260
IM-240XWNE-HC-21  62.260
IM-240DNE-HC-32 60.775
Iskuber XL, 32x32x32 mm IM-240ANE-HC-32 64.895 | - IM-240DWNE-HC-32  63.225
IM-240XNE-HC-32 60.775

IM-240XWNE-HC-32 63.225

TEKNISK DATA IM-240DNE-HC
IM-240XNE-HC

Produktionskapacitet (kg/24t) 210 kg 210 kg 210 kg
Magasinskapacitet - 110 kg -

Matt (BxDxH) 560 x 700 x 880 mm 704 x 665 x 1510 mm 1084 x 700 x 500 mm
El-anslutning 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz
El-fsrbrukning 0.930 kW 0.930 kW 0.930 kW
Ksldmedie R290 R290 R290

Vikt, brutto/netto 89/78 kg 120/107 kg 96,/82 kg
Motsvarande magasin B-140SA, B-210SA, B-340SA - B-340SA

F_1025_52S, F_600_42§,
F_650_44S, F_950_48S

Alla priser i SEK exkl. moms
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IM Iskubmaskiner - Med inbyggd
magasin

Producerar ISKUBER

* Konstruerad med hygienen som den
viktigaste parametern.

*  Varje iscykel produseras med friskt vatten,
det gér att bara is med hégsta kvalitet
produseras.

e Automatisk spolning/rengdringsfunkfion.

e Rostfritt st&l utvéindigt

e Utbytbar luckpackning

e Slutet vattensystem

e Lattskdtt rengdringsbart lufffilter

IM-30CWNE-25 IM-45WNE-25 IM-65WNE-25

Iskuber S, 25x25x23mm

TEKNISK DATA [ IM-30CWNE-25 | IM-45WNE-25 IM-65WNE-25

IM-30CWNE-25 22.145  IM-45WNE-25 30.090  IM-65WNE-25 38.130

Produktionskapacitet (kg/24t) 25 kg 43 kg 66 kg
Magasinskapacitet 1M.5kg 18 kg 26 kg

Maitt (BxDxH) 398 x 451 x 695 mm 503 x 456 x 840 mm 633 x 506 x 840 mm
Ben ger plus 92-127mm 90-125 mm 90-125 mm
El-anslutning 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz 1/220-240V /50 Hz
El-férbrukning 0.190 kW 0.310 kW 0.310 kW
Kéldmedie R134a - CO2e 229 kg R134a — CO2e 229 kg R134a - CO2e 250 kg
Vikt, brutto/netto 41/35 kg 55/47 kg 64/54 kg

IM-T00WNE

IM-100WNE

Iskuber M, 28x28x23 mm IM-100WNE-23 50.155
Iskuber XS, 21 x 21 x 14 mm IM-100WNE-21 50.155
Produktionskapacitet (kg/24t) 96 kg
Magasinkapacitet 50 kg

Métt (B x D x H) 704 x 506 x 1200 mm

Ben ger plus 70-110 mm
El-anslutning 1/220-240V /50 Hz
El-férbrukning 0.650 kW

Kéldmedie R134a - CO2e 400 kg

Vikt, brutto/netto 84/74 kg
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Alla priser i SEK exkl. moms
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MAXIMAL F[L.EXUIUMTET GER

Ismaskiner for tillverkning av flingor och nuggets hor till

de verkliga allroundprodukterna i Hoshizakis spénnande
sortiment. De &r héllbara maskiner som &r mycket populéra i
olika marknadssegment, till exempel inom livsmedelstillverkning

och i hotell, barer, restauranger och catering.

Eftersom flake- och nuggetmaskiner tillvaratar allt vatten som
tillfsrs blir vattenférbrukningen identisk med isproduktionen.

Dessutom anvénder alla flake- och nuggetmaskiner

Hoshizakis fling-is utmérker sig genom att den inte ger upphov
&t ndgon "frysbrénna" pa férsk fisk och andra livsmedel. Det
utskjutande huvudet inuti flakemaskinen utévar endast ett latt

tryck, vilket skapar de typiska Hoshizaki-flingorna.

Vid tillverkning av nuggets &r trycket hégre, vilket ger enskilda
isbitar som ér torra och harda.

- 114 -

det naturliga kylmedlet R290, som &r miljévénligt och

energieffektivt.

Hoshizakis fling-is &r bevisat fri frén orenheter och nér upp il
de allra hdgsta hygienkraven. Den anvénds till och med f&r

organtransporter och andra medicinska @ndamadl.

FLINGOR NUGGETS

ISMASKINER



NATURAL

REFRIGERANTS

SMAK OCH
HYGIEN

Vara isbitar &r helt fria frén
orenheter och kyler darfor
ner alla typer av livsmedel
utan att férstéra smaken.
Samma egenskaper gér
att de éven anvénds for

medicinska dndamal.

OM FLINGOR OCH NUGGETS

OM FLINGOR OCH NUGGETS

MANGSIDIGHET

Hoshizakis ismaskiner

kan producera antingen
flingor eller nuggets. Dessa
istyper har en méngd
anvéndningsomréden och
&r en basvara i en rad olika
marknadssegment och
verksamheter, som hotell,
livsmedelsproduktion, barer

och restauranger.

HALLBARHET OMRADEN

Bar Catering

Alla flake- och

nuggetmaskiner anvénder

Vérd Marin

det naturliga kylmedlet

R290, som &r miljdvénligt

och energieffektivt. Dessutom
Livsmedelsproduktion

omvandlas allt vatten som

slapps in i maskinen till is,

och du sparar vatten i varje

produktionscykel.
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PRODUKTGRUPP

THE POWER TOCHILL =
PALITLIGA ALLROUNDMASKINER

Alla véra flakemaskiner har en viktig detalj gemensam: den

extremt kraftfulla borren. Det &r borren som gér grovijobbet
i en flakemaskin. Insidan av flake- och nuggetmaskinerna &r
utformad fér att férhindra otrevliga avlagringar, férkalkning

och bakteriekontaminering b&de inuti och utanpa maskinen.

Borren ér i rostfritt stal, och lagren ér tillverkade med kol. De
slitstarka material vi anvénder i véra konstruktioner hjélper
maskinerna att arbeta optimalt i véta och tuffa miljder och gér

det enkelt att ha goda rutiner f&r rengéring.

Né&gra av férdelarna &r: langre férvéntad produktlivstid och

minskade underhdllskostnader.

Hoshizakis ismaskiner har mikrodatorkontroller som évervakar
att tillverkningsprocessen fungerar optimalt under olika
farhallanden, utan att du behéver géra nagra manuella
justeringar.

Ett lattrengjort luftfilter g&r det majligt fér anvéndaren att félja
regelbundna rengéringsrutiner. Dérmed férléings produktens
forvantade livstid, antalet underhdllsbesdk minskar och dina

kostnader minimeras.

ISMASKINER




NATURAL

REFRIGERANTS

Fristdende

~] Produktionskapacitet/24 h*:
Flake: 85 kg — Nugget: 75 kg
o Bingens kapacitet:

Flake: 26 kg — Nugget: 32 kg

Modular

—] Produktionskapacitet/24 h*:
Flake: 150 kg — Nugget: 140 kg

— 800

780

—

]

FLAKE- OCH NUGGETMASKINER

Bessk webbplatsen fér alla specifikationer: CI
www.hoshizaki-europe.com

Fristdende

Produktionskapacitet/24 h*:
Flake: 125 kg — Nugget: 110 kg

o Bingens kapacitet:

o

|

Flake: 26 kg — Nugget: 32 kg

Modular

Produktionskapacitet/24 h*:
Flake: 300 kg — Nugget: 250 kg

Fristdende

~] Produktionskapacitet/24 h*:
Flake: 125 kg — Nugget: 110 kg
o Bingens kapacitet:
Flake: 57 kg — Nugget: 65 kg

— 800
0
X
o

Modular

—] Produktionskapacitet/24 h*:
Flake: 450 kg — Nugget: 380 kg

&

— 780
[
o
o

FLAKE- OCH NUGGETMASKINER
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FM Hydrocarbon - Med isbinge / Modular a

NATURAL

REFRIGERANTS

Producerar FLING- eller KROSSIS

e FM-serien fillverkar flingis eller krossis.

*  Vatten konsumtionen ér lika med is
produktionen

* Huvudegenskapen hos flingis &r att man
undviker frysbrénnskador nér man visar farsk
fisk eller farska jordbruksprodukter.

*  Krossis komprimeras, vilket ger en
hardare och torrare is.

*  Konstruerad med hygienen som den

viktigaste parametern. FM-80KE-HC FM-120KE-HC FM-120KE-50-HC
FM-80KE-HC/ FM-120KE-HC/ FM-120KE-50-HC/
FM-80KE-HCN FM-120KE-HCN FM-120KE-50-HCN
Flingis FM-80KE-HC 42.220 | FM-120KE-HC 48.985 FM-120KE-50-HC 56.215
Krossis FM-80KE-HCN 42.220 | FM-120KE-HCN 48.985 FM-120KE-50-HCN 56.215
FM-80KE-HC FM-120KE-50-HC
Produktionskapacitet (kg/24t) 85 kg - Flingis 125 kg - Flingis 125 kg - Flingis
65 kg - Krossis (N) 110 kg - Krossis (N) 110 kg - Krossis (N)
Magasinskapacitet 26 kg - Flingis 26 kg - Flingis 57 kg - Flingis
32 kg - Krossis (N) 32 kg - Krossis (N) 65 kg - Krossis (N)
Matt (BxDxH) 640 x 600 x 800 mm 640 x 600 x 800 mm 940 x 600 x 800 mm
Ben ger plus 89 mm 89 mm 89 mm
El-anslutning 1,/220-240V/50Hz 1,/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz
El-férbrukning 0.270 kW 0.355 kW 0.355 kW
K&ldmedie R290 R290 R290
Vikt, brutto/netto 75/65 kg 76/66 kg 88/76 kg

FM-150AKE-HC-SB
FM-150AKE-HCN-SB

Flingis FM-150AKE-HC-SB 49.625
Krossis FM-150AKE-HCN-SB 49.625

FM-150AKE-HC-SB
JEKNISKCDATA FM-150AKE-HCN-SB
Produktionskapacitet (kg/24t) 150 kg - Flingis

140 kg - Krossis (N)
Métt (BxDxH) 560 x 700 x 780 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz

Flingis: 0,405 kW

El-forbrukning Krossis (N): 0,96 kW

Ksldmedie R290
Vikt, brutto/netto 70/63 kg FM-150AKE-HC
Motsvarande magasin B-140SA, B-210SA, B-340SA
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‘. FM Hydrocarbon - Modular

NATURAL

REFRIGERANTS

FM-300AKE-HC SB
FM-300AKE-HCN SB

Flingis FM-300AKE-HC SB 70.410
Krossis FM-300AKE-HCN SB 70.410
FM-300AKE-HC SB
SEKNISICOATA FM-300AKE-HCN SB
Produktionskapacitet (kg/24t) 300 kg - Flingis
250 kg - Krossis (N)
Métt (BxDxH) 560 x 700 x 780 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz

0.900 kW - Flingis

El-forbrukning 0.960 kW — Krossis (N)

Ksldmedie R290 FM-300AKE-HC
Vikt, brutto/netto 88/81 kg
Motsvarande magasin B-140SA, B-210SA, B-340SA
FM-480AKE-HC SB
FM-480AKE-HCN SB
Flingis FM-480AKE-HC-SB 109.490
Krossis FM-480AKE-HCN-SB 109.490
FM-480AKE-HC SB
LG FM-480AKE-HCN SB
Produktionskapacitet (kg/24t) 450 kg - Flingis
380 kg - Krossis (N)
Matt (BxDxH) 560 x 700 x 780 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz
. . 1,10 kW - Flingis
El-forbrukning 1.17 kW - Krossis (N)
Ksldmedie R290
Vikt, brutto/netto 99/92 kg FM-4B0AKE-HC
Motsvarande magasin B-140SA, B-210SA, B-340SA

Alla priser i SEK exkl. moms
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FM Ismaskiner - Modular 0

NATURAL

REFRIGERANTS

REDO-ATT
INSTALLERA-MED

Producerar Fling eller Krossis

FM-serien tillverkar flingis eller krossis.
Vatten konsumtionen &r lika med is
produktionen

Huvudegenskapen hos flingis ér att man
undviker frysbrénnskador nér man visar
farsk fisk eller férska jordbruksprodukter.
Krossis komprimeras, vilket ger en hardare
och torrare is.

Konstruerad med hygienen som den

vikligaste parametern. FM-170AKE FM-480AKE FM-600AKE
FM-170AKE-SB FM-480AWKE-R452-(N)-SB FM-600AKE-R452A(N)-SB
FM-170AKE-N-SB FM-600AWKE-R452A(N)-SB
Flingis FM-170AKE-SB 50.460  FM-480AWKE-R452-SB  110.640 FM-600AKE-R452-SB 115.950

FM-600AWKE-R452-SB 118.450

Krossis FM-170AKE-N-SB 50.460  FM-480AWKE-R452-N-SB 110.640 FM-600AKE-R452-N-SB  115.950
FM-600AWKE-R452-N-SB  118.450

TEKNISK DATA FM-170AKE-SB / FM-480AWKE-R452-(N)-SB FM-600AKE-R452A(N)-SB
FM-170AKE-N-SB FM-600AWKE-R452A(N)-SB

Produktionskapacitet (kg/24t) 170 kg - Flingis 450 kg - Flingis 600 kg - Flingis

160 kg - Krossis (N) 380 kg - Krossis (N) 530 kg - Krossis (N)
Maétt (BxDxH) 560 x 700 x 780 mm 560 x 700 x 780 mm 560 x 700 x 780 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz
El-forbrukning 0.600 kW - F|in'gis 1,10 kW - F|in.gis 1.900 kW - Flin.gis

0.620 kW - Krossis (N) 1,17 kW - Krossis (N) 1.950 kW — Krossis (N)

Ksldmedie R134a - CO2e 529 kg R452 R452A/1300 g
Vikt, brutto/netto 75/68 kg 99/92 kg 14/107 kg
Motsvarande magasin B-140SA, B-210SA, B-340SA B-140SA, B-210SA, B-340SA B-140SA, B-210SA, B-340SA

Vattenkylda enheter bdr ha kondensorkretsen ansluten till eft fristdende étercirkulationssystem. Det &r troligt att anslutning av
sadana enheter till det allménna vattennétet kan vara en dvertrédelse av regler frén lokala myndigheter.

FM-750AKE-R452-SB
FM-750AKE-R452-N-SB

Flingis FM-750AKE-R452-SB 120.360
Krossis FM-750AKE-R452-N-SB  120.360
TECHNICAL DATA FM-750AKE-R452-SB
FM-750AKE-R452-N-SB

) 750 kg - Flingis
El-anslutning 490 kg - Krossis (N)
El-férbrukning 762 x 700 x 780 mm
Ksldmedie 1/220-240V/50Hz

) 1.880 kW - Flingis FM-750AKE

Vikt, brutto/netto 2,010 kW~ Krossis (N)
Motsvarande magasin R452A /1150 g
Vaegt, brutto/netto 143/133kg
Tilherende magasiger B-210SA, B-340SA
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(‘ FM Ismaskiner - Modular

NATURAL
FM 1000AKE FM-1200ALKE
FM-1000AKE-R452-SB FM-1200ALKE-R452-SB
FM-1000AKE-R452-N-SB FM-1200ALKE-R452-N-SB
Flingis FM-1000AKE-R452-SB 147.405 FM-1200ALKE-R452-SB 140.620
Krossis FM-1000AKE-R452-N-SB  147.405 = FM-1200ALKE-R452-N-SB  140.620
TEKNISK DATA FM-1000AKE-SB FM-1200ALKE-SB
FM-1000AKE-N-SB FM-1200ALKE-N-SB
Produktionskapacitet (kg/24t) 1030 kg - Flingis 1200 kg - Flingis
860 kg - Krossis (N) 1060 kg - Krossis (N)
Matt (BxDxH) 762 x 700 x 780 mm 762 x 700 x 780 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz
El-frbruknin 2.490 kW - Flingis 0.470 kW —Flingis
9 2.550 kW - Krossis (N) 0.515 kW - Krossis (N)
Ksldmedie R452A R452A
Vikt, brutto/netto 156/146 kg 108/98 kg
Motsvarande magasin B-210SA, B-340SA B-210SA, B-340SA

FM-1800ALKE-R452-SB
FM-1800ALKE-R452-N-SB

Flingis FM-1800ALKE-R452-SB 196.110

Krossis FM-1800ALKE-R452-N-SB 196.110 .
REDO-ATT

INSTALLERA-MED

TEKNISK DATA FM-1800ALKE-R452-SB CO
FM-1800ALKE-R452-N-SB 2

Produktionskapacitet (kg/24t) 1800 kg - Flingis
1590 kg - Krossis (N)

Matt (BxDxH) 1080 x 700 x 780 mm

El-anslutning 1/220-240V/50Hz

0.710 kW - Flingis

El-forbrukning 0.770 kW - Krossis (N)

FM-1800ALKE
Kéldmedie R452A
Vikt, brutto/netto 155/140 kg
Motsvarande magasin B-340SA

Alla priser i SEK exkl. moms
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Precis som féreg&ngarna producerar maskinerna i vér nya Négot av det mest framtrédande hos var halvméneformade

"Edge”-generation kristallklar, halvméneformad is. Den unika is &r den rundade formen och den platta botten med tvéa smé
formen skapas inifrén och ut med en innertemperatur pa -4 °C  vingar. Isen beter sig perfekt i en drink eftersom den &r smakfri,
och kan anvéndas fér kylning av drinkar, skyltning av livsmedel  klar som kristall och smélter [&ngsamt.

och flaskor samt fér matlagning.
Den rundade men &ndé skarpa formen férhindrar att bitarna

bildar klumpar i islédan. Du kan alltid lita pa att Hoshizakis

halvméne-is &r enkel att 8sa upp.

Den halvméaneformade isen &r férsedd med .| Bvrigt

har den samma egenskaper som den &ldre KM-versionen. (dvs.

38 mm
N g
_/ /

klarhet, renhet, temperatur, rundning)

29 mm N

KM Edge Kub
Vikt: 10 g
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Isen &r hard och kompakt, men den
j@dmna runda ytan gér att den inte skadar

flaskor och etiketter.

Isen héller exakt O °C och darfér
uppstar ingen trakig “frysbrénna”. Isen
ar fullstandigt klar. Du kan técka dina
varor s& att de &r skyddade. Detta gér
att du kan hélla en optimal temperatur

kring dina kénsliga matvaror.

OM HALVMANEIS

OM HALVMANEIS

Tack dina matvaror med den kristallklara
isen s& att de &r skyddade men samtidigt

vél synliga fér kunden.

Hoshizakis halvmane-is har en unik och
odvertréffad form som gér det majligt
att servera postmix-l&sk utan spill och
kladd, samtidigt som den &r ekonomisk
genom att den erbjuder optimal

placering.

OMRADEN

Bar Catering Vérd

produktion

o Sarskilt utvecklad for
halvmdénemaskiner

e Visuellt och hérbart larm nér det ér
dags fér underhall

* De viktigaste service- och
underhdllsrutinerna kan utféras frén
maskinens framsida

* Kontrollerna sitter i en torr milj, vilket

ger betydligt palitligare elektronik

- 123 -

Livsmedels-

Med O % orenheter ér isen helt
smakfri och en optimal bas fér dina

cocktailkompositioner.

De rundade kanterna férhindrar att isen
bildar klumpar, oavsett om den anvénds
i en ishink, en buffé eller en disk med
farsk fisk. Du kan omarrangera férska
livsmedel eller bufféskalar géng pé
gdéng utan att matens textur eller smak

forsamras.

Marin

. CYCLESAVER™ .

* Hoshizakis ismaskiner f&r tillverkning
av halvméne-is producerar samma
isméngd pé& hélften sa manga cykler

* Farre cykler per dag ger léngre
livslangd och stérre vinst

* Halften s& ménga driftcykler men
samma produktionsméngd som

konkurrenterna



PRODUKTGRUPP

HOSHIZAKIS

SIGNATUR=1S

Den dubbelsidiga férangaren i alla halvmanemaskiner ér
tillverkad av rostfritt st&l — det b&sta materialet fér lang

livslangd, livsmedelssdkerhet och skadefri rengéring.

Med den utskade stélytan pd den redan férbéttrade
fsrangaren presterar halvménemaskinerna i Edge-serien fill
och med &nnu béttre &n den kraftfulla tidigare generationen
nér det géller skérdecyklar och produktionskapacitet. De
fristéende modellerna &r mycket kompakta och passar perfekt
i sm& utrymmen. Den smarta plug-and-play-designen gér det

ocksé extremt snabbt och enkelt att komma igéng.

PRODUKTION

Den forbéttrade dubbla férangaren med
en dubbelsidig, rostfri stalyta tillverkar

samma méngd is p& halva tiden.

livsmedelssdkerhet.

Ismaskinens inre &r avgrénsat sé& att
vattnet skyddas mot kontaminering

utifrén. Smart design ger 6kad

Med sténdig fokus pa bekvém drift och livsmedelssékerhet ér
alla enheter (&ven luftfiltret) l&t dtkomliga fran fronten. Ténk
pa att regelbundna rengéringsrutiner dkar livslangden pa din

maskin.

Den helautomatiserade, digitalt kontrollerade
istillverkningsprocessen kréver inga manuella justeringar och

kan verkligen spara tid fér personalen.

HYGIEN FLEXIBILITET

(L]
[ ]

Behdver du 6ka produktionskapaciteten?
Den variabla installationen med
moduléra behéllare och baser later
anvdndaren blanda och matcha utifrén

individuella krav och férhallanden.
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HALVMANEISMASKINER

Besok webbplatsen féralla specifikationer: [:]

www.hoshizaki-europe.com

. Fristdende Fristdende Fristdende

Produktionskapacitet/24 h*: Produktionskapacitet/24 h*: Produktionskapacitet/24 h*:
43 kg 53 kg 79 kg

4 Bingens kapacitet: 16 kg 4 Bingens kapacitet: 23 kg 4o Bingens kapacitet: 40 kg

o 9

o

NATURAL
® s

Produktionskapacitet/24 h:
210 kg

HALVMANEISMASKINER




Producerar HALVMANE IS med KA}

e Okad effektivitet med maximal
ytarea

e Ger mer is p& mindre tid genom
snabbare produktionscykel

e En stdrre férdngaryta skapar en
starkare och mer héllbar struktur

e Kiistallklara iskuber d& endast de

KM Ismaskiner - Med inbyggd magasin
renaste vattenmolekylerna fryser

o > >
i férdngaren

¢ Ytarea i rostfritt stal KM-40B

KM-80B

Is-typ Halvmane-form Halvméne-form Halvmane-form

Luftyld KM-40B 20960  KM-55B 24015  KM-80B 32.100
Produktionskapacitet (kg/24t) 43 kg* 53 kg* 79 kg*
Magasinskapacitet upp till16 kg 23 kg 40 kg

Matt (BxDxH) 452 x 617 x 842 mm 605 x 617 x 842 mm 605 x 719 x 842 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz
El-férbrukning 50 Hz: 0.278 kW 50 Hz: 0.288 kW 50 Hz: 0.449 kW
Kéldmedie R134a - CO2e 200 kg R134a - CO2e 800 kg R134a - CO2e 343 kg
Vikt, brutto/netto 50/40 kg 58/46 kg 64/51 kg

*): Lufttemperatur 10°C / Vattentemperatur 10°C. Baserat p& 50 Hz luftkyld modell
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0 KM Ismaskiner - Modular

NATURAL

REFRIGERANTS

KMD-210AB-HC
Is-typ Halvméne-form

TEKNISK DATA KMD-210AB-HC

Produktionskapacitet (kg/24t) 210 kg

Matt (BxDxH) 560 x 625 x 610 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz
El-forbrukning 0.683 kW
Ksldmedie R290 - CO2e 147 kg
Vikt, brutto/netto 73/57 kg
Motsvarande magasin B-140SA, B-210SA, B-340SA

Lufttemperatur 21°C / Vattentemperatur 10°C. Baserat p& 50 Hz luftkyld modell

Alla priser i SEK exkl. moms
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KOMBENERAR ESTETIK

OCH FUNKTIONALITET

Utforska din kreativitet och din estetiska férméga med hjélp av
var specialismaskin som gér olika, och mycket speciella former,

av is.

Den ér speciellt utvecklad fér cocktailbarer som vill profilera
sig, utan att kompromissa med drinkens smak och kvalitet. Isens
funktion &r férstés fortfarande det viktigaste men du kan nu
ocksé ge dina cocktails och long drinks en speciell dekorativ

touch.

Vér specialismaskin &r, precis som vér vélkdnda iskubmaskin,

utrustad med vért patenterade slutna cellsystem.

Varje isform gérs individuellt genom en speciell sprayning

med rent vatten. Det gérs inom en sluten cell fér att kuben ska
bli s& kompakt som en iskub n&gonsin kan bli och f& en exakt
modell i form av en kulq, stj@rna, hjérta, cylinder, stor eller lang

kubform.

Efter att du képt en Hoshizaki specialismaskin behéver du
aldrig mer framstélla en iskub manuellt. Nu ér det bara att
helt enkelt hémta istérningar med identiskt utseende fran den

inbyggda och lattatkomliga behdllaren.

£
£
Typ avis: £ Typ avis: ®
Stor kub Q Léng kub
Vikt: 120 g Vikt: 240 g .
A £
£ £
£ w
o ~
<
\% _————
<@37mm >
23 mm >~
Typ av is: Stjdrna Typ av is: Hjérta Typ av is: Kula Typ av is: Cylinder
Vikt: 18 g Vikt: 25 g Vikt: 45 g Vikt: 42 g
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SPECIALISMASKINER

NATURAL

REFRIGERANTS

Stapelbar

Fristdende

“Hoshurake dr
marknadsledande néir det
gliller (s, men dessutom
ar det ett varumarke som
inspirerar (...) genom att
3 ; v Produktionskapacitet/24 h: Produktionskapacitet/24 h:
en finns ( olika former, 22 kg 240 kg
kan du vara mera kreativ P Bingens kapacitet: 26 kg Typ av is: Cylinder
o)

Typ av is: Kula
bakom bowrdisken.”

OMRADEN

Andrew Mullins
Operativ chef
Fling Bar Services Dubai (UK/UAE)

September 2018 Hotel, Catering  Utbildning Fritid Marin

restaurang
och bar

Stor kub Kulis Hijértformad is Hjértformad is

SPECIALISMASKINER




IM Ismaskiner - Med inbyggd magasin

Producerar SPECIALIS

Konstruerad med hygienen som den
viktigaste parametern.

Varie iscykel produseras med friskt
vatten, det gér att bara is med hégsta
kvalitet produseras.

Automatisk spolning/rengéringsfunktion.

Rostfritt st&l utvandigt

Utbytbar luckpackning

Slutet vattensystem

Lattskatt rengdringsbart luftfilter

IM-65NE -HC-LM

IM-65NE-HC-LM 103

O

NATURAL

REFRIGERANTS

IM-65NE-HC-H

Is-typ

Special is

IM-65NE-HC-LM

Stor térning XXL

64.625

IM-65NE-HC-LM 103

Avléng térning XXXL

67.865

Hijart-form

IM-65NE-HC-H 75.115

Produktionskapacitet (kg/24t)
Magasinskapacitet

Matt (BxDxH)

Ben ger plus

El-anslutning

El-fsrbrukning

Kéldmedie

Vikt, brutto/netto

40 kg
26 kg
633 x 506 x 860 mm
90-125 mm
1/220-240V/50Hz
0.400 kW
R290
61/53 kg

IM-65NE-HC-S

32 kg
26 kg
633 x 506 x 860 mm
90-125 mm
1/220-240V/50Hz
0.400 kW
R290
61/53 kg

IM-65NE-HC-Q

28 kg
26 kg
633 X506 X 860 mm
90-125 mm
1/220-240V/50Hz
0.40 kW
R290
61/53 kg

IM-65NE-HC-C

Is-typ

Specialis

IM-65NE-HC-S

Sticérn-form

75.115

IM-65NE-HC-Q

Iskulor

58.645

Cylinder-térning

IM-65NE-HC-C 34.335

Produktionskapacitet (kg/24t)
Magasinskapacitet

Matt (BxDxH)

Ben ger plus

El-anslutning

El-férbrukning

K&ldmedie

Vikt, brutto/netto

22 kg
26 kg
633 X506 X 860 mm
90-125 mm
1/220-240V,/50Hz
0.40 kW
R290
61/53 kg

- 130 -

26 kg
17 kg
633 x 506 x 860 mm
90-125 mm
1/220-240V/50Hz
0,390 kW
R290
66/53 kg

55kg
26 kg
633 x 506 x 840 mm
90-125 mm
1/220-240V/50Hz
0.400 kW
R290
61/53 kg



C

NATURAL

REFRIGERANTS

IM Ismaskiner — Med inbyggd magasin/Modular

wismasiinee | im-2600iwNEHCE | In-240 XIWINEHCC

Is-typ Cylinder-térning Cylinder-térning
o ils IM-240DNE-HC-C 69.790 | IM-240XNE-HC-C 69.790
Special is

IM-240DWNE-HC-C 72290 | IM-240XWNE-HC-C 72.290

TEKNISK DATA IM-240-D(W)NE-HC-C [l IM-240-X(W)NE-HC-C |

Produktionskapacitet (kg/24t)
Magasinskapacitet

Matt (BxDxH)

Ben ger plus

El-anslutning

El-farbrukning

Kéldmedie

Vikt, brutto/netto

Motsvarande magasin

175 kg
1084 x 700 x 500 mm
90-125 mm
1/220-240V/50Hz
0.93 kW
R290
99/85 kg

B-140SA, B-210SA, B-340SA

IM-100NE-C

Is-typ

Cylinder-térning

Cylinder-térning

IM-100NE-C 50.050

TEKNISK DATA IM-100NE-C

Produktionskapacitet (kg/24t)
Magasinskapacitet

Matt (BxDxH)

Ben ger plus

El-anslutning

El-férbrukning

K&ldmedie

Vikt, brutto/netto

Alla priser i SEK exkl. moms

85 kg
50 kg
704 x 506 x 1200 mm
70-100 mm
1/220-240V/50Hz
0.630 kW
R134a - CO2e 364 kg
85/76 kg
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175 kg
1084 x 700 x 500 mm
90-125 mm
1/220-240V/50Hz
0.93 kW
R290
99/85 kg
B-140SA, B-210SA, B-340SA




Ismagasin / Top Kits

Skumisolering, sékrar l&g smélt grad i
lagerutrymmet

Ytterhélje i rostfritt stal, ger léng livslangd
Rundade hérn och kanter i lagerutrymmet f&r
bésta hygien

Levereras med justerbara ben fran 90 mm fill
120 mm

Robust konstruktion f&r att klara staplad
installation

Icke korrosions lagerutrymme fér séiker och
hygienisk lagring av iskuber och flingis

m Magasinskapacitet Matt (B x D x H) Vikt, brutto/netto Tillagg m

Ca. N5 kg
B-1405A Max. 140 kg

Ca. 165 kg
B-2105A Max. 210 kg

Ca. 275 kg
B-3405A Max. 340 kg

.

B-140SA

B-210SA

559 x 820 x 1016 mm

(Ben ger plus 90 mm) 53/37 kg
762 x 820 x 1016 mm

(Ben ger plus 90 mm) 67/52kg
1219 x 820 x 1016 mm 88/72kg

(Ben ger plus 90 mm)

9

Magasin dividerare p&
forfragan

B-340SA

F-600-42S 258 kg
F-650-44S 299 kg
F-950-48S 431 kg
F-1025-52S 467 kg

1087 x 686 x 1019 mm 70 kg
1118 x 801 x 1016 mm 80 kg
1220 x 801 x 1270 mm 105 kg
1321 x 801 x 1270 mm 112 kg

22.961
24.934
27.148
29.351

TOP KITS | pris-sek [ TOP KIT KONFIGURATION

TK-4DM 1.326
TK-4DR 1.326
TK-IMD2 1.995
TK-8D 1.332
TK-18D 1.332

Modell B-140SA B-210SA
IM-130A/-HC - TK-8D
IM-240D N/A N/A
IM-240A/-HC - TK-8D
KMD-210 - TK-8D
FM-150 - TK-8D
FM-300/-HC - TK-8D
FM-480/-HC - TK-8D
FM-600 - TK-8D
FM-750 N/A .
FM-1000 N/A -
FM-1200 N/A -
FM-1800 N/A N/A
IM-240A N/A N/A
KMD-210 N/A N/A
FM-150 N/A N/A
FM-300 N/A N/A
FM-480 N/A N/A
FM-600 N/A N/A
Note:

B-340SA
TK-8D +TK-18D
TK-IMD2
TK-8D + TK-18D
TK-8D + TK-18D
TK-8D + TK-18D
TK-8D + TK-18D
TK-8D +TK-18D
TK-8D + TK-18D
TK-18D
TK-18D
TK-18D
TK-FM1800
2 x TK-4DM
TK-4DM + TK-4DR
2 xTK 4DM
2 x TK 4DM
2 xTK 4DM
2 xTK 4DM

Olika kombinationer av ismaskiner &r méjliga pa 1x B340SA dispenser.

Vénligen kontakta en aterférséljare for mer information
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Transportsystem

Transportmetoder fréin Hoshizaki innehéller
eft antal vagnar och packmetoder som &r
integrerat som férvaringskabinett inne i
sjdilva ismaskinen.

Nar ett &r fyllt flyttas vagnen eller p&sen
med is till den plats dér isen skall anvéndas,
utan att det &r nédvéndigt att flytta det fréin
maskinen fill behdllaren.

ITS 500

TRANSPORTSYSTEM | Antal vagnar | Magasinskapacitet (ca.)|  Métt(BxD x H) | Vikt PRIS - SEK

ITS-100NS-31 1 46 (+109) kg 787 x 1016 x 1194 mm 110 kg ITS-100NS-31 42.269
ITS-500NS-31 1 174 (+109) kg 787 x 1016 x 1524 mm 166 kg ITS-500NS-31 68.861
ITS-600NS-31 1 273 (+109) kg 787 x 1016 x 1702 mm 176 kg ITS-600NS-31 72.058
ITS-700NS-31 1 296 (+109) kg 787 x 1016 x 1905 mm 187 kg ITS-700NS-31 76.587
ITS-13505G-60 2 602 (+218) kg 1524 x 1016 x 1905 mm 390 kg ITS-1350NS-60 137.384
I75-22505G-60 2 968 (+218) kg 1524 x 1016 x 2464 mm 420 kg IT5-2250NS-60 188.252

TRANSPORTSYSTEM | Magasinskapacitet (ca.)|  Métt (BxD xH) | PRIS - SEK

Isférvaring och dispensersystem
DEV-500SG-30-75 209 kg 762 x 787 x 1600 mm 136 kg DEV-500SG-30-75 43.585
DEV-700SG-30-75 309 kg 762 x 787 x 1994 mm 146 kg DEV-700SG-30-75 49.328

Upprattstdende férvaringssystem

$G-500-30 209 kg 762 x 787 x 1130 mm 96 kg $G-500-30 29.570
$G-700-30 308 kg 762 x 787 x 1524 mm 100 kg $G-700-30 32.003
MODELLER | PRIS - SEK

SMART CART 75 9.415

SMART CART 240//ITS CART 15.255

Set med 6 extra isbehdllare 7.686

Alla priser i SEK exkl. moms
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FORFRISKNINGAR

MED ENDAST EN
KNAPPTRYCKNING

En dispenser &r oerhért viktigt nér en féretagare vill tillhandahdlla is och//eller vatten for sjélvbetjé@ning. Kvalitet, skyddad

fsrvaring och snabb atkomst &r de tre viktigaste stegen vid istillverkning. Allt detta finns samlat i en produkt - med hjélp av en

knapptryckning &r f&rfriskningen klar pa nagra sekunder.

Med DCM DISPENSER far anvéndaren dessa alternativ:

¢ Endast isbitar
¢ [sbitar och vatten

¢ Endast vatten

Produktionskapaciteten fér dessa kompakta, men mycket
effektiva is-/vattendispemsers finns fr&n 60 kg f&r mindre
foretag upp till 230 kg pé en dag fér stérre inréttningar, t
ex ndjesparker, hotellanlédggningar och stérre stéllen med

sjdlvbetjéning.

Hoshizaki dispensers anvénds oftast dér det finns behov av att
servera en kombination av is/vatten p& ett snabbt och effektivt

s&tt, avskilt frén sjélva matserveringen.

-7 28 mm

Kubstorlek: @
Vikt: 23 g

Typ av is: Kapsel
Vikt: 3 g
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DIM DISPENSER tillverkar och tillhandahaller
Hoshizaki iskuber f&r bekvéim sjélvservering. Dispensern &r
mycket populér tack vare att méngden per portion &r lamplig,
och dessutom enkel att stélla in. Du kan reglera méngden
exakt. Denna dispenser fér sjélvservering placeras ofta pa
varje vaningsplan pé ett hotell, s& att gdsten har tillgang till is

av hég kvalitet dygnet runt.

Med sin eleganta och strama design smélter de néstan helt
in i en modern inredningsmiljs. Fokus pa anvéandarvénlighet
och maximal livsmedelssékerhet. Luft och ljus kommer aldrig
i kontakt med isen nér den produceras eller férvaras, vilket

innebd&r minsta méjliga smittorisk fér personal och anvéndare.

DSM DISPENSER ar kompakta och palitliga enheter som
serverar kapsel-is av hég kvalitet. Den enkla designen och
smarta funktionerna, géllande livsmedelssékerhet och skydd
mot kontaminering, gér DSM dispensers mycket omtyckta pa

sjukhus och vardinréttningar.

OMRADEN

Hotel, Catering Vérd Utbildning ~ Marin
restaurang
och bar
AUTOMATER



IS OCH/ELLER VATTENAUTOMATER

Besk webbplatsen fér alla specifikationer: D D
www.hoshizaki-europe.com

0

NATURAL
REFRIGERANTS

Produktionskapacitet/24 h: Produktionskapacitet/24 h: Produktionskapacitet/24 h:

13 kg 43 kg 125 kg
8 o Bingené kapacitet: 3 kg g o Bingen% kapacitet: 15 kg N e Bingen.fs kapacitet: 1,9 kg

Typ av is: Kapsel T Typ avis: Kub @ Typ av is: Iskuber och vatten
|_ |.350 |-

BARA HALLBARA SAKRA
| vért utbud av dispensers finns l[dmpliga  Avfallskontroll ger béttre hallbarhet; Precis som fér alla Hoshizaki maskiner
enheter fér olika nskemdl nér det géller  dessa dispensers har en intuitiv ar hygien, livsmedelssckerhet och
serveringsvolym, férvaringskapacitet och  méngdkontroll. Slutanvéndarens skydd mot kontaminering oerhért
begrénsat utrymme. iskonsumtion regleras, vilket totalt sett ger  viktigt. Anvéindaren h&mtar is/vatten
en energi- och avfallsbesparing. ur dispensern sjélv. Fér att eliminera

hélsorisken &r maskinerna konstruerade
s& att luft och vatten aldrig kommer i
kontakt med den producerade isen nér

den férvaras.

IS OCH/ELLER VATTENAUTOMATER -135-



Dispenser

Is-/vattendispenser

DCM-serien is-/vattendispenser fillverkas
fsljande kombinationer: smé istérningar,
vatten med istérningar eller utmatning av
bara vatten.

Denna is &r mycket lémplig fér ménga
miljger. Isen kan anvéndas i samband med
mat och dryck, fritid och inom omsorgen.

DCM-60KE

DCM-120KE

[ DIsPENSER DCM-50KE (-P) DCM-T20KE (-P)

Is-typ Is + vand

PRIS - SEK (R134a-model) DCM-60KE (-P) 48.140
DCM-60KE-HC 49.103

PRIS - SEK (R290-model) DCM-60KE-HC (-P) 49.103

Is +vand
DCM-120KE (-P) 53.980
DCM-120KE-HC 55.060

TEKNISK DATA DCM-60KE (-P) DCM-120KE (-P)

Produktionskapacitet (kg/24t) 60 kg
Magasinskapacitet 1.9 kg
Matt (B x D x H) 350 x 585 x 695 mm (max 710)

1/220-240V,/50Hz
0.280 kW

DCM-60KE R134a - CO2e 300 kg
DCM-60KE-HC R290

54/45 kg
Dispenserarm / Tryck in (-P)

El-anslutning

El-férbrukning
Ksldmedie

Vikt, brutto/netto

Tillgénglig med

Tillagg Tryckknapp pé& begéran (-P)
Is-Dispenser

DIM-40DE-HC tillverkar istérningar och
har en ny yttre design.

Den nytillverkade isen kommer inte i
kontakt med ljus eller omgivande luft nér
den férvaras och behdller darfér hogsta
kvalitet. Denna is &r mycket l&mplig fér
ménga miljder.

DSM-12DE &r en is-dispenser som
producerar Shuttle is. Detta &r den mest
kompakta dispensern i véart sortiment.
Denna is &r mycket lémplig fér ménga
milider. Isen kan anvéndas i samband med
mat och dryck, fritid och inom omsorgen.

DIM-40DE-HC

DCM-120KE
DCM-120KE R290

125 kg
4 kg

350 x 585 x 815 mm (max 830)

1/220-240V,/50Hz
0.480 kW
R134a - CO2e 300 kg

64/55 kg
Dispenserarm / Tryck in (-P)
Tryckknapp pé begéran (-P)

T

DSM-12DE

oispensen | omdooewe § oswioe |

Is-typ Istéirning (L =28 x 28 x 32 mm)

54.632

DSM-12DE

Shuttle

28.035

TEKNISK DATA DIM-40DE-HC L osw20e |

Produktionskapacitet (kg/24t) 43 kg
Magasinskapacitet 15 kg

350 x 526 x 1590 mm (H&jd inklusive
justerbara ben upp fill 1635 mm)

1,/220-240V,/50Hz
El-forbrukning 0.280 kW
Kéldmedie R290

Vikt, brutto/netto 70/59 kg

Matt (B x D x H)

El-anslutning
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13 kg
3 kg

180 x 527 x 695 mm
1/220-240V/50Hz
0.200 kW

R134a - CO2e 114 kg
28/26 kg



Iskrossar

e Iskrossare N53 é&r den idealiska produkten
for framstélining av krossad is till Coctails
(mojitos, frozen margaritas, daiquiris med
flera)

e Kan anvéndas éverallt dér krossad
is anvandes: cocktail barer, hotell,
restauranger, glassbarer, barer och
nattklubbar

N 53

Iskrossar

Is-typ

Iskrossar N 53

Krossad is

13.689

Kross-kapacitet
Magasinskapacitet
Matt (Bx D x H
El-anslutning
El-férbrukning

Vikt

Iskrossar

e Iskrossar C105 &r kompakta och
lattanvédnda iskrossare - idealiska, nér det
&r behov fér mindre méngder av kross is

e Idealisk f&r krossa mindre méngder av
Iskuber, l&mplig fér drinkar och cocktails

e Eftersom de dr s& smd, ar de idealiska aft
placera pa disken eller p& en hylla bak
i baren

2.4 kg/min.
1.2 kg
236 x 353 x 474 mm
1/220-240V/50Hz
0.130 kW
10 kg

C 105

Is-typ

Iskrossar C 105

Krossad is

23.506

Kross-kapacitet (kg per minut)
Magasinskapacitet

Métt (B x D x H)

El-anslutning

El-férbrukning

Vikt

Alla priser i SEK exkl. moms

5kg
5kg
370 x 310 x 510 mm
1/220-240V/50Hz
0.150 kW
25 kg
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Vattenfilter

e 4HC-H vattenfilteranordning optim-

erar enhetens prestanda, férbéttrar is g
kvaliteten och filtrerar smuts och partiklar '
ner till 0,5 micron. Den reducerar klor- i : )
halten i vattnet savél som odnskad smak —o] “f=]=
och lukt. -
e NSF certifikatet betyder att produkten
begransar bakteriell pavéxt som kan
finnas i det inkommande vattnet. L
4HC-H Enkle 4HC-H Dubbel 4HC-H Trippel
4HC-H 4HC-H 4HC-H
VATTENFILTER m Dubbel Trippel Utbytespatron
Varunummer 9320-51 9320-52 9320-53 9655-11

VATTENFILTER m 4HC-H Dubbel 4HC-H Trippel

IM serien IM 21 -IM130 IM 240+ N/A

FM serien FM 80 - FM 300 FM 480 - FM 750 FM 1000+

KM serien KM 35 - KM 125 KM 201 - KM 901 -

DSM 12

Dispenser DCM 60/DCM 120 DCM 230 N/A
DIM 30/40

Matt - Grenror & patron m

Enkel filter (B x D x H) 152 x 254 x 533mm

Dubbel filter (B x D x H) 330 x 381 x 660mm

Trippel filter (B x D x H) 330 x 381 x 660mm

- 138 -




Alla priser i SEK exkl. moms
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PRODUKTGRUPP

Var kylvitrin serie kombinerar innovativa funktioner med en Det jéimnt férdelade luftflédet fungerar utan négon tillférd
modern och elegant design. De &r utformade fér att visa upp luftcirkulation. Det ger perfekta férhallanden och gér att de
och bevara dven de mest dmtdliga fisksorter. fsrvarade produkterna inte torkar ut och férlorar i vikt.

Serien &r konstruerad fér att bibehdlla de naturligaste fuktighets-

nivéerna och livsmedelssékra temperaturerna, éven under

tidpunkter med hégt serveringstryck d& luckorna 6ppnas ofta. DET ENKLA AR DET SMARTA
Enkel men smart [sning fér l&tt och snabb
temperaturkontroll: Brickan pa insidan kan véndas
uppét eller nedét f&r att uppné perfekt temperatur inuti

kylvitrinen fér olika fisksorter.

Brickans upphéjda sidor gér att mer luft kan cirkulera,

vilket omedelbart sénker férvaringstemperaturen.

Uppaéatvénd bricka: Fér émtdligare fisksorter.
Nedatvénd bricka: Fisksorter som kréver légre

férvcringstemperotur.

—

Rérformad férangare absorberar vérmen kontinuerligt

Kondensen fryser pd& vitrinens utsida, vilket gér att det alltid finns ett tilltalande, droppfritt frostskikt

Praktisk halkscker éversida: perfekt fér serveringstallrikar

150 mm hég skjutlucka som gar |&tt att ta bort fér daglig rengéring

Rundat glas gér att livsmedlen exponeras optimalt. Glaset ér férsett med en sékerhetsfilm for att férhindra glassplitter.

Latta brickor av ABS med en vagformad yta, létta att ta bort och géra rent

O @i > @

Kondensenheten pé alla véra modeller &r placerad antingen pd héger eller vénster sida, och luftflédet riktas bort

frén anvdndaren
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SPECIALITET

Bessk webbplatsen fér alla specifikationer: D
www.hoshizaki-europe.com

@V")/ Nettokapacitet: 42 liter r§>/ Nettokapacitet: 57 liter @3’/ Nettokapacitet: 72 liter
v Medeltemperatur: 3 °C v Medeltemperatur: 3 °C ° Medeltemperatur: 3 °C
N N N
o~ o~ o~
L—1 200 L—1 500 L—1 800

Kylvitriner finns &ven med 2 100 mm bredd

Alla modeller finns bade i svart och rostfritt, och med kondensenheten antingen

pa vanster eller héger sida.

Galler alla modeller: Strémférsérining: 1/220 -240/50Hz - Energiférbrukning 0,15 (kW)

IRl Automatisk riskokare

som lagar upp till 40 koppar ris med
méilighet till varmhadllning upp il

12 timmar. Dessutom kan varmhéllaren
farvara riset upp till 6 timmar i
serveringstemperatur utan att férbruka

né&gon el och utan att den nykokta

*

*
N

illagni : w2 .
texturen forstors. Tillagningsvolym: 3,6 | Volym: 3,9 / 5,7 |

38
25/31

* Inkl. handtag

Héjd, 8ppet lock: 72 cm * Inkl. handtag

SUSHIVITRINER, RISKOKARE OCH VARMHALLARE - 141 -



Sushi montrar

e Sjalvstandig kylenhet

e Exponeringskyl i rostfritt och glas

e 16 modeller, med léingd frén 1200mm till
2100mm

*  Kondensorns luftintag &r p& baksidan och
gar ut pé sidorna.

* Solida matplatar med réfflad botten som
passar sushi.

e Stor kondensoryta férbéttrar kylprestandan.

e Glaset &r rundat i toppen detta gér att
det &r méjligt at placera en plat dverst i
montern.

e Stortinre djup — 27 cm.

Kompressor vénster sida
Svart HNC-120BE-L-B 23.619 HNC-150BE-L-B 25.164 HNC-180BE-L-B 28.025 HNC-210BE-L-B 31.014
Silver HNC-120BE-L-S 24.843 HNC-150BE-L-S 26.699 HNC-180BE-L-S 30.060 HNC-210BE-L-S 34.079

HNC-180BE-R-S - héger version

Kompressor héger sida

Svart HNC-120BE-R-B 23.619 HNC-150BE-R-B 25.164 HNC-180BE-R-B 28.025 HNC-210BE-R-B 31.014
Silver HNC-120BE-R-S 24.843 HNC-150BE-R-S  26.699  HNC-180BE-R-S ~ 30.060  HNC-210BE-R-S 34.079
Nettokapacitet 42 lir. 57 ltr. 72 lir. 87 lir.

Temperatur (ca.)

5°C

5°C

5°C

5°C

Maéitt (B x D x H) 1200 x 345 x 270 mm 1500 x 345 x 270 mm 1800 x 345 x 270 mm 2100 x 345 x 270 mm
El-anslutning 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz 1/220-240V/50Hz
El-férbrukning 0.150 kW 0.150 kW 0.150 kW 0.150 kW
Ksldmedie R134a - CO2e 114 kg R134a - CO2e 157 kg R134a - CO2e 200 kg R134a - CO2e 229 kg
Bruttovikt 44 kg 52 kg 60 kg 68 kg
Nettovikt 32 kg 37 kg 42 kg 47 kg
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Riskokare & Varmhallningskérl

Riskokare

e Automatisk varmhéliningsfunktion

e Kapacitet pa 20 koppar ris
(40 koppar kokt ris)

e 1,8 mm fjock innerbehdllare med non-stick
belédggning

e Ettinlagg inkluderas som férhindrar att riset
bréinns p& botten

e Inkluderar ris skopa och métt kopp

e Utsida i rostfritt stél

JNO-B36W

RISKOKARE JNO-B36W
NETTOPRIS - SEK 2.443 pr. st.
Min. bestdlling 24 st.

Kogekapacitet 3.6l
El-anslutning 230-240V
Tilslutningseffekt 1610W

Méitt (BxDxH) 360 x 426 x 383 mm
Vikt 8.6 kg

Varmhallningskarl

e Unik lagringsdesign fér effektiv varmhallning

e High preformance isoleringsmaterial i form
av Urethane skum i behdllaren och cellplast
i locket. Haller riset varmt och med den rétta
nykokta kvaliteten upp till 6 timmar.

+  Angabsorbent. Overflsdig vattendnga sam-
las i en behallar i locket, detta undviker att
riset blir klibbigt.

NETTOPRIS - SEK 1.227 pr. st. 1.331 pr. st.
Min. bestalling 36 st. 30 st.

TEKNISK DATA JFM-390P JFM-570P

Lagringskapacitet 3.9t 5,7ltr.
Temperatur 76 °C (6h) 78 °C (6h)

Maétt (BxDxH) 43.0x36.0x25.0cm 43.0x 36.0x 31.0 cm
Vikt 4,3 kg 4,8 kg

Alla priser i SEK exkl. moms
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Modellbeteckning, exempel - Kyl och frys

MODELLBETECKNING, EXEMPEL [ER1VId3{[e]: 3RV QU4 R of of c i IV " 1}

f A AAA A A

Produktserie
Superior
Eco

Produkityp

Temperaturomréde
K =Kylskép +2/+12°C
M = Kylskép med utvidgad temperaturomréde -5/+12°C
KG = Kylskép med glassdérr +2,/+12°C
F = Frysskdp -25/-5°C

Skép bredd

Utvéndig yta
C = Rostfrit
R = Vario Silver

Invéndig yta
C = Rosffrit
A = Aluminium
Ksldmedie
G = HC-Kéldmedie
F = Férberedda fér extern kompressor (Eco-Serie)
Ben (L), hjul (C) eller férberedd fér sockel (P)
Antal och typ av hyllor
S = Rostfri
N = Gra

MODELLBETECKNING, EXEMPEL IV @ A"A1 I Q-7 S o of c I I Ay 1§

$ A AAA A A
Produktserie

Superior

Eco
Produkttyp
Temperaturomréde

K =Kylskép +2/+12°C

M =Kylskép med utvidgad temperaturomréde -5/+12°C

KG = Kylskép med glassdérr +2,/+12°C

F =Frysskap -25/-5°C
Skép bredd
Utvéndig yta

C = Rostfrit

R = Vario Silver
Invéindig yta

C = Rostfrit

A = Aluminium
Kéldmedie

G = HC-Kéldmedie

F =Férberedda fér extern kompressor (Eco-Serie)
Ben (L), hjul (C) eller férberedd fér sockel (P)
Antal och typ av hyllor

S =Rostfri

N =Gra




Modellbeteckning, exempel - Kyl och frys

MODELLBETECKNING, EXEMPEL [1V1d3{[e]:3 V] {2y QuY-y Ao ol IV " 1}

$ A AAA A A
Produkiserie

Superior
Eco
Produkityp
Temperaturomréde
K =Kylskép +2/+12°C
M = Kylskép med utvidgad temperaturomréde -5/+12°C
KG = Kylskép med glassdérr +2,/+12°C
F  =Frysskdp -25/-5°C
Skép bredd
Utvéndig yta
C =Rostfri
R = Vario Silver

Invéndig yta
C =Rosffri
A = Aluminium
Ksldmedie
G = HC-Kéldmedie
F  =Fbrberedda fér extern kompressor (Eco-Serie)
Ben (L), hjul (C) eller férberedd fér sockel (P)
Antal och typ av hyllor
S =Rostfri
N =Gra

MODELLBETECKNING, EXEMPEL [N 1 ]p]| K 82 CCG 4S

$ A AAA A
Produktserie

Produkityp
Temperaturomréde
K =Kylskap +2/+12°C
M = Kylskép med utvidgad temperaturomréde -5/+12°C
KG = Kylskép med glassdérr +2,/+12°C
F =Frysskdp -25/-5°C
FG = Frysskap med glasder -25/5°C

Skép bredd
Utvéndig yta

C = Rosffrit

R = Vario Silver

L =Vit
Invéindig yta

C = Rosffrit

L =Vit
Ksldmedie

G = HC-Kéldmedie

F =Férberedda fér extern kompressor (Eco-Serie)
Antal och typ av hyllor

S =Rostfri

N =Gra




Modellbeteckning, exempel - Kyl och frys

MODELLBETECKNING, EXEMPEL STANDARD PLUS K 69 SSG L2 3§
f AA A A

Produktserie

Produkttyp

Temperaturomréde

K =Kylskép +2/+12°C
M =Kylsk&p med utvidgad temperaturomréde -5/+12°C
F = Frysskap -22/-10°C
Produkttyp
Utvéindig yta
S =Rostfri EN 1.4301/AIS| 304
F =Rostfri EN 1.4016 / AlSI 430
Invéndig yta
S =Rostfri EN 1.4301/AIS| 304
F =Rostfri EN 1.4016 / AlSI 430

Kéldmedie
G =HC-Kéldmedie
F  =Férberedda fér extern kompressor

Ben (L), hjul (C) eller férberedd fér sockel (P)
Antal och typ av hyllor
S = Rostfri
N =Gra

MODELLBETECKNING, EXEMPEL [e{e]"17.Yo N Q100N 2§ B-1"."

A
Produktserie f T

Temperaturomréde
K =Kylskap +2/+12°C
KG = Kylskép med glassdérr +2,/+12°C
F =Frysskap -25/-5°C

Produkityp

Materiale
R =Rostfri (utvéindig)
L = Vit (utvandig)

Kéldmedie (G = Gas)

Ben (L), hjul (C) eller férberedd fér sockel (P)

Antal og typer af hylder
W = Vit




Modellbeteckning, exempel - Kyl och frys

MODELLBETECKNING, EXEMPEL [cZ.Ny1:{o 0 QRN V: To7 A o) Y c RNy N o] R ») : 308 v

A
Produkiserie * T

Temperaturomréde
K =Kylbank +2/+12°C
M =Kylb&nk med utvidgad temperaturomréde -5/+12°C
F  =Frysbénk -25/-5°C
Produkityp
Materiale (rostfri - utvéindig och invéndig)
Kéldmedie
G =HC-Ksldmedie
F  =F&rberedda fér extern kompressor
Toppskiva typ
A =Slat toppskiva utan bakkant
Al =Slat toppskiva med bakkant p& 100 mm
A5 = Slat toppskiva med bakkant p& 50 mm
S =Toppskiva fill salladsbénk utan nattlock

SL =Toppskiva fill salladsbénk med nattlock

SSL = Toppskiva med bakkant p& 50 mm till salladsbénk
Sektion 1

DL = Vénsterhdngd dérr / DR = Hégerhdingd dérr

2D =2x1/2 l&dor / 3D = 3x1/3 lador
Sektion 2

DL = Vénsterhdngd dérr / DR = Hégerhdingd dérr

2D =2x1/2 l&dor / 3D = 3x1/3 lador
Ben (L), hjul (C) eller férberedd fér sockel (P)

MODELLBETECKNING, EXEMPEL GASTRO K 1808 CSG A DL DR L2

A
Produktserie % T

Temperaturomréde
K =Kylbank +2/+12°C
M =Kylbank med utvidet temperaturomréde -5/+12°C
F =Frysbank -25/-5°C
Produkityp
Materiale (rustfri — b&de udvendig og indvendig)
Kéldmedie
G =HC-Ksldmedie
F  =Férberedda fér extern kompressor (Eco-Serie)
Toppskiva typ
A =Slat toppskiva utan bakkant
A5 = Slat toppskiva med bakkant p& 50 mm
S =Toppskiva fill salladsbénk utan nattlock

SL = Toppskiva ill salladsbénk med nattlock

SSL = Toppskiva med bakkant p& 50 mm till salladsbénk
Sektion 1

DL = Vénsterhéingd dérr / DR = Hégerhéngd dérr
Sektion 2

DL = Vansterhéingd dérr / DR = Hégerhéngd dérr
Ben (L), hjul (C) eller férberedd fér sockel (P)




Modellbeteckning, exempel - Ismaskiner

Model koder - IM serien
IM -240 ANE - HC - 23

l » Andra
-HC: Hydrocarbon R290
-23: Isbitstorlek
—> Maskintyp G60: 60Hz
NE : Haég
CNE: Llag
ANE:  Modul

DNE: Modul (Horisontell)
XNE:  Modul (férléngning)

*DSNE : Extern kompressor
*AWNE : Vattenkyld

\ 4

Produktionskapacitet (kg/24 timmar)
240 = ca. 240kg

\/

Istype
IM: Iskubmaskin

Modelkoder - FM Serien

FM - 300 AKE - HCN - SB
T I

\

Andra

-N: Nugget is

-HC:  Hydrocarbon R290 Flingis
-HCN: Hydrocarbon R290 Krossis

— > Maskintype

KE : Modul -SB: Extern kompressor
AKE:  Modular -50:  Utékad binge
G60: 60Hz

* AWKE : Vattenkyld

*ALKE : Extern kompressor

\

Produktionskapacitet (kg/24 timmar)
300 = ca. 300 kg

\ /

Istype

FM: Fling- eller Krossismaskin

CM: Krossismaskin

SBLZq
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Modellbeteckning, exempel - Ismaskiner och Sushi montrar

Modelkoder - KM Serien
KM -80B

\

Maskintyp
B:

AWA :
SWH-E :
SRH-E :

\

80 = ca. 80 kg

\/

Istyp

KM: Halvmaneis

Modelkoder - HNC Sushi montrar
HNC-210 BE- L - B

* Modellen visar kg /24 timer

Luftkyld
Vattenkyld
Vattenkyld

Extern kompressor

Produktionskapacitet (kg/24 timmar)

—> Kompressor
-L: Placera till vénster

-R: Placera till héger

— > Maskintyp

BE : Generation

A\

Bredd (mm)
120 = 1200mm
150 = 1500mm
180 = 1800mm
210 =2100mm

\/

Maskintyp
HNC:  Sushi montrar

- 149 -
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» Maskinens farve

Svart

Rostfritt stal
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Leveransbestammelser - Kyl, frys och ismaskiner
for leveranser fran Hoshizaki Sverige.

Leveranser
Leveranser sker enligt DDP (INCOTERMS 2010) - Varorna leveras till Er adress med bil. - Frakt debiteras enligt nedanstaende prislista.
Vid leverans av 2 eller flera enheter till samma adress lémnas 15 % rabatt pé fraktpriset.

FRAKTPRISLISTA SEK / ZONKARTA

Produkt-Typ ‘ Zone 1 ‘ Zone 2 ‘ Zone 3 ‘ Zone 4 ‘ Zone 5 ‘ Zone 6 ‘ Zone7 ‘ Zone 8 ‘ Zone 9 ‘ Zone 10 ‘ Zone 11 ‘ Zone 12
Compact 210/310/410 751 673 674 629 554 684 697 639 795 727 937 1.116
Bankar och dubbeldérr 1.259 1.125 1.127 1.052 928 1.144 1.168 1.067 1.330 1.217 1.570 1.867
Ismaskiner 926 828 830 774 682 842 858 785 979 896 1.155 1.373
Ovriga 840 750 751 703 618 763 778 712 887 812 1.046 1.245
Zone ‘ Postnummer
Zone 1 10-19
Zone 2 20-29
Zone 3 40-47
Zone 4 35-39, 57, 62
Zone 5 30-34, 50-52, 55-56
Zone 6 58-59, 60-61, 63-64, 72-73
Zone7 65-68
Zone 8 53-54, 69-71
Zone 9 74-76, 80-81
Zone 10 77-79
Zone 11 82-89
Zone 12 90-98
Retur

Retur av produkter till Hoshizaki Sverige fér tillgodoréknande kan inte géras utan féljande &verenskommelse. Vid retur/utbyte av kuranta och
oskadade varor i originalférpackning léggs en avgift pé 25% av produktens pris. Alla andra produkter, inklusive kunds specialkonfigurerade
produkter kan ej returneras.

01.01.2021,SE001

Hoshizaki Sverige
Box 5157 | 20071 Malmg | Sverige
Tel. +46 108 84 87 47 | orderSE@hoshizaki.dk

Vi hénvisar til BFS’s Allménna Bestémmelser fér Leveranser av Storkdksutrustning:

http:/ /www.bfs.se /dokument/

| enlighet med GDPR-bestémmelserna har Hoshizaki en sekretesspolicy som finns pé https://hoshizaki-europe.com/privacy-policy.
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HOSHIZAKI

Utvidgad garanti med upp till 5 ar

Fér nyckelférdiga Gram produkter, samt att &garen av produkten kontaktar Hoshizaki Sverige kundcenter fér en registrering av produkten innan
den utvidgade garantiperioden gétt ut, géller féljande utvidgad garantiordning:

GARANTI

Produkt-Typ Grundgaranti ‘ Utvidgad garanti ‘ Total garanti
Gram Plus, Twin, Euro, Midi, Gastro 2ér 3ér 5ar
Gram Process, Baker, Compact, CF 2ar 1ar 3ar
Snowflake 16r 1ér 2 ar
Hoshizaki ICE 2 ar - 2ar
Oldispenser 2ér - 2 é&r
Marine 1 érs reklamationsrétt

C-kylda modeller 1 érs fullgaranti, 2 érs materialgaranti

Alla 8vriga produkter 1 &rs reklamationsrétt

- 1581 -
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BYGGT PA EN STARK GRUND

Hoshizaki har uppnétt ett internationellt rykte fér banbrytande innovation inom
|8sningar fér gastronomi och kommersiella ksk. Och genom vér sammanslagning med
kylspecialisten Gram Commercial, har vi férenat starka japanska ingenjérfardigheter
med den intelligenta danska designen. Vart samarbete har skapat vérldens mest
innovativa och ansvarsfulla tillverkare av ‘kalla’ 16sningar.

Hoshizaki Sverige

Box 5157

20071 Malms
Sverige

T: +46 108 84 87 47
orderSE@hoshizaki.dk

www.hoshizaki.dk
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